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- CUADRO 14,23, Incidericia econbinica de la sanidad animal en Extremadurs (1986)

(Miles de Ptas.)

- ENFERMEDAD  BADAJOZ CACERES EXTREMADURA
PESTE PORCINA AFRICANA ....... 2057716 495.431 2.553,147
BRUCELOSIS-TUBERCULOSIS ....... 1802910  1.748.026 3.550.936
HIDATIDOSIS .....cemmimrermsnresiniamsissassseins 528.827 472.288 1.001.115

TOTAL ovcnmammmsssssmsnimmnnss 4389453 2,715,745 7105198

Elaboracién propia.
Geograficamente las pérdidas se distribuyen de una forma similar: Badajoz (52 por ciento)
y Céceres (48 por ciento).

La brucelosis-tuberculosis representa el 50,8 por ciento de las pérdidas, seguida de la PPA
(34,8 por ciento) y la hidatidosis (14,3 por ciento).

Se hace necesario implantar un sistema epidemiologico que permita conocer las distintas
afecciones concurrentes en la explotacion ganadera, a fin de estudiar las condiciones 6ptimas
de utilizacién de los recursos disponibles para asegurar el mantenimiento y mejora del aspecto
sanitario de las colectividades ganaderas, y lo que conlleva de facilitar en condiciones d¢ calidad
"y precio la proteina y energia necesarias para satisfacer las necesidades de la sociedad.

Bl 62 por ciento de las pérdidas se concentra en Badajoz debido a las elevadas pérdidas,
que en esta provincia, ocasionan la Pesie Porcina Africana,

148. CONCLUSIONES

~ La ganaderfa de Extremadura en 1986 se caracteriza, en sintesis, por una confirmacién
de la tendencia creciente de los censos bovino y ovino, el inicio de la fase de expansion del
caprino ¥ el mantenimiento de la regresion del porcino y equino, con las consecuencias
correspondientes a nivel productivo. En el aspecto sanitario es digno de destacar el mayor
control sobre la PPA y la consiguiente disminucién de su incidencia.
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15. MATADEROS E INDUSTRIAS CARNICAS

15.1. INTRODUCCION. EVOLUCION DEL SUBSECTOR DE LA CARNE

Esta parte tiene por objeto ofrecer una visién breve de la industria de la carne en la
Comunidad Auténoma de Extremadura. Se estudiara su estado actual y evolucidn reciente y
previsible en un contexto econémico abierto al resto del Estado espafiol y areas comunitarias
europeas.

Se trata de uno de los subsectores econdmicos méis importantes del complejo agtoindus-
trial. En la C.EE. la «industria de sacrificio, preparacién y conservas de carnes» a nivel
mayorista (1), segiin Eurostat, ha venido ocupando un segundo lugar entre las Industrias
Alimentarias por su volumen de empleo (330.000 trabajadores en 1984, superado por la
industria panadera) y por el valor de la produccién (superado por la industria lactea),
correspondiéndole el 14% y el 15%, respectivamente sobre el total,

Las empresas del sector se dedican, con distinto grado de integracion-especializacion, a
actividades transformadoras y cometciales a partir del cuerpo de las reses de ganado: vacuno,
ovino, caprino, porcino, aves, conejos, etc., con el objeto de proveer a los distribuidores
comerciales y, en filtima instancia, a los consumidores, una amplia gama de articulos de la
carfe.

Junto con las actividades transformadoras tipicas (sacrificio, eviscerado, despiece, salazén,
embutido, trituracién, coccién, maduracidn, etc.), s¢ abordan, a menudo, otras comerciales
(transporte y almacenamiento) persiguiendo con ello la adaptacién, en la forma, en el tiempo
y en ¢l espacio, de las ofertas de reses de los ganaderos a la demanda intermedia y final de
carne. Se trata de operaciones todas ellas muy delicadas y con alto tiesgo debido al elevado
valor unitario y al catdcter perecedero (sanitario y comercial) de estos productos.

{1) Su cbdigo NACE (clasificacion de las actividades econdmicas en la CEE) ¢s el 412,
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En este sentido, el consumidor espafiol ha venido demandando cantidades y calidades
crecientes a precios estables y los méas bajos posibles, mientras que los ganaderos han realiza_do
un intenso esfuerzo productor de reses, requiriendo rentas dignas sobre la base de precios
justos.

Debido a ello y a la posicién estratégica que ocupan en esta cadena alimentaria, los
mataderos e industrias cArnicas, y en general, toda la actividad del sector, han sido tradicignal-
mente muy intervenidos por la Administracion con el objeto de garantizar ¢l abastecimiento
y la sanidad de estos productos tan consumidos, asi como para proteger los intcres:es ccoqém}cos
de ganaderos y consumidores, especialmente. De ahi la extensa normativa técnico-sanitaria y
econdmico-comercial reguladora de precios y mercados.

La industria de la carne en Espafia ha sufrido en los tltimos 25 afios una fuerte evolucidn
tecnolégica y estructural, potenciada por la Administracién Central, que ha modificado
profundamente el caricter de los mercados de la carne. De unos mercados esencialmente.de
tipo local, centrados en torno a los Mataderos Municipales, se ha pasado a mercados de tipo
nacional, incrementéndose considerablemente los flujos interprovinciales de carne a costa, sélo
parcialmente, del comercio de reses. A ello ha contribuido el desarrollo de la tecnologia del
transporte y almacenamiento frigorificos y el establecimiento de una red de mataderos (los
Mataderos Generales Frigorificos) tecnolégicamente més avanzados y mucho mas activos en
el proceso comercial-transformador que los municipales.

A partir de 1986, un nuevo periodo liberalizador se abre para ¢l sector. Si hasta ahora
el mercado nacional estaba protegido del exterior bajo el régimen de Comercio de Estado, es
de prever que con la incorporacibn de Espafta en la CEE, el levantamiento de fronteras (aunque
gradual y controlado durante un largo periodo transitorio) provoque mayores interpambms de
reses y carne, aumentando el nivel de competitividad bajo un marco legal e institucional nuevo
para los agentes espafioles.

Adicionalmente, no se permite exportar los productos del cerdo por la existencia declarada
de la Peste Porcina Africana (PPA) en el territorio nacional, aunque hoy parece haberse
abierto grandes esperanzas al respecto.

Se sabe que el sector de la carne en la C.E.E,, tanto a nivel ganadero como industrial,
dispone de un elevado grado de organizacitn interna y domina los mecanismos reguladores del
comercio comunitario, establecidos en los reglameptos definitorios de la Organizacién Comtn
de Mercados de las diferentes carnes. Ello confiere a los agentes europeos un gran poder de
penetracién en el mercado espafiol a corto y medio plazo.

En este contexto, la industria de la carne extremefla parece como al margen de este
proceso, con actividad estancada o decreciente, infrautilizada y con unas caracteristicas
adicionales y posibilidades de desarrollo que este trabajo pretende reflejar.

152, LA INDUSTRIA DE MATADEROS EN EXTREMADURA

A partir de los datos que obran en el Registro Oficial de Industrias Agrarias, se d.c(.iuce
que Extremadura cuenta con unas 130 empresas de la carne que realizan alguna actividad
transformadora mayorista (2), sin contar entre ellas con la mataderos municipales (MM) que

(2) No se contempla en las cifras anleﬁores un nlmero relativamente elevade dificil de cuantificar, de agentes
comerciales intermediarios (almacenistas de carne y de derivados o de distribuidores mayoristas), cuyo peso en el
mercado es significativo.
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pueden ascender a unos 85 distribuidos por toda la regién. Su nfimero ha venido permaneciendo
relativamente estacionario en los Gltimos afios. (3).

En 1983, el personal empleado ascendia a 1.550 (el 4,4% del total ndcional), calculandose
en 1.800 millones de pesetas el valor affadido por el sector (el 2% del nacional), segiin Ia
estadistica de las Industras Carnicas del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién.

De las 130 empresas, unas 117 trabajan con reses o carne de ganado mayor (bovino, ovino,
caprino y porcino) y otras 12 estén ligadas a los Mataderos Industriales de Aves (MIA),
existiendo un finico matadero de conejos. S6lo 34 cuentan con matadero propio, generalmente
frigorifico, que junto a los MM suman un total de 119 instalaciones de matanza cuya
produccién global alcanzé, en 1986, 31.566 Tm. canal (el 63% en Badajoz y el 37% restante
en Clceres). Esta cifra representa el 86% de los sacrificios totales, correspondiendo el resto a
matanzas en los domicilios particulares de consumidores o de carniceros en los medios rurales.

Se deriva de las cifras anteriores-la baja dimension media de estas instalaciones (270
Tm/establecimiento), en comparacién al promedio espafiol (762 Tm). No obstante, €l nivel de
produccién media varia segiin el tipo de matadero.

A nuestros efectos, es suficiente con reconocer dos tipos, en funcién de su titularidad: los
MM, que incluyen a todos los de titularidad péiblica, y los mataderos privados (MP), que
incluyen a los mataderos generales frigorificos (MGF), los mataderos industriales (MI) anexos
a fabricas de embutidos, los mataderos de aves (MIA) y los de conejos (4).

El Cuadro 15.1. refleja cémo se han distribuido los sacrificios por especie y tipo de
matadero, durante 1986. A la vista de los datos se puede deducir que los MIA elaboran por
término medio unas 320 Tm/estableciniento, frente a las 1.900 Tm. del colectivo nacional. Por
su parte, entre los mataderos dedicados a faenar reses mayores, tanto MM como lo MP, existe
una gran dispersion de tamafios; 190 Tm/establecimiento para los MM, frente a 550 Tm
correspondientes a los 21 MP. Los promedios respectivos para Espaiia son de 250 Tm y de
1.800 Tm,

Las matanzas domiciliarias de animales para el consumo de su carne presentan extraordi-
nariamente importancia en Extremadura (el 14,1% de los sacrificios), en comparaci6n con el
resto de Espafia (el 3,2%). Oficialmente s¢ han evaluado en una 5.000 Tm la carne asi
sacrificada, correspondiendo fundamentalmente al porcino, lo que representa hasta el 20% de
los animales sacrificados de esta especie. En ovino y en caprino alcanzan porcentajes inferiores
(el 3% y el 7%, respectivamente). '

Bésicamente, la matanza domiciliaria se practica en ¢l medio rural y sobre todo en
aquellos municipios que no cuentan con MM, Resulta obvio que esta habitual y tradicional
practica que va disminuyendo poco a poco, conlleva serios riesgos sanitarios y precisa de un
estricto control.

(3) El crecimiento que consta en los registros-del MAPA y de ia Consejeria de Agricultura y Comercio de Ia Junta de

Extremadura en los filtimos afios obedece mis a mejoras de tipo estadistico que a la realidad.

(4) Independientemente de su titularidad pfiblica o privada, los mataderos reconocidos legalmente son; los de aves, los
de conejos y los frigorificos (que sacrifican ganado mayor de las especies para las que estén autorizados). Todos e}los
deben disponer de las instalaciones y capacidad frigorificas en el nivel indicado por su reglamentacion técnico-
sanitaria respectiva, No obstante, existen de hecho, mataderos en vias de extincién o de adaptacién a ley, la mayoria
de los MM vy alginos MI. '
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CUADRO 15.1. Produccién de In industria de mataderos en Extremadura
: y en Espaiia, segfin tipos, 1986

~ EXTREMADURA OESPANA
Participacion (%) Participacion (%) sobre
-sobre produceitn producglén y consumo

Produccién | Mataderos | Mataderos | Produceion .Maiadéfbs Mataderos
(Tm, canal |Municipales | privados | Miles Tm, ¢.| Municipales | privados

Bovino ... 4.643 n 29 436,4 45 55
Ovino+Caprino |  2.862 96 4 132, 65 35
Porcino .......... 20.105 50 50 1.114,0 24 76
AVES e 3.925 2 98 759,5 1 99
Otras (*) ..... 3 — 100 80,8 9 91

TOTAL ... | 31566 51| 49 | 2529 | 2 8

(*) Equino y conejos,
FUENTE: Elaboracién propia sobre datos oficiales (M.A.P.A. y Conscjeria de Agricultura y Comercio,
Junta de Extremadura).

152.1. LOS MATADEROS MUNICIPALES. EL PLAN GENERAL INDICATIVO
DE MATADEROS PARA EXTREMADURA

Junto a la matanza domiciliaria, el sacrificio en los MM ha ido la férmula tradicional de
abastecimiento de carne a la poblacién en Espafia hasta la década de los 60. Su nfimero en
Extremadura (85) representa el 4% del total nacional evaluados en més de 2.000.

En 1984 se estim la capacidad méxima de sacrificio de los MM extremeios en 90.000
Tm.canal/afio (media d¢ més de mil Tm. por matadero), lo gue indica en la actualidad un
grado de empleo muy reducido del 18%, frente al 31% para Espafla,

Con los MM se estructur el mercado de carnes 2 nivel local y el correspondiente circuito
comercial, el circuito «clésicon, en el que intervienen tradicionalmente los ganaderos, tratantes,
entradores, carniceros, industriales de la carne (chacineros), pellejeros, despojeros, etc.

En funci6n de la categorfa del municipio, los servicios que ofrece el MM, bajo el control
de la autoridad Jocal, pueden ser muy variables: desde un servicio completo con matarifes y
transporte de carnes a las expendedurias, hasta la simple cesion de las instalaciones. Todo ello
a cambio de tasas reducidas que no llegan a cubrir a menudo ni Jos gastos operativos,

Esta circunstancia ha influido en la situacién de abandono material en que se encuentran
muchos de ellos, especialmente los de poblaciones pequeias. En estos casos, el nivel técnico de
las instalaciones y las condiciones higiénico-sanitarias resultan impresentables. En los momen-
{os actuales, pocos MM aunque en nfimero creciente, tanto en Extremadura como en el resto
de Hspafia, poseen cAmaras de refrigeracion y refinen los requisitos minimos para legalizar su
actividad,
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De ahi que la Administracién Central, en colaboracién con las Autondmicas, haya
elaborado un Plan General Indicativo de Mataderos (Real Decreto 800/1984 de 26 de marzo),
que con orientacin bisicamente comarcal, disefia una estructura de mataderos de uso piiblico
(no necesariamente de titularidad plblica) que eliminase la problemética presente.

Bn esta linea, se ha aprobado recientemente el Plan de Comarcalizacién de los Mataderos
Municipales de Extremadura (Decretos 28 y 29/1986 de 29 de abril y 44/1986 de 1 de julio
de la Presidencia de la Junta de Extremadura) que prevé financiar las mejoras estructurales
sobre trece mataderos (Badajoz, Céceres, Mérida, Castuera, Don Benito-Villanueva, Jerez de
los Caballeros, Llerena, Zafra, Coria, Navalmoral d¢ Ja Mata, Plasencia, Trujillo y Valencia
de Alcéntara), con capacidades de sacrificio que oscilarén entre 500 y 2.000 Tm. /afio para las
especies mayores. La entrada en funcionamiento de estos Mataderos Comarcales implicard el
progresivo cese de sus actividades de los MM de su demarcacion,

En la actualidad, los MM con sus 16,200 Tms. de produccion, realizan el 44% de los
sacrificios regionales (el 35% en Badajoz y el 59% en Céceres), variando su importancia seglin
la especie, Para el conjunto nacional su participacién estd en torno al 20% tanto de los
sacrificios como del consumo,

Bl Cuadro 15,1, ofrece el reparto de cuotas de sacrificio de cada especie por los distintos
tipos de mataderos. Se destaca la fuerte posicion que ocupan los MM en ovino y caprino,
sacrificando el 92% de las reses (el 63% en Espafia); desciende su peso en bovino (el 71% y
el 57% para Extremadura y Espafa, respectivamente), y sobre todo, en porcino (el 40% frente
al 23% nacional).

No obstante, el porcino resulta ser la especie més sacrificada en los MM (véase el Cuadro
15,2.), comprendiendo hasta el 62% del volumen total preducido (unas 10 mil Tms.), siguiéndo-
le el bovino (el 20%), el ovino (13%) y el caprino (4%). El sacrificio de aves en los MM es muy
reducido (unas 50 Tms./afio). En el resto de Espaiia los MM sacrifican, comparativamente con
Extremadura, mds bovino y menos porcino,

CUADRQ 15,2, Estructura de la produccion de carne de los mataderos. 1986 (%)

EXTREMADURA ~ ESPARA
Mataderos | Mataderos | Mataderos | Mataderos
Municipales | privados (*) | Municipales | privados (¥)
o A 19 3 | n
Ovino+ Caprino ........ 17 2 15 4
POICING +vvvvrensivennanes 62 719 48 74
AVES ornrrrinsensenirens — — 2 —
01188 (**) crevervrsrrssrerssrenes —_— — 2 —
" TOTAL v | 110 100 00 | 100

(*) No se incluyen los mataderos de aves y de boﬂcjos bor eétarr especialiiadﬁs.
(**} Equino y conejos,
FUENTE; Elaboracién propia sobre datos oficiales (M.A.P.A. y Junta de Extremadura),
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15.2.2. MATADEROS PRIVADOS

Los MI de aves (en niimero de doce en Extremadura) se especializan en su sacrificio
aportando una muy alta proporcion de los mismos (el 96%) pero con una cuota sobre el
consumo final muy reduclda, en torno al 18%. En nfimero ¢ importancia, s¢ concentran
territorialmente en la provincia de Badajoz (Vega del Guadiana; Mérida, Montijo...)

En cuanto a los demas MP (unas 21 empresas) acaparan el 19% de los sacrificios

regionales en 1986 (més de 11.000 Tms.). Fundamentalmente se dedican al porcino (Cuadro
~ 15.2.) que representa ef 79% de su volumen de sacrificio y ello porque esta carne es el
constituyente bésico de los elaborados que fabrican en sus instalaciones anexas (fibricas de
embutidos, salazones y conservas cirnicas). El 19% de sus sacrificios corresponden al vacuno
y el 2% al lanar, '

Aunque el nivel de produccién medio entre los MP alcanza las 550 Tms. /establecimiento,
condiderando el volumen de produccién de CARCESA en Mérida, para el resto de los MP hay
que establecer una cifra media de 350 Tms. /afio.

Algunas de estas empresas disponen de almacén frigorifico (AF) de carnes, asi como. de
sala de despiece (SD) (5), lo que les posibilita la venta no s6lo de canales (enteras, medias o
cuartos), despojos y subproductos, sino también de piezas de carne a los distribuidores
comerciales y a otros industriales de la carne. Igualmente, pueden recibir carne de otros
mataderos o distribuidores mayoristas si asf lo requiere su demanda. También es habitual que
estas empresas dispongan de expendeduria de carnes y derivados.

Los MP se distribuyen con relativa homogeneidad por el territorio extremefio, quedando
por cubrir inicamente las zonas de Badajoz, Trujillo, la parte occidental de la provincia de
Céceres y la oriental de Badajoz.

15.3. . FABRICAS DE EMBUTIDOS, SALAZONES Y CONSERVAS CARNICAS

Estos establecimientos industriales forman tradicionalmente con los mataderos el niicleo
fundamental de las industrias de la carne.

Se dedican al procesamiento de la misma con el fin de obtener productos derivados, tales
como: ,

— Salazones: jamones y paletas.

— Embutidos: de carne (chorizo, salchichon, embuchados, salchichas, sobrasadas, etc.);

de sangre (morcillas, ete.) y de visceras,

— Fiambres: jamén York y similares, mortadelas, etc.

— Tocinos, mantecas y sebos.

— Platos preparados: Albdndigas, callos, etc.

— Otras elaboraciones: Hamburguesas, carnes picadas, harinas, etc.

La industria extremefia elabora précticamente de todos los citados. CARCESA concentra
la produccién de conservas enlatadas (foie-gras sobre todo, fiambres varios, etc.} y participa
importantemente en las producciones de jamones y embutidos curados, que se distribuyen més
homogéneamente (6).

{5) El nimero de SD Y AF auténomos es relativamente reducido en la regién, '
(6) Ademés de la produccién industrial se hace preciso citar la importancia que en medios rurales posee el autoconsumo
de estos productos, relacionado con las matanzas particulares antes comentadas.
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Se trata de un centenar de fibricas de embutidos (FE) y unas 60 de salazones (o
secaderos) (S) legalizadas, siendo muy reducido el nfimero de fabricas de conservas cirni-
cas (C).

No obstante, es frecuente un cierto nivel de integracién de estos establecimientos a nivel
empresarial. De hecho, las empresas que se dedican a los elaborados cérnicos, unas 115
aproximadamente, pueden agruparse como sigue:

1. CARCESA, como caso particular, por su dimensién, con MGF, SD, FE, Sy C.

1I. Et 17% poseen mataderos y FE. Las més importantes completan sus instalaciones con
SD y secaderos.

I11. E1 66% con FE sin matadero, de las que s6lo una cuarta parte poseen ademas secadero
de jamones.

IV. El 14% son secaderos de jamones autéctonos.

V. Tres empresas, por {ltimo, pueden considerarse SD auténomas, con o sin FE y S.

Los grupos I, I1 y V son los ofertaniés de carne refrigerada o congelada sin transformar,
especialmente, canales y despieces. Asimismo, todos los grupos llegan a ofertar, como mayoris-
tas, derivados cArnicos (7).

La ubicacién de estas empresas, con mayor dispersién que la referida a los MP, se da
preferentemente en las zonas siguientes: Mérida, Suroeste de Badajoz (Jerez, Fregenal,
Higuera la Real, Fuente de Cantos, Salvaledn, Olivenza, etc., Montinchez, Piornal, La Vera,
etc.} Atendiendo a cifras oficiales, en 1986 el volumen de materia prima destinada a industriali-
zacion (consumo industrial de carne) en Extremadura ascendié a 11.600 Tm. (en torno al 2%
del total nacional) fundamentalmente de porcino (con una insignificante fraccion de vacuno),
correspondiendo al 46% de la carne sacrificada de esta especie. Bl consumo industrial viene
reduciéndose desde 1984, aflo en el que se procesaron 16.200 Tms./canal. Badajoz transforma
las dos terceras partes del fotal regional.

Las cifras de produccién de la industria crnica en Espafia (las finicas publicadas a nivel
oficial), aunque de creciente fiabilidad, aparecen con notable retraso. Dicha produccién
mantiene una composicién bien definida; se distribuye aproximadamente en partes iguales
entre:

a) Los productos curados (jamén y paleta serranos, chorizo, salchichén, etc,) practica-
mente desconocidos en Europa, y que acaparan més de la mitad del valor total de la
produccidn,

b) Los productos cocldos, incluidos fiambres: jamén y paleta cocidos, mortadela, pastel
de cerdo, foie-gras y patés varios, salchichas de tipo europeo y cmbutldos frescos (morcillas,
salchichas, etc.).

¢) Los productos grasos (manteca, etc.) y otras elaboraciones (hamburguesas, platos
preparados, harinas de carne, etc.).

Los productos presentados como enlatados o envasados (productos cocldos y platos
preparados, sobre todo) vienen a constituir el 20% del total, en términos fisicos. Desde 1975

(7) La oferta de derivados cirnicos se completa con la correspondiente de las chacmerias menores, categoria {ue poseen -
las carnicerias autorizadas para elaborar embutidos. . -
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se ha observado un crecimiento continuo en su participacion, frente a una disminucién relativa
de los productos curados y no enlatados, en general

Interesa también exponer ciertos datos de Ia industria en la C.E.E., donde, comparativa-
mente con Hspafa;

a) se realza la importancia de los elaborados cocidos y ahumados.

b) existe un mayor desarrollo de ciertos derivados grasos (manteca, bacon), de despojos
(foic-gras y patés) y del vacuno (conservas especificas).

¢) cabe resaltar un mejor grado de aprovechamiento de las reses, con elaboracin
destinadas a Ja alimentacién animal y a aplicaciones industriales y farmacologicas.

d) aligual que en Espafia, es de destacar la existencia de numerosos productos tipicos
regionales y especialidades por paises,

Como productos distinguido de los industriales de la carne extremefios estén los derivados
del cerdo ibérico. De este tipo de porcino Extremadura acapara un alto porcentaje del censo
total de Espafia (¢! 35%), especialmente la provincia de Badajoz, Las comarcas exiremeiias con
mayor concentracion de ibéricos son aquellas en las que predomina Ja dehesa, sistema agrario
al que s¢ halla asociado directamente,

Pero esta situacibn no se corresponde con el grado de industrializacién del mismo: buena
parte de los efectivos ibéricos son sacrificados y elaborados en mataderos forfneos de Salaman-
ca (zona de Guijuelo y Ledrada, cuya produceion cuenta con Denominacion de Origen) y
Huelva (Jabugo, Cortegana, Cumbres Mayores, etc), fundamentalmente.
~ Los productos tipicos del cerdo ibérico, todos de calidad excepcional y con mercado
garantizado son:

— Jamén ibérico de bellota: elaborado a partir de ibéricos con cebo final de bellota en
montanera,

— Jamén de recebo; procedente del animal que, terminada la montanera, inicia el cebo
sin bellota en su Gltima fase.

— Caiia de lomo,

— Morcbn y otros chorizos tipicos.

Dos caracteristicas de la industria del ibérico interesa destacar: su ciclo de explotacién y

la estacionalidad de su produccién,

Tanto la elaboracién de los productos como Ia crianza del ibérico consume hasta el triple

del tiempo correspondiente al cerdo blanco. El ibérico, que aproximadamente representa una

tercera parte de los sacrificados, llega al matadero con 130-150 kgs. de peso vivo, tras un

proceso de erfa y engorde que a menudo supera los 18 meses. Igualmente, las piezas nobles

del animal son sometidas a secado y maduracién (en secaderos y bodegas) durante 1°5-2 affos.

En cuanto a la estacionalidad de su produccién, baste citar que el grueso de los sacrificios

se realiza en diciembre-enero, No obstante, se intenta cubrir la capacidad ociosa de sacrificio

yldcﬁclaboracién con el cerdo blanco, cuya producci6n se disiribuye més homogéneamente en

¢l aflo.

Otro de los problemas que presenta la industria de la carne extremefia es su baja
dimension media, Como dato sirva que s6lo ¢l 11% de las empresas cuentan con més de 10
empleados en plantilla, cuando en Bspafta es el 24% de las empresas (datos de 1983). Se trata
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fundamentalmente de empresas familiares que emplean una tecnologia tradicional artesana,
Un reducido aunque importante nGmero dg casos se presentan como sociedades mercantiles y
como cooperativas de ganaderos o de carniceros, La naturaleza jutidica de las empresas
coincide, en lineas generales, con la que presenta el sector en Espafia,

Finalmente, la Peste Porcina Africana ha incidido e incide draméticamente sobre la
ganaderia ¢ indusiria del cerdo en Espafia, al ser empleada como barrera comercial que impide
posibles exportaciones por paises libres de esta epizootia, No obstante algunos hechos alentado-
res s¢ vislumbran. El nimero de brotes de la enfermedad disminuye y parece evolucionar
positivamente el programa para la erradicacion financiado parcialmente por Ja C.E.E. Asimis-
mo, & tenor de investigaciones recientes que concluyen, la desaparieion del virus de la peste
tanto en los productos cocidos como en los curados a partir de los seis mescs, se abre una puerta
a la esperanza y cabe prever a corto plazo ¢l levantamiento de fronteras para los elaborados
del cerdo.

154. BALANCE DE LA CARNE Y DERIVADOS EN EXTREMADURA

En el presente apartado se ofrece una vision complementaria sobre Ja importancia del
sector desde la perspectiva global de la cadena comercial de la carne. En concreto interesa
reflejar como representa su papel transformador de las producciones ganaderas y qué medida
contribuye a satisfacer las demandas del consumidor en Extremadura.

154.1. CABANA GANADERA Y PRODUCCION DE RESES DE ABASTO
EN EXTREMADURA
La potencialidad para la produccion de carne surge basicamente del nfimero de hembras
reproductoras de la cabaiia ganadera, y sin duda, la extremefla es de las més importantes de
Espafta. El cuadro 15.3, es bien ilustrativo al respecto, presentando la participacién de la
cabafia de reproductoras extremefia en el total nacional, asi como su censo en marzo de los
afios 84, 85 v 86,

CUADRO 15,3, Censo de reproductoras en Extremadura

" Miles de eahezas | ?arﬁcipﬁéién
e —ep—1 (%) (%) sobre total
1984 1985 1986 86/85 nacional, 85

VaCaS oo ool s | oamae | o222 | — 49 79
OVEJAS oo 114 | 1es24 | 1712 |+ 29 12,7
Cabras wovrsron 703 | 2641 | 2915 | +104 134

Cerdas .ivnvcresronres 73,0 61,5 684 | +1L1 3.9

FUENTE; Blaboracion propia a partir de MAP.A,

Esta base generatriz ha evolucionado recientemente en forma positiva para la mayorfa de
las especies, a excepcién del bovino, ,

El censo de ovejas, cabras y cerdas reproductoras, de 1985 a 1986, ha crecido a ritmos
del 29%, 10°4% y 11'1%, respectivamente, mientras que el nfimero de vacas descendid cerca

17



o LA AGRICULTURA Y LA GANADERIA EXTREMENA EN 1986 15. MATADEROS INDUSTRIALES ¥ CARNICAS

del 5%. Esta tendencia es previsible se mantenga para el presente afio, especialmente para el

caso de las cerdas. En concreto, las Encuestas sobre Explotaciones Porcinas mas recientes _ E =
cifran un aumento del 23°5% de las reproductoras desde abril del 86 a abril del 87 en €8 5| mcomvinen |
Extremadura. Se anuncia, por consiguiente, un incremento importante, a corto plazo, de la S8 '§_ “ N | —
produccién de cerdos. - : - E =

Notese que es posible estimar una produccién tebrica de carne de la ganaderfa regional
a partir del censo de reproductoras, en el supuesto de que la balanza comercial regional de reses
estuviera equilibrada. Si se acepta, a titulo orientativo, que los rendimientos de carne por
 reproductora en Extremadura son equivalentes a los del promedio nacional, dicha produccion,

nnnnnn

86/85 (%)
+9
+2
+4
+0
—6
—5
—0,

que podemos llamar «autctonas, alcanzaria los niveles reflejados en el Cuadro 15.4.para las § -
especies mayores en 1986, Aproximadamente, unos 150.00 vacunos, millén y medio de lanares ol
y caprinos, asi como cerca de 600.000 porcinos, lo que sumaria en total unas 95.000 Tm. canal 'a ac
de carnes. 4 2 g omponne| e
- HIRETERS | S
CUADRO 15.4. Producciones autéctonas de carne de las especies mayores £ 8/77 =5 |d
en Extremadura. 1986 5 g
Ovino+ ! £ €| s00000m oo | <
Vacuno caprino Porcino TOTAL = W | CCOERG |
— ; s | & S|+ 111+
Rendimiento medio S| al|®
(Kg./reproductora) ......... 164 8,9 697 — 3| S
Produccién Autéctona (PA) E < o | =
— Miles de cabezas ., | 1537 1.538,2 584,8 — 2 E g p e e et e
— Tm, canal .............. - 34866 - 17.366 42.865 95.097 g | & g § QAT oS o
Sacrificios/PA (%) .......ouvees 13 17 59 34 E = N i
~
FUENTE: Estimaci6n propia a partir de M.A.P.A. '§ F|owwatoo| o
| S| e3|EE2ER2R | <
1542. SACRIFICIOS Y MOVIMIENTO COMERCIAL PECUARIO El §g|237 |2 | %
En contraste con las cifras anteriores, los sacrificios de las especies mayores no llegan a w} = §
proporcionar 33.000 Tms. Puede observarse la evolucion de los mismos para todas las especies = — B
en el cuadro 15.5.,, donde se detallan las posiciones comparadas de Badajoz y Céceres, asi como S 8 g SRIae |2 _§
las de Extremadura y Espaifa. =) Fo|83838K 2 o
En conjunto, se observa que en 1986 descendib la produccién de carne sacrificada en ms B 2 g7 =7 |8 E
de un cuatro por ciento, atribuible especialmente al porcino y, en menor medida, al caprino, &
ovino y conejo. Es de destacar, por el contrario, el crecimiento intenso del sacrificio de aves 8,
y bovino (27 por ciento y 16 por ciento, respectivamente) que vuelven a recuperar y rebasar T B I (P &
los niveles de 1984, pero, en el caso del bovino, todavia no se alcanza la produccién de 1983, A A N
iltimo afio de sequia, cuando se obtuvieron 6,500 Tms. I I I E E c
La cifra de sacrificios en relacién con la produccién autéctona estimada, proporciona un S o g g T S | § =
indice aproximado de la participacién de la industria de mataderos extremefia en la transfor- ! g g &8 8 § g E _
macién de las producciones. En 1986 (cuadro 15.4.) esta participacion es a todas luces muy O A<t ~ E

pequefia, especialmente para los rumiantes y, de hecho, relativamente estable en el tiempo, lo
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queé significa que gran parte de la produccién ganadera (dos terceras partes) sale fuera de la
tegion, bien para ser cebada en destino o bien para su sacrificio directo,

Las ciftas oficiales del Movimiento Comercial Pecuario (MAPA) registran salidas de unos
130,000 efectivos bovinos (terneros y afiojos, sobre todo) de 1a regién hacia centros de consumo
y cebaderos de Madrid, Toledo, Salamanca, Avila, Huesca, Sevilla y Barcelona, por este orden.
Las entradas de vactinos apenas representan el 15 por cietito de las salidas, procediendo de las
provincias vecinas: Toledo, Salamanca y Sevilla, sobre todo.

Se estiman unas ventas al exterior de 1,200,000 ovinos y 80.000. caprinos con destino
principal a los mataderos de Madrid, fundamentalmente, y también a Barcelona, Valencia,
Zaragoza, Teruel, etc. Las entradas (de animales jovenes, principalmente) representan un 10
por ciento de las salidas y proceden en especial de Toledo.

En cuanto al porcino, salen en torno al cuarto de millon de efectivos, dirigiéndose hacia
Castilla-Ledn (Salamanca sobre todo, Avila y Segovia) las dos terceras partes y hacia
Andalucia Occidental (Huelva y Sevilla) el tercio restante, Se trata bisicamente de cerdo
ibérico con destino a sactificio o recebado en las 4reas industriales del ibérico vecinas. En
contraste, existen significativas entradas de porcinos blancos, en torno a 100.000, que proceden
de Segovia, Toledo y Andalucia Occidental.

15.43. EL CONSUMO DE CARNES Y DERIVADOS

Una de las variables bésicas del mercado de carnes es el consumo. Su estimacién
actualizada para los niveles regional y provincial es problemética por la inexistencia de
informacion oficial suficiente. No obstante, podria abordarse a partit del promedio espafiol
(MAPA) por aplicacion de las relaciones cuantitativas (supuesta su permanencia) entre los
consumos per cépita provinciales, regionales y nacionales que refiejé en su dia la Encuesta de
Presupuestos Familiares del INE (1980-81). En ¢l affo 1985 resultan las estimaciones para
Bxttemadura que refleja el cuadro 15.6., junto a los datos oficiales espaiiol y comunitario.
El consumo anual de carnes se sitla en Extremadura en torno a 66.000 Tms. canal, siendo
el nivel unitario de 62,4 Kgs./habitante, oscilando entre los 60,8 Kgs. de Badajoz y los 64,6
Kgs. de Chceres. Estas diltimas cifras son en promedio, un 7% inferiores al consumo nacional
(67,3 Kgs.) y un 27% inferiores al de la CE.E. (84,9 Kgs.), guardando correspondencia con
los niveles de renta respectivos.

Por motivos parecidos sucede que en la composicién de la dieta citnica extremefia (cuadro
15.6.) prevalecen las carnes «blancas» (de ave, cerdo y derivados) con el 86 por ciento del total,
en mayor grado que para Espafia (el 76%) y la CEE.-10 (el 62%). Por otro lado, la
participacién de las carnes «rojas» (de rumiantes) es dispar: mientras es comparativamente
importante el peso del lanar y cabrio, resulta infimo el de vacuno, representando sélo el 5%
del total en Extremadura, contra el 15% y el 30% en Espafia y C.E.E.-10, respectivamente.
Por consiguiente, s¢ presenta la paradoja de que la poblacién extremefia demanda
especialmente carnes blancas baratas que la ganaderia regional apenas produce, mientras se
exportan y son poco consumidas carnes en las que Extremadura es excedentaria. Se refleja pues
una ganaderfa muy orientada hacia el mercado nacional (y adaptada a los recursos naturales)
pero que satisface en poca medida las necesidades locales. :

En lo que respecta a Ia carne sin elaborar, la de ave ocupa el primer lugar por su consumo
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CUADRO 15.6. Consumo por persona de carnes y su estructura en Extremadura, Espaiia vy Ia C.E.E. 1985

CEE.-10

B

30

18

| 100

| (Kgs /lsb)

7
33
315

152

30
349

A

-~

ESP

- (Kgs./hab.)

%)

15}

5
45
31

31
100 |

10,4

35
30,1

21,1

22
67,3

- ()

100 |

(Kgs./hab.)

62,4

CACERES | EXTREMADURA |

® |

100 |

(Kgs./hab.)

3

~

-~

i

e

64,6

| BADAJOZ
| (Kgs./hab.)

%) |

100 |

3,0
3,7
324
213

04
60,3

Bovino ....coveeerns

Ovino+ Capring...
Porcino ........

PO

Aves ...

Otras (*) .ocoonens

TOTAL .....|

{*) Todas las demés, sin incluir despojos comestibles.

FUENTE: C.C.E. (1987} para Espafia y la C.E.E.-10. Estimacién propia para Extremadura.
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politica sectorial valiente, que extienda su radio de accién, coordinadamente, sobre todo el
sistema de produccibn, transformacién y comercializacién de la carne en Extremadura y que,
en particular incluya la reestructuraci6n, modernizacién y desarrollo de la industria, asi como
la proteccién de la calidad y promocién comercial de los productos de la carne extremeiios.

16. SECTOR FORESTAL

161, SUPERFICIE ARBOLADA, ESPECIES Y LOCALIZACION

Para tener una idea clara de la importancia que para Extremadura posee el sector forestal
es imprescindible ¢l conocimiento de su composicién. Sin embargo, dicho conocimiento queda
obstaculizado por las discordancias existentes entre las posibles fuentes de informacion.

El cuadro 16.1. refleja la distribucién por provincias, segfin especies y clase de monte.

Si comparamos estos datos con los del conjunto de Espaiia, percibimos que en Extremadu-
ra se localiza el 25% del total nacional de la superficie de encinar, y el 28,4% de la de
alcornocal, mientras que su participacién en la superficie geografica es del 8,3%.

En consecuencia, puede decirse que Extremadura es la Comunidad Auténoma donde se
encuentra la mayor y mejor representacion en la actualidad del ecosistema mediterraneo, a
pesar de la fuerte regresién que tuvo el encinar en el pasado, fundamentalmente en la década
de los sesenta y setenta, - ‘

La presencia de las dos quercineas citadas es general en todo el territorio extremefio,
aunque con desigual intensidad e importancia, como puede observarse en los mapas 16.1 y 16.2.
En la provincia de Badajoz, la méxima extension corresponde a la comarca de Jerez de los
Caballeros, seguida de las de Olivenza, Puebla de Alcocer y Alburquerque. Asimismo, en la
de Caceres las superficies mayores se encuentran en Navalmoral de la Mata, Plasencia,
Céceres, Trujillo y Valencia de Alcintara,

El rebollo y el castafio tienen una notable representacion en el Norte de la provincia de
Céceres, ocupando el piso superior de la encina-y alcornoque, y algo menor en las Sierras de

‘Guadalupe y Monténchez.

Tanto el pino pinaster como el eucalipto son especies introducidas en Extremadura por las
repoblaciones forestales, en su mayorfa realizadas por el Estado.




