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22. INDUSTRIAS DE CONSERVAS VEGETALES
DE APERTIZADO EN EXTREMADURA

Teresa Bartolomé Gercia

1. INTRODUCCION

El sector de la industria conservera de Extremadura se caracieriza por el predominio de
los transformados de tomate. El hecho de que esta region sea la primera produciora de to-
mate parc industria de nuestio pals explica que de las 18 indusirias de conservas de aperti-
zados {1} que operan en la region, 12 se gedi ven a la fransformacion de esta horticola.
Por tanto, el 67 por 100 de estas industrias progucen derivados de tomate y el resto se de-
dica a ofras especies vegetales, entre las que cabe destacar, por el volumen procesado, el
espdrrago; seguido del pimiento, pepinillo y selas. |

De las 12 factorios que procesan tomate, 7 lo hacen de forma exclusiva, mientras que
las 5 reslantes son de caracter polivalente, transformando ofras especies vegetales. ,

la industria exiremeiia del tomate viene procesando unos 750 millones de kilos al afio,
produccion correspondiente a las 16.000-17.000 Ha. que se han cultivado en los dos dlti-
mos afios en Extremadura y a la procedente de Sevilla y Toledo. . .

De todos los derivados del fomate, el concentrado es el de mas imporiancia en Extre-
madura, que produce ef 90 por 100 del fotal nacional.

(1] Aperizado: conservacion de alimentos mediante esterilizacion por calor
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El tomate concentrado es la materia prima para la elaboracién de otros producios co-

mo las salsas, fomale fiito, ketchup, polvo, efc...

En cuanto ol esparrago, segundo en importancia, se produjeron en Extremadura, en el
afio 1991, unos 22 millones de Kg., el 22,5 por 100 del tofal nacional. Extremadura es
actualmente la segunda zona mds importante en produccién de esparrago, después de An:
dalucia occidentcﬁ, y seguida por Navarra-Rioja, que ocupa el tercer lugar. Este hecho ha
dado lugar a la instalacién de industrios de transformacién de esparrago. A pesar de ello,
parte de la produccion regional se traslada hasta indusirias navairas, principalmente, para

su fransformacion.

2. INDUSTRIAS DE APERTIZADO

las dieciocho industrias que actugimente estén funcionendo en Extremadura, su nombre,
distribucion por provincias, asi como su ubicacion, se recogen en el cuadro 1.

CUADRO 1. Distribucion y ubicacién de las industrias

de apertizado de Extremadura

CACERES

Nombre

Ubicacién

Especies transform,

EXTREMADURA DE CONSERVAS, S.A. Cha. Tidtar, s/n. Rosalejo

FINAUMA, S.A,

IBERFUNGUS, S.A.

INPRALSA

INDUALAGON

INDUSTRIAS LFON, S.1.

CONSERVAS JARCHA

SOLS-NESTLE

Finca «Fl Baldio». Casatejada

Ctra. Zarza, Km. 2. Moraleja

Cira. Madrid, s/n. Migjados

C/ Calvo Sotelo, 11. Coria

Plaza de fa Constitucion, 6.
Torrecilla de la Tiesa

C/ Martinez Campo, s/n.
Taloyvela

Chro. Madrid, Km. 294.
Migjados

Esparrago
Esparrago

Esparrago, Pimiento
Pepiniflos, Setas

Tomate

Tomate, Espdmrago
Pimiento, legumbres

Especies silvestres
varias

Espérrage, Pimiento,
VYerduras varias

Tomate
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CUADRO 1. Distribucién y ubicacién de las industrias

de apertizade de Extremadura

BADAJOZ

Nombre Ubicacién Especies transform.
AGRAZ, S.A. Chra. Madrid, s/n. Tomate

Villafranco del Guadiana
AUMENTOS ESPANOLES, SAT, Poligono Indusrial, s/n. Tomate
{ALSAT) Don Benito Fresa
ASTEX, S.A. Clra. Balboa, s/n. Tomate

Villafranco del Guadiana
CARNES Y CONSERVAS Cira. Miajadas, s/n. Tomate, Guisantes,

ESPANOLAS, S.A. {CARCESA|

CARNES Y CONSERVAS
ESPARIOLAS, S.A. {CARCESA]

CONSERVAS DE BADAJOZ, S.A,
CONSERVAS VEGETALES DE
EXTREMADURA, $.A. [CONESA!

INDUSTRIAS VEGETALES
EXTREMENAS, S.A. (IVEXSA)

CONSERVAS MARTINETE, S.A.

TRANSFORMACIONES AGRICOLAS
DE BADAJOZ, S.A. {TRANSA)

Don Benilo

Chra. Fstociédn, s/n.
Montijo

Cha. BadajozMontijo.
Badajoz

Chra. Balboa, s/n.
Yillofranco del Guadiana

Paligono Industriat «El Prado.
Méiida

Chra. Lobon, s/n.
Pueble de lo Calzada

Cira. Enlrerrios, 4.
Villanueva de lo Serena

Melocoton, Pera, Higos
Tomale

Tomate

Pimiento

Tomate
Espérrago
Tomate

Pimiento

Tomate

De las 18 conserveras existentes, 10 se dedican a la elaboracion de un solo producte,

mientras que las 8 restantes elaboran dos o mas especies vegetales.

los porcentajes son, por tanto, 55 por 100 de industrias monovalentes y 45 por 100

de cardcler polivalente.

En el cuadro 2 se presenta una distribucion del ndmero de industrias segin el pluralis-
mo de la materia prima ulilizada. Por un lado, se indican las monovalentes, que en nuestra
region son de dos fipos: las que se dedican sélo a tomate y las que hacen sélo esparrago.
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El resto son industrias polivalentes, entre las que hacemos tres grupos; por un lado aguellas
que elaboran tomale principalmente y dlguna ofra especie vegetal pero en proporciones muy
inferiores. Un segundo grupo que abarca aquelias que procesan fundamentalmente esparre-
go y algunas ofras horticolas v/ o verduras, vy, por Gltimo, faciorios en las que no se elabora
tomate ni esparrago cullivado; en este caso tan sélo se encuentra Industrias ledn, S.L., cue
se dedica a la elaboracién de produclos silvestres.

CUADRO 2, Clasificacion de las industrias de apertizado,
segUn los productos elaborados y su localizacion

Provincia y zona Tomate  Esparrago  Tomate Esparrago  Otras
y ofros y otros

CACERES

Valle del Alogon,

Arrago y Tiéter ................ - 2 1 2 1

Vegas Altes del Guadiana .. ? - - - -

BADAJOZ

Vegos Bajas del Guadiana . 4 ] 2 - -

Vegas Alles del Guadiana... I - ? - -
Tolal...,.cooviiiiinnn. 7 3 5 2

3. PROCESO DE CONSERVACION: METODO APPERT

Con el nombre agertizado se conoce el proceso generol de la conservacion de alimen-
tos mediante esterilizacion por calor. El nombre se debe a su descubridor Raymond-Chevalier
Appert (1851}, aunque el autor de la verdadera teorfa de las conservas por esterilizacian
fue Pasteur {1880).

El proceso comienza en el momenlo de lo recoleccion del producto, ya que del estado
en que ésfe se recoja va a depender la calidad del elaborado final. En general, podemos
distinguir cuatro grandes grupos de operaciones a lo largo de fodo el proceso, que son:

1. Operaciones previas: recoleccion, Iransporle y recepcién del producio en fabrica.

2. Operaciones de preparacion: lavado, seleccion, calibrado, pelado, corfado, des-
huesczdo, efc...

3. Tratamientos térmicos: escaldado, enfriado, esterilizacién v enfriamiento,

4. Operaciones finales: envasado, cerrado.

Todas las operaciones son importanies, y hoy que llevarlas a cabo de forma adecuada
y precisa.

Es muy importante determinar el momento adecuado de recoleccién para asegurar una
calidad y rendimiento dplimo. Una vez cosechado, debe ser transportado hasto la industria
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conservera lo mds répidamente posible para evitar el deterioro de los vegetales por deshi-
dratacion, principalmente.

En general, la forma de transporte suele ser en contenedores de 5.000 Kg. parg el
caso del tomate, y siempre que no se rate de pequefios agricultores, que transportan en cor
jas. En el caso del esparago, se fransporta en cajos, realizdndose una primera clasificacion
en el momento de la cosecha.

Lo recepcién en fGbrica es realmente el primer paso del proceso de conservacion. En
el caso del tomale estd generalizada la recepcisn hidraulica, que reduce al minimo el dele
rioro de! fruto. El disponer de cdmaras Frigoriﬁcos permite reqular el proceso de fabricacion.

Una vez que el producto inicia el proceso se suceden todas las operaciones que con-
ducen ol elaborado final.

Ei lavado permite eliminar fodo lipo de impurezas contominantes adheridas al producto,

la seleccién tiene como fin separar la maleric prima en grupos de diferentes calidedes
y eliminar tode aquella que no se considere adecuada.

Posteriormente, se realiza ¢l calibrado o clasificacion, mediante el cual se separa la
materia prima segin caracteristicas de peso y tamafio, principalmente. Este es un proceso
muy inieresante, ya que lavorece las operaciones posteriores que estén mecanizadas y per
mile la uniformidad de los trafamientos en foda la materia prima.

Segin el producio de que se trate habra de ser pelade, troceado o deshuesado, ope-
raciones que pueden estar ¢ no mecanizadas,

Tras estos pasos, la materia prima esla en disposicién de recibir los tratamientos térmi-
cos oportunos, punto éste clave en el proceso de conservacion.

Previo a la esterilizocion, se realiza un escaldade, que consiste en someter el producto
a lo accién del calor por inmersién en agua caliente o vapor. Lo relacién tempotemperatyrg
dependerd de los caracteristicas particulores de la materia prima. [l escoldado facilila lo
posterior esterilizacion al reducir la poblacién microbiana. Ademds, da mayor flexibilidad af
producto, lo que permite un envasado més facil.

la esieri(iizacién iene por objelo asegurar la destruccién de todos los organismos vivos [
excepcién de los termdlilos} que pueden estar presentes tanto en la materia prima como en fos
envases. El establecimienio de las condiciones de fiempo y temperatura son variables segin las
caraclerislicas de la materia prima. Depende fundementalmente de! estado sanitario del produc-
to, de la acidez del medio’, de los envoses y de la lemperatura inicial de la materia prima.

Una vez finalizada la esterilizacién es necesario el enfriamiento del producto para de-
tener la coccion por un lado y, por ofro, bajar rapidamente la temperatura, a fin de evitar
que se desarrollen organismos de fipo termofile.

El envasado y cerrado deben asegurar la permanencia del elaborado en el tiempo,
para lo cual es muy importante la hermeficidad.

A los producios asi conservados se les clorga un margen de «consumo preferente» de
fres @ cinco afios, exceplo para algunas salsas como el kefchup y mostaza, o los que se les
da un afio, debido al recipiente no hermético en que suelen ser envasados.

* [Con pH 2 4,5 es necesaria lo uiilizocion de avtoclaves paro consequir temperaturas superiores a los 100° C.
Con pH £ 4,5 serg suficiente eslerilizar en bafio ablero con lemperaluia de 100° C
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4. DESCRIPCION DE LAS INDUSTRIAS

A continuacion se describen las caracteristicas generales de cada una de las industrias
conserveras ya ciladas anleriormente. Los datos que se aporlan han sido proporcionados por
las propias factorias,

AGRAZ, S.A.

tn el oiio 1971 inicia su aclividad empresarial en la provincia de Badajoz. Seis afios
después absorbe a la conservera SACE, y en el afio 1981 forma sociedad con NESTLE y
SODIEX. En la actualidad, sélo tiene accionistas privados.

Esta fabrica, sitvada en las proximidades de Villafranco del Guadiana, en la comarea
de las Vegas Bajas, se dedice exclusivamenle @ la conserva de tomate, obfeniendo como Gni-
co elaborado polvo de tomate. Se asienta sobre una superficie de 10.217 m2 y tiene una
capacidad de elaboracion de 100.000 Tm. al afio de tomate fresco, procesando, en las Glii
mas campafias, aproximadamente 90.000 Tm.; es decir, el 90 por 100 de su capacidad.

la industria tiene cuatro lineas de trabajo en recepcién y una lorre de atomizacion pa-
ra el deshidratado, con instalaciones que disponen de maquinaria con una antigedod de
1520 afios.

la mayor parte de la materia prima procede de los Yegas del Guadiana, aunque algy-
nos afios se compra fomate temprano procedente de Seville, y tardio de Toledo, con el ob-
jeto de ampliar el periodo de campafia. Esta tiene una duracién media de 80 dias, comen-
zando a mediodos de julio y terminando a primeros de octubre.

AGRAZ, S.A. no dispone de marcas propias, y toda su produccion la vende a granel
a empresas fan conocidas como Gallina 8lanca, Frudesa, Maggi y Knorr, que la somelen a
segundas elaboraciones, produciendo salsas, sopas y platos precocinados.

Fl 95 por 100 de la produccién de AGRAZ, S.A. se exporta a los paises de la CEE v
a EE.UU.; el resto se vende en el mercado nacional.

ALIMENTOS ESPANOLES, S.A.T. (ALSAT)

ALSAT es una compaiiia del sector de conservas vegetales dedicada prioritariamente o
la produccion de tomate concentrado.

la factoria se instald en Don Benito en el afio 1985, realizando su primera campafia
en 1986, Comenzd con una sola linea de tiansformacion de 650 Tm/dia de capacidad.
Posteriormente, en 1988, se instalé una segunda linea de concentrado, duplicando as! su
capacidad total de absorcion de materia prima dicria.

Desde 1989, el grupo CENTUNION posee el 100 por 100 de las acciones de Al-
SAT.

Se ubica en el poligono industiial de Don Benito, en una parcela de 40.000 m2, de |

los que 10.000 m? estén edificados. Cuenla con unas modemnas inslalaciones que incorpo-
ran las Olimas fecnologias en el procesado de tomate. la facloria cuenta con 21 personas
fijas, 6 fijos discontinuos y hasta 120 eveniuales en campafia.
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En los dltimos Ires afios ALSAT viene produciende una media de 8.000 Tm/afio de to-
mate concentrado de 28/302 Brix, equivalentes a unas 50.000 Tm. de fresco. Esta canti-
dad representa el 75 por 100 de su capacidad total de produccion.

Con el objetivo de diversificar su produccion, en el afio 1991 se monl6 una linea de
transformacion para fresén, con ta que produjeron 2.000 Tm. de freson entero en su jugo.
A la vista de los buenos resultados obtenidos, en 1992 se amplié o una segunda linea de
freson. Cada una de estas lineas tiene una capacidad de 100 Tm. diarios.

la materia prima procede cosi folalmente en el caso del fomate, de las Vegas Altas del
Guadiana. Solamente una pequefia canfidad (3.000-4.000 Tm.} procede de la provincia de
Sevilla. En el caso del freson, viene en su tolalidad de Huelva, principalmente del témino
de lepe.

la campaiia de tomate suele comenzar entre el 15y 20 de julio, finalizando a prime-
ros de octubre. En el caso de la fresa, se concenire en er mes de mayo.

El total de lo produccion de esta industria conservera, tanto temate como freson, va
destinado a ofras industrias alimentarias de segunda transformacion. Asi, todo el freson pro-
cesado lo adquiere la marca Helios, para la elaboracién de sus mermeladas.

En el caso del tomate concentrado, el 70 por 100 de la produccién se exporta, princi-
palmente o Japén, Reino Unido, Suecia, Dinamarca y Noruega. El 30 por 100 restante se
vende en el mercado nacional, destacando clientes de la zona de Murcia y Madrid.

Disponen de dos marcas comerciales, NATUREZA, con la que piensan comercializar
parte del concenliado, y VERDELIS, esta tltima casi en desuso. Realmente la mayor parte de
su produccion serd en el futuro para marca blanca.

ALSAT dispone de un departamento agricola que se responsabiliza de la calidad de la
materia prima. Se ocupa del asesoramiento del agricultor, faciliténdole también los resultar
dos de las investigaciones en el desarrollo de nuevas variedades.

Generalmente proporciona a sus agriculiores la semilla de tomate, realizando incluso la
siembra directa con acolchado pléstico, con su propia maquinaria.

Entre los cultivadores bajo contrato con ALSAT, son muy pocos los que realizan trans-
plante, y alrededor del 35 por 100 cosecha mecanicamente.

Se hata de una empresa joven con ganas de crecer y diversificar su produccién para
alcanzar colas de mercado. Entre sus objefivos inmediatos se encuentra lo elaboracion de
frutas diversas, orientados a la fabricacién de helados y yogures.

ASTEX, S.A. (Alimentos Segunda Transformacién de Extremadura, 5.A.)

Empresa de nueva creacion (1992} focalizada en Balboa (Badajoz), en las Vegas Bo-
jas del Guadiana. Sus accionistas principales son ofras dos empresas del sector: Conesa y
Transa, dedicadas basicamente al concentrado y al polvo de tomate, respectivamente.

Se dedicard a la fabricacion de tomate triturado v diversas salsas de tomate, en en-
vases de 0,5 y de 1 Kg., cuyo destino principal serén las grandes cadenas de alimentacion
alemanas.

Su bnico abastecedor de materia prima es CONESA, conservera ubicada en instalacio-
nes anejas o la empresa.
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CARNES Y CONSERVAS ESPA_NOLAS, S.A. (CARCESA)

CARCESA es una empresa agroalimentaria que cuenta con tres tabricas en la region
extremefia. Una se dedica a la elaboracion de cames y se ubica en Mérida; las ofras dos
trabajan las conservas vegetales, una en las Vegas Bejas del Guadiana (Montijo} y la otra
en las Vegas Alias, concretamente en Don Benito.

De estas dos Glimas nos ocuparemos a continuacion.

CARCESA. Montijo

la factoria, aunque con ofro nombre y perteneciendo o ofra sociedad, se instald en las
Vagas Bajas del Guadiana o finales de lo década de los aiios 50, con la puesta en mar-
cha de los regadios del Plan Badajoz y la introduccion del cultivo de tomate en esta zora.

Se dedica a la elaboracion c}e lomate, del que fabrican: concentrado {10.536 Tm )y
iriturado {13.984 Tm.), segin datos de la campofia de 1991 fuera de campafia hacen to-
mate Frito y passato [fomale nalural tamizado), y también ketchup y mostaza.

la planta de fabricacién fiene 24.000 m2 de superficie cubierta, de los que 13.000
m2 son de almacén. La plantilla fija es de 38 personas y durante todo el afio rabajan 65
evenluales, elevandose éslos hasta 450 en plena camparia.

Debido a la antigiiedod de esta industria, en 1985 realizé una importanie inversion
para modificar las lineas de concentrado, adoptando una tecnologic punta. En ese afio se
introdujo el envasado aséptico. En lo aclualidad, todo el tomate elaborado se envasa en
aséplico, no haciéndose nada en caliente.

Dispone de cinco lineas de trabajo con una capacidad de absorcion de 1.800
Tm/dia. Tres de ellas son para concentrado, de las que dos cuentan con evaporadores de
600 Tm/dia, mientras que el evaporador de la tercera es de 200 Tm/dic. Para el tomate
friturado existen dos lineas de transformacion de 200 Tm/dia cada una.

Fi tomate utilizado procede, en su totalidad, de Extremadura, contratando superficies
de cultivo én las Vegas Bajas y Allas del Guadiana.

la entrada de maleria prima en fébrica suele ser desde finales de julio hasta finales de
septiembre.

Cuenta con fres imporfantes marcas: APIS, la més conocida de las tres y con la que se
comerciatiza tomate titurade, lomate frito, keichup y mostaza; FRUCO, para el passato; y
por Oltimo la marca COMBER.

El tomate triturado se vende, casi en su totalidad, en el mercado nacional; si bien en
1991 se exportaron 2.000 Tm. Del concentrado, parte se dedica a fa elaboracion de pro-
duclos findles {salsas) y el resto se exporla, principalmente, al Reino Unido y Suecia.

las salsas se venden principalmente en Espaiia y algo en Portugal.

CARCESA no se ocupa direclamente de la comercializacion de sus productos. Se en-

carga otra empresa del grupo TABACALERA, al que pertenece Carcesa en la actualidad (Ro-

yal Brands, S.A.).
Dispone de un departamento agricola pare el sequimiento de las plantociones, prestando la

ayuda necesaria a sus agriculiores. También focilita el adelanto de la planta ol cultivador. la cor

secha la llevan ¢ cabo los propios ogricullores, ya que la fabrica no dispone de cosechadora.
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En el futuro esta industria no tiene intencién de elaborar otras especies vegetales, pero
si aumentar la produccion mediante la diversificacién de productos finales.

CARCESA. Don Benito

la fabrica comienza a kabajar en 1960, con lineas de piensos, tomate pelado y pimien-
tos asados. En 1965 fue comprada por la Societé General Belga, v fue durante esta etapa
cuando se instalaron las lineas de concentrado de tomate. Ya en 1975 pasa a ser propiedod
de Union Alimenloria Sanders, y en 1982 fue adauirida por el grupo Carcesa, del INI.

Fn 1980 inicia la fabricacion de zumos con maquinaria procedente de su factoria de
Murcia, que desapareci6. En esta misma feche comienza fa fabricacién de salsas derivadas
del fomate.

Actualmente, trabajan con tomate, melocotén, pera, guisantes e higos secos.

la superficie total de lo fabrica es de 12 Ha. y o mayor parte de la maquinaria data
de hace unos 19 afios, si bien se han ido incorperando modernas tecnologias en los diver-
sos procesos de transformacion.

Cuenta con un tofal de 70 personas fijas y ofros 70 eventuales.

los derivados fabricados segin las distinias especies vegetales, osi como las cantida-
des producidas por cada uno de ellos, referidos al aiio 1991, son los siguientes:

Tornate concentrado. ....oo.vveeee e 5.800 Tm.
Tomale frito .o e, 7.810 Tm.
Tomate trtorado ..o 5.200 Tm.
Ketchup .o 500 T,
MOSIOZA .. 100 Tm.
ZUmOs y NBCIATES ...l 15.600 Tm.
Guisontes rehidratados ... 447 Tm.
Pasta de higos ..o 1.600 Tm.
Cremogenado de melocotdn ..., 3.000 Tm.
Cremogenado de pera........c...ooiio i, 500 Tm.

Esta diversificacion de lo produccién permite a esta factoria rabajar durante fodo el
afio, aungue las fechas de campadia son de 20 de julio a 30 de octubre en un aiio normal.

El tomate ulilizado para trensformacion procede tanto de la provincia de Céceres
como de ia de Badajoz, aunque mayoritariamente de esta Gltima, y mas concretomente
de las Vegas Altas del Guadiana. Fl melocotén y la pera de diferentes puntos de las pro-
vincias extremefias, los higos secos de Extremadura, vy, por Gltimo, los guisantes se impor-
lan de Canadd. '

Como ya se ha indicado, Carcesa dispone de dos marcas comerciales: FRUCO y
APIS. Con ésias comercializa los producios deslinados af mercado nacional {salsas, zumos y
guisantes), y ol mercado exterior, para concentrado de tomate y pasta de higos, estando en-
tre los clientes mas imporlantes USA y Svecia.
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También suministra o ofras induslrias climeniarias tomate concentrado para la elabora-
cion de productos finales.

En cuanlo a los objetivos de esla factoria pora el fuluro, ademas de mantener sus produc-
los actuales, prefende ampliar la goma de derivados de materias primas producidas en Exire-
madura. En esta linea trabaja actualmente el departamento de | + D de que disponen.

CONSERVAS DE BADAJOZ, §.A.

Esia empresa comenzé su actividad en Badajoz en 1968, con la instalacion de la fac-
torfa de conservas vegetales en las proximidades de Montijo. En sus primeros afios se sedi-
c6 a la produccion de tomale natural pelado y tomale concentrado que exportaba a USA y
paises arabes, fundamentalmente.

En 1979 cerrd sus puertas, con pérdidas de hasta 3.000 millones de pesetas. Permar
neci6 cerrada hasta hace solo unos afios, en que fue adguirida por un grupo vasco, aunque
con obietivos algo distintos, ya que en la actualidad la produccién principal de Conservas
Badajoz es de tomate concentrado.

Fn 1991 produjo unas 700 Tm. de fomate concentrado y procesé 100 Tm. de pimien-
to de piguillo.

la capacided total de transformacion de tomate fresco es de 1.200 Tm./dia, por lo
fani, en la actuclidad se encuentran trabajondo al 7 por 100 de sus posibilidaces.

la superficie total de la fébrica es de 10 Ha., de los que 3.000 m?2 estan edificados.
El personoffifo es de 25 personas, contratando 100 evenluales en plena campaiia.

le maquinaria es muy antigua, ya que se estd truboiondo con los mismos elementos
que se instalaron en el afic gue comenzd su actividad.

Para tomate disponen de fres lineas de transformacién; y de cuatro homos para el asa
do del pimiento de piquillo con una capacidad de produccion de 1.000 Tm.

El tomate procede en su totalidad de los Vegas Baios del Guadiana, y el pimiento,
principalmente del Valle del Alogén [Cdceres). Compran, como todas las industrias de estas
caracleristicas, medianle confralo homologado con los agricultores. En 1991 contrataron al-
rededor de 110 Ha. de lomate. '

Disponen de Ires marcas comerciales que son: TOMFUIT, VACONSER y DON ALFONSO.

El fomate concentrado lo venden, principalmente, a industrias de productos finales; si
bien una parte sale al mercado en pequefios ervases para consumo familiar. Otra parte del
concentrado la dedican a la eldboracién de tomate Fito. En todo caso, el destino es el mer
cado nacional.

Fl pimiento de piquillo fambién se consume en el mercado nacional, vendiéndose a
grandes cadenas de alimentacion. .

En el fuluro piensa montener su produccién, aungue incrementande la cantidad de to--

male frito.

‘CONSERVAS VEGETALES DE EXTREMADURA, 5.A.

Industria dedicada a lo produccion de concentrado de fomate. Esta localizada en las
Vegas Bajas del Guadiana, concretamente en Villafranco del Guadiana (Badajoz).
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Se frata de una empresa con capital privado extremefio que inicid su actividad en
1976 con una capacidad de transformacion de 15.000 Kg/hora. Progresivamente ha ido
creciendo hasta los 75.000 Kg/hora que elabora actualmente. ,

Ocupa una parcela de 50.000 m2, que se reparte entre edificaciones y almacén ol ai
re libre. Proporciona Irabajo a 10 personas fijas y 50 eventuales en camparia.

En 1991 procesd 65.000 Tm. de tomale fresco, que dieron lugar @ 11.000 Tm. de
concentrado de 28/30° Brix.

la maleria prima procede el 100 por 100 de Extremadura, y se elabora durante una
campaiia que va desde final de julio hasta fa segunda semana de septiembre. Fn la actuali
dad, la factoria CONESA estd rabajendo al 65 por 100 de su capacidad fotal de transfor-
macion.

la maquinaria disponible es muy modemna, ya que no tiene més de tres afios. Cuenta
con 3 lineas para concenlracicr, 5 lineas para la preparacién previe del producto, y por G
timo 1 de llenado de bolsa aséptica. ' '

Dado que CONESA elabora exclusivamente concentrado de fomate, sus destinatarios
son ofras iniuslfios transformadoras que lo utilizaran para la elaboracion de salsas y platos
orecocinados.

De las 11.000 Tm. de concentrado que produce al afio, el 10 por 100 se destina al
mercado nacional y el 90 por 100 o la exportacion, principalmente a los paises de la CEE,
USA y Japon. Todo el concentrado comercializado se hace con la marca CONESA.

Esta fabrica se encorga, por medio de técnicas especializadas, del control del cultivo
en las 1.500-1.600 Ha. que suele contratar ol afio, asi como de presiar el asesoramiento
que el agricultor demanda. Por el conliario, no le proporciona semilla ni planta. De la mis-
ma forma, la recoleccion la redliza el propio agriculior, ya que CONESA no cuenta con mé-
quinas cosechadoras.

En el futuro piensa ampliar su gama de produccion, diversificando los derivados del to-
mate, pero no elaborando ninguna olra especie vegetal.

EXTREMADURA DE CONSERVAS, S.A.,

Conservera ubicada en Rosalejo [Caceres| desde 1982, perteneciente inicialmente ol
grupo Chisty y ahora al grupo GIGANTE VERDE, S.A. (2). Se dedica, en la aclualidad, a la
elaboracion de espérrage exclusivamenle, aunque hasta 1988 hicieron conservas de foma-
e, pimientc y sefas, abandonando éstas por Iratarse de pequeiias cantidades v, por tanio,
econdmicamenle poco renfable.

la fabrica cuenta con 4.960 m? construidos donde se aloja una magquinaria con una
edad medic de 10 afios y siele lineas de trabajo. Tiene una plantilla fija de 12 personas,
llegando hasta los 475 operarios evenludles en campaiia.

Su capacidad total de absorcion de materia prima es de 3.000 Tm. de espdrrago blan-
co y 400 Tm. de espdrrago verds, canfidades que vienen procesondo en las dllimas compar
fias. L fdbrica estd, por tento, frabajando of 100 por 100 de su capacidad polencial.

(2) Perleneciente o lo multinacional Pillsbury [Grand Metopolitan] [USA)
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El espdrrago se conserva ol natural en envases de hojaloto y vidiio, de pesos diferentes.

Considerando que la merma en el proceso de conservacion es de un 50 por 100, las
canfidades de espémagos producidos expresados en peso nefo son 1.500 Tm. de esparra-
go blanco y 200 Tm. de espdrrago verde.

la distribucién por calidades es la siguiente: 62 por 100 de esparrago blanco (12 co-
tegorial; 25 por 100 de esparrago morado (2¢ categoria) y 13 por 100 de espdrrago espi-
godo [3? categoria).

la materia prima fiene una doble procedencia: de la comarca del Campo Aradivelo,
donde se sitia la fabrica, la fotalidad del espdrrago blanco; mientras que el verde se com-
pra en la provincia de Sevilla. la compia del esparrago se realiza mediante la contratacién
previa de las confidades necesarias ¢ través de conlrato privado entre la empresa y el agri-
cultor, con cléusulas muy similares @ los del contrato homologado.

la empresa realiza, previa a la coniratacién de la materia prima, una inspeccion de
las plantaciones para asegurarse la calidad exigida v llevar un exhaustivo control sobre los
tratamientos fitosanitarios aplicados para comprobar e?l cumplimiento de la reglamentacion.

Todo el producto elaborado sale ol mercado con la marca GIGANTE VERDE, v es distri-
buido por la propia empresa a grandes superficies y depédsitos de almacén, principalmente.

E 65 por 100 de la produccion se destina al mercado nacional y el resto a la expor-
tacion, siendo Francia, lialia v ¢l Reino Unido los principales paises de destino.

El objefivo inico de Extremadura de Conservas, S.A. sequird siendo la produccién de
esparago, con progdsito de incrementar la produccion de espdrrago verde.

FINALIMA, 5.A.

Industria dedicada @ la conserva de espérrago blanco. Estd localizada en Casalejada
(Caceres).

Procesa anualmente 1,200 Tm. de espdrrago blanco, en una campaiia que va desde
mediados de marzo a mediados de junio. Su capacidad total de procesado es de 2.000
Tm., por lo que actualmente se encuentra al 60 por 100 de sus posibilidades.

la fébrica dispone de 3.000 m? construidos con unc maquinaria modema, que permiie
4 lineas de trabajo a la entrada en fabrica. El personal fijo es de 7 personas y llega hasa
los 450 eventuales en plena campafia.

El espdrrago procede en su tolalidad de Extremadura, principalmente de los municipios
cacerefios de Coria, Mordleja y Toril.

Sale ol mercado con la marca SUMELA, destinando 700 Tm. para consumo nacional y
400 Tm. a lo exportacion, principalmente a Alemania,

INPRALSA

Empresa ubicada en Miajadas (Céceres) desde et afio 1979, Originariamente pertene-
cié a los Bancos de Bilbao y Madrid, pasando después por diversos fitularidades hasta que
en el afio 1985 la firma STARIUX se hizo con todas las occiones.

Esta conservera, que se dedico exclusivamente a la elaboracion de tomate, ha compra-
do recientemente la empresa INAGSA, controlando asi el cupo comunitario de esla Glima;
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de manera que la canlidad de tomate fresco elaborado ha pasado de las iniciales 50.000
Tm. a las actuales 70.000 Tm.

lo fébrica destina 50.000 Tm. de producto fresco @ fa oblencién de concentrado de
tomate y 20.000 Tm. o tomate pelado y triturado. '

A partir del concentrado de tomate se elaboran hasta 12 tipos diferentes de salsas, ufi-
lizando también ofras hortalizas como cebollas y zanchorias, de manera que la actividad de
la fabrica se prolonga durante todo el aiio.

la tactoria se ubica en una parcela de 120.000 m2 {26.000 m? construidos| y cuenta
con 100 operarios fijos y ofros 200 eventuales en campafia,

Dispone de una mequinaria moderna, pues aungue algunos elementos se mantienen
desde el afio 1978, la mayoria se han ido susfituyendo ol ritmo que impone la implaniacién
de nuevas tecnologias.

Existen 6 lineas de frabajo para concentrado y puré y 2 lineas para fomate pelado,
con una capacidad de 2.000 Tm. diarias, que en 80 dias de camparia suponen un fofal
de 160.000 Tm. En la actualidad, se esla trobajando, por tanto, al 45 por 100 de la cor
pacided maxima.

Lo materio prima procede bdsicamente de las Vegas Altas del Guadiana, aunque se
adquieren 1.000 Tm. en Sevilla con el objeto de adelantar una compaiia que comienza en
la Gliima semana de julio y termina en la primera de octubre,

lo empresa comercializa el 30-40 por 100 de su produccién con las marcas INPRAL-
SA (utlizada séle para produclos de primera transformacion] y STARLUX (utilizada para los
productos finales]. £l 60-70 por 100 restante se vende a ofras marcas comerciales.

La mitad de la produccion se destina a los mercados nacionales y la ofra mitad se ex-
porta a Francia, Alemanig, ltalia y el Reino Unido.

INPRALSA cuenta con un departamento agricola que presta asesoramiento a fos agricul
tores colaboradores y controla los campos contralados. El' departamento agricola proporcio-
na a los agricultores semillas o plantas de las variedades seleccionadas cada afio entre las
comerciales existentes. Fl precio de los semillas o plantas son descontadas posteriormente en
la liquidacion realizada a final de campafia.

En el fuluro, esta empresa piensa continuar en lo misma lirea de produccién, abundan-
do en la fabricacion de productos terminados, como es el caso de las salsas.

INDUALAGON, §.A.

Ubicada en Coria [Céceres) desde el afic 1971, aunque enlonces con el nombre de
CONALSA. En 1987 pasé a ser propiedad de MERCOSA, hasta que en 1991 fue compra-
da por una sociedad privada fomendo el nombre de INDUALAGON, S.A.

la fibrica, que ocupa una parcela de 60.000 mz2 (20.000 m? construidos), dispone
de dos lineas de frabajo en recepcion y una maquinaria muy modera {2 afios de antigiie-
dad) para la elaboracién de concentrado de tomate; el resto de la maquinaria tiene una an-
ligledad de 15 afios.

Empresa polivalente que durante el aiio 1991 transformé 18.000 Ti. de fomate fresco
(50 por 100 para concentrade y 50 por 100 a titurado y salsas) y 1.000 Tm. de pimien-
tos frescos (morrén y piquillo], fabricando asimismo conservas naturales de cierlas legum-
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bres {judias, lentejas y garbanzos). En el afio 1992 se ha iniciado la conserva del espérra-
go blanco (350 Tm. de espdriagos frescos en esta campaiial. ]

Esla industria, que da trabajo a 13 operarios fijos v hasta 150 eventuales en la campaiia
det espdirago, elabora materia prima procedente de Exiremadura, principalmente de la provin-
cia de Céceres, a excepcion de las legumbres que fproceofen de diferentes punios de Espafia.

la diversificacion de productos permite a la fabrica trabajar durante todo el afio en las
campaiias de tomate {julio, agosto y septiembre|, pimiento [sepliembre v octubre], esprrago
[marzo, abril, mayo v junio), legumbres y salsas {noviembre, diciembre, enero y febrero).

Sus productos se venden iodos en el mercado nacional con la marca EIAGON. Las
ventas se han realizado tradicionalmente «al por mayor», aunque recientemente se ha inicie-
do las ventas «al detall». ’

los proyectos de desarollo inmedliato contemplan llegar a las 1.000 Tm. de espérrago
blanco y la ampliacion de lo gama de legumbres.

INDUSTRIAS LEON, S.L.

Fébrica de conservas vegetales de caracter artesanal. Ubicada en Torrecilla de la Tiesa
|Caceres), se dedica o lo conserva natural de productos vegefales, en su mayoria silvestres.

Enire los productos elaborados caben destacar los conservas naturales de criadillos de
tierra, espdrrago silvestre, ajo silvestre, achicoria silvestre, cardillos y vainas de habas
frescas, y los higos, cerezas, peras v melocotones en almibar.

Comenz6 su actividad en 1983 y ha ido creciendo poco a poco, dando trabajo en lo
actualidad o 40-50 personas durante nueve meses al ario, cinco de ellos consecutives.,

Por depender casi absolutamente, de las caraclerislicas climdticas del afio, su produc-
cion es muy varicble y dificilmente cuantificable. |

Aungue cuenla con la maguinaria necesaria, algunos procesos se realizan a manc.

la materic prima procede principalmente de la regién extremeiia, aunque cuando las
circunstancias lo requieren se compra a ofras regiones, incluso a Portugal.

El personal encargado de la compra de la materia prima ha de desplazarse a las zo-
nas de produccion, donde vecinos de los pueblos préximos se encargan de la bisqueda y
recoleccion de tos vegefales demandados, que se pagan en funcién del peso y la calidad
de los mismos.

Toda la conserva producida se envasa en tarros de cristal y se vende a toda Espaiia y
parle en el mercado exterior, habiéndose reclizado operaciones con Alemania, Venezuela,
ltalia, Francia y Kuwait.

la marca comercial viilizada es «Industrias Leén>.

Esta empresa pretende seguir haciendo productos nuevos, selectos y de consumo muy
especilico.

INDUSTRIAS VEGETALES EXTREMENAS, S.A, (IVEXSA)

IVEXSA es una empresa de reciente constitucién, participada en un 30 por 100 por la
Sociedad de Fomento Industrial de Extremadura y en un 60 por 100 por la cooperaliva de
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segundo grado ACOREX, que han invertide mds de 400 millones de pesetas en lo construc-
cion de una fébrica de conservas vegetoles en el Poligono Indusirial de Mérida (Badaijoz).

Comenzo su actividad en 1991, afic en que process 500 Tm. de esparrago blanco
fresco y una pequefia cantidad de espdrrago verde.

Lo fdbrica cuenta con unas instalaciones muy modernas que se concentran en 40,000
m? construidos. Dispone de dos lineas de trabajo v en la cctualidad cuenta con un técnico
como personal fijo, que se encarga del conlrol y direccién de la fabrica y hasla 250 even-
tuales en compafia,

la materia prima procede tanto de la provincia de Badajoz como del Valle del Tiétar
(Caceres), correspondiendo casi totalmente o plantaciones de socios cooperativistas de
ACOREX. Ll espariago se contralo previamente mediante un confralo similar dl homologado
navaro para eFmismo fin. Al productor se le paga por peso y calidad.

la campafia de 1991 Iranscuri6 entre el 28 de marzo y ¢l 14 de junio.

Actualmente estan produciendo seis categorios: exira, primera, punia morada, picui {es-
parrago muy fino), yemas y tallos. Se envasan fanto en hojalata como en cristal y en dife
rentes formatos.

Vende parte de la produccién envasada con la marca GUADIALA [gnica para todo lo
comercializado por ACOREX], aunque la mayor parte se prepara por ahora sin marca, y ba-
jo contrato, para ser comercializada por ofras empresas del sector (3],

En la achualidad, IVEXSA esiudia la posibilidad de poner en marcha nuevas lineas de pro-
duccion para fabricar pimiento de forma inmedicta, v en el fuluo varios tipos de legumbres.

JARCHA

Fébrica de conservas vegelales de carécter polivalente, dedicada a la elaboracion de
espdrrago, pimiento y verduras.

Se encuentro sitvada en Talayvela [Caceres), en el Valle del Tiélar, donde desarralla su
actividad desde 1969, ofio en que su propiclario, de origen navarro, infrodujo el cultivo del
esparrago en Exiremodura aprovechando las buenas caraclerfsticas de los suelos arenosos
de la Vega del Tiétar. Lo excelente adaplacién del esparago provocs no sdlo el crecimiento
de la superficie de cultivo en la 7ona, sino ademds su extension a las Vegas del Guadiana.

la Ejbrico se ubica sobre una parcela de 15.000 m2 [3.500 m? construidos| y cuenta con
25 trabajadores fijos y mas de 500 eventuales en camparia. Jarcha procesé en eraﬁo 1991,
4.200 Tm. de esparragos (50 por 100 en fresco y 50 por 100 en conserval: 100.000 Kg. de
pimiento fresco {80 por 100 se dedica a ko conserva fradicional y 20 por 100 se preparan relle-
nos} y 60.000 Kg. de verduras [cardos, borrajos y acelgas| que se preparan al natural

En cuanto a la procedencia de la materia primo, el esparrago lo abtiene de sus pro-
pias planiaciones (650 Ha. ubicadas en Galisteo, Mérida y Don Benito); el pimiento de Cé-
ceres y Navarro, y las verduras en Navarra-Riojo. ,

La fabrica dispone de siete modernas lineas de trabajo (menos de cuatro afios de ani
gleded), cvatro pora espdriago fresco y tres paro conserva de espérrago.

qo
(3) Industrias Alimenlarics de Navarra [ AN.)
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la campaiia liene una duracién de nueve meses, siendo la de mayor duracion [marzo-
junio} la del esparago.

Jarcha comercializa sus productos con tres marcas: JARCHA, utilizada sélo para conser-
vas; SENOR, ufilizada para conservas y producios frescos; y TAGWERDEN, utilizada exclu-
sivamente para la exportacion.

fn el afio 1991, Jarcha exportéd 2.000 Tm. de espérrago fresco [80 por 100 a Ale-
mania y el resto a lialia, Bélgica y Holanda). :

] la produccion de conservas de esparragos, pimienios y verduras se destina exclusiva-
mente al mercado nacional, disi{ibuyéncﬁjse principalmente a través de grandes cadenas i

menficias e hipermercados.

CONSERVAS MARTINETE, S.A.

Comenzo su actividad en el secior de las conservas vegetales en el afio 1959 en Vilio-
franca de los Barros [Badajoz). Posteriormente, en 1968, se troslada a Puebla de la Calzor
da {Badajoz), donde conlindian en la aciualidad, aunque desde 1985 conslituida como so-
ciedod anénima.

Transforma dos especies horticolas: tomate y pimiento. De fomale producen concentra-
do, triturado, pelado entero y tomate frito. El pimiento se conserva entero al natural. Tam-
bién preparan una mezcla de hortalizas que denominan fritade y, por dliimo, dentro de la
gama de salsas, elaboran keichup.

la procedencia de la materia prima es de las Vegas Bajas del Guadiona, que com-
pran mediante contrato homologado. €n 1991 contrataron 300 Ha. de lomate y 40 Ha. de
pimiento, lo que les proporcioné una materia prima de 12.000 Tm. de fomate y 500 Tm.
de pimiento.

Dado que la capacidad tolal de transformacion de esta factoria es de 18.000
Tm. de tomale y 1.000 Tm. de pimiento, se deduce que en la aclualidad estd trabe-
iando al 67 por 100 en el caso del tomate y al 50 por 100 por lo que al segundo
se refiere.

lo fabrica se ubica en una parcela de 45.000 m2, de los que 5.000 m? estén construi-
dos. Dispone de una maquinaria de diferentes edades segin sus elementos, ya que ha ido su-
friendo sucesivos cambios con el fin de incorporar modema tecrologia. Cuenta con S lineas de
transformacién, 4 para fomate y 1 para pimiento.

El personal fijo es de 7 personas més 4 fjos discontinuos y hasta 160 eventuales en
campana. :

Martinete, S.A. comercializa el 90 por 100 de sus productos con sus propias marcas:
MARTINETE y EL BERCIAL, esta tltima ulilizada fan solo para envases grandes [3-5 Kg.,
destinados a restauracion. El 10 por 100 restante lo dedican @ marca blanca.

Toda la produccién de esla industria se vende en el mercado nacional.

No cuenia con departamento agricola v uliliza las variedades comerciales que existen en
el mercado, exigiendo @ sus agriculiores aquellas que lo fabrica considere mds adecuadas.

En el futuro pienson mantener su produccion sin descartar la posivilidad de ampliar la
goma de salsas.
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SOLIS-NESTLE

Solis comenzd en Calalufia como empresa nacional. En enero de 1986, estando ya en
manos de un grupo americano, fue cbsorbida por Nestlé.

En nuestra region posee una fabrica localizada en el término municipal de Migjadas
(Céceres). Ocupa una superficie folal de 35.000 m?, de los que 14.000 m2 son construi-
dos y el resto pavimenlados; gran parte de los cuales se ulilizan como almacén al aire libre,

Se dedica, exclusivamente, a la conserva de tomate.

Su capacidad tofal de elaboracién es de 105.000 Tm., con una absorcion pofencial
diaria de 2.000 Tm. de tomale fresco.

los elaborados de tomate que actualmente estd produciendo v las canfidades respecii-
vas en fomote fresco equivalente son:

Concentrado; 63.268 Tm.
Pelado: 3.434 Tm.
Jugos: 3.993 Tm.,

lo que hacen un fofal de 70.695 Tm. de producto fresco. Por tanio, esta fabrica se encuen-
tra trabajandoe ol 67 por 100 de su capacidad fotal; teniendo como aspiraciones futuras le-
gar ol 95 por 100; es decir, hasta 100.000 Tm.

Solis dispone de un personal fijo de 100 personas y de 170 eventuales en campaiia.
Fl tolal equivale, segin sus progias estimaciones, a una media de 45 fijos ol afio,

Cuenfo con una maquinaria moderna, ya que la mas anfigue es la finea de jugos y no
fiene més de 10 afios. La 0lfima modificacién importante llevada @ cabo fue en 1990,

En campaiia dispone de cualra lineas de frabajo: dos de ellas pora concentrado, una
para pelado y ofra para jugo. Ef resto del afio, y para la fabricacién de salsas, cuentan
con cuatro lineas: una para vidrio, ofra para hojalata, una tercera pare corlon vy, por dllimo,
una para grandes envases de hojalata destinades a restauracion.

la materia prima utilizada por esta conservera procede en su mayoria de las Vegas Al
tas del Guadiana, y casi foda la superficie se conliata en un radio de 20-25 Km. alrededor
de lo Iébrica. Tan sélo una pequeiia cantidad procede de la provincia de Sevilla.

la superficie contratada en o campaiia de 1991 fue: para concentrado 1.550 Ha.;
oara jugo 215 Ha.; y para pelade 94 Ha.; que hacen un total de 1.859 Ha., de las que
fan sélo 136 Ha. correspondieron a Sevilia.

En ocasiones también compran tomate en Toledo. Con los campos en Sevilla y Toledo
consiguen adelantar 15 dias la compaiia v alargarlo ofros fanlos, respeclivamente.

Asi, una campafia normal para Solis comienza en la primera semana de julio y finalize
a finales de septiembre.

la empresa dispone de un departamento agricola encargado del seguimienio del culti-
vo de tomale en la superficie confratada, prestondo al agricultor el asesoramiento técnico
necesario. la fabrice hace entrega al agriculior de la semi?la, que le serd descontada en las
primeras enfregas de produclo.

Un dalo interesante a destacar es que de las 1.859 Ha. contraladas en 1991, el 23
por 100 cornrespondia a siembra directa y el 77 por 100 a transplante; y en cuanto a la re-
coleccion, el 60 por 100 de o superficie fue cosechada mecénicamente y el resto de forma

283



LA AGRICULTURA Y LA GANADERIA EXTREMENAS EN 1991

manval. la cosecha mecdnica la realiza el ogricultor o la cooperativa a la que pertenece
en su caso, ya que Solis no dispone de cosechadoras.

los diferentes productos elaborados por Solis se preparan en envases diversos. Ef concentra-
do se envasa en bolsa aséptica y bidones de 200215 Kg.; mientras que el reslo de los prepare-
dos lo son en envases de hojalata de 140 gr. hasta 3 Kg., v de vidrio de 300 gr. hasla 725 gr.

£l 90 por 100 de la produccién sale ol mercado con la marca SOUS y el 10 por
100 restante se reparle entre las marcas MAGG! y BUITONI.

Del total del tomate concentrado producido, el 25 por 100 se destina a la exporta-
cién, pero siempre a industrias alimentarias del grupo Nesilé, siendo Francia, Alemania, Rei
no Unido, Suiza y Bélgica, los principales paises de destino. Con el resto del concentrado
se fabrican diferentes salsos.

En general, el tomale pelado y los salsos se comercializon en el mercado nacional.

De las fabricas de platos semielaborades que Nestlé dispone en Esparia, Solis abaste-
ce de los elaborados de tomate necesarios a o de Valladolid, dende se preparan las piz-
zas FINDUS, v a la ubicada en Gijon, en la que se fabrican los productos LHTORAL.

Nestlé dispone en Villafranco de Guodiana {Badajoz) de un cenfro de | + D (HISPARE-
COJ, con una plania piloto donde realiza ensayos sobre nueves sabores y mezclas, que
ayudan @ la diversificacion de sus productos {4).

TRANSFORMACIONES AGRICOLAS DE BADAJOZ, S.A. (TRANSA)

Esta empresa, sitvada en Villanueva de la Serena, comenzé a desarrollar su activicad
en 1966. Se ubica en una parcela de 70.000 m?, de los que 17.000 son edificaciones, y
tiene una capacidad de elaboracion de 2.000 Tm/dia.

la factoria rabaja exclusivamente con tomate, procesando en la campaiia, aproxime:
damente, 70.000 Tm. de producto fresco, de las que el 85 por 100 se ansforma en polvo
y el 15 por 100 restante en concentrado. Dispone de cuatio lineas de trabajo en recep-
cién, con una mogquinaria muy modema {3-5 afios de anfigiedad). :

El 80 por 100 de la materia prima procede de las Vegas Altas del Guadiana y el 20
por 100 restante se adquiere en la provincia de Sevilla, con el objelo de adelantar una
campaia que comienza a mediados de julic y termina a mediados de octubre {90 dias).

la fébrica cuenta con 20 operarios fijos y 15-20 eventuales durante todo el afio, con-
fralando més de 100 temporeros en campaa,

Esta empresa comercializa sus produclos con la marca TRANSA, siempre mediante ven-
tas ol por mayor, destinadas, en la mayoria de los casos, a los mercades exteriores (el 98
por 100 de la produccion de tomate en polvo y ef 50 por 100 de la de concentradol.

Se utilizan envases de 210 Kg. para el tomate concentrado v de 25 Kg. pora el foma-
ie en polvo.

la empresa no dispone de un depariamento agricala para el seguimiento y control de
las plantaciones contialadas, pero proporciona o los ogricultores plantas obtenidas en sus
propios semilleros.
los principales paises de deslino son Alemania, Inglaterra, Holanda y EE.UU.

(4) Ver capitlo 28 del libro sla agricullura v la ganaderia extremeqias en 1990+
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les
Alemania

-

principa
FrancigfaliaG. B.

Paises
Europa-USA
Japénfeino Unido
100

USA-Suecia
USA-Suecia
CEE-USAJapén

exterior %
95
70
100
100
20
35

Destino del producto
Mercado

1%

30
100
&5

Mercado
naciona

(1]

4500
8.000
2.000

10.536

13.984
5,800

5200
7810

500
100
15.600
4]
1.600
500
3.000
1.500
100

11.000
1.500

200

Produccion final (Tm.)

CUADRO 3. Resumen

hidratadas

0s

do de pero
genado de melocoton

néctares
g

eng
Naiural en salmyera

Entera en su jugo
Triturado, Salsas
Concentrado
Triturado
Concentrado
Triturado

Frito

Guisantes ral
Pasta de hi
Cremog

Cremo
Concentrado
Frito

Asads [piguillo}
Concentrado

Concentrado
Frite

Passato

Ketchup
Mostoza
Zumos y

Polvo

Tipo elaborado

Espbrrago blanco
Esparrago verde

lormate

- Materia
Tomate
Fresa
Tomate
Tomate
Tomate
Frutas
Guisantes
Higos
Pzra
Melocoion
Tomate
Pimiento
Tomate

{1] Primera campadia 1962

Industria
AGRAZ, S.A.
ALSAT

ASTEX, S A
CARCESA
{Monfijal
CARCESA

[Don Benitol
CONS. BADAJOZ
CONESA
EXTREAMADURA DE
CONSERYAS

-]
[o=]
w“n
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LA AGRICULTURA Y LA GANADERIA EXTREMENAS EN 199

5. CONSIDERACIONES FINALES

El problema principal al que se enfrenta el sector del tomate extremefio para industria
es el limite de produccion con derecho a ayuda fijado por la CFF, inferior a la capacidad
tolal de produccién en las fébricas extremeias.

Por otra parte, también hay que considerar el incremento de las producciones de toma-
te de USA (Calitornia), que en los (ltimos afios ha pasado de ser importador de tomate @
exportador. Esto ha supueslo una importante reduccién a fener en cuenta en los exportacior
nes de tomale espaiol,

Por lo que ol espérrago se refiere, también en los Gltimos afios han disminvido las ex-
porfaciones de esparrago fresco, debido a la gran compelencia que estdn suponierdo ofros
paises como es el caso de Grecia. Esfo ha supuesto una bojada de precios radical en la
campaia 1992,

la crisis no afecta especialmente al espérrago en conserva, actividad ésla secundaria
para ef seclor productor extremerio, ya que los producciones fueron pensadas para la expor-
tacion en fresco principalmerte, por lo que la mayoria de las variedades plantadas son de
turiones de gran calibre.

las restricciones econémicas que afectan al pals se sienten especialmente en articulos
de lujo, como sigue siendo el espérrago.

En general, todas las Industrias ce conservas de Extremadura fienen como objetivo, pa-
ra el fuluro, ls diversificacion de los productos fincles mediante la infensificacion de los pro
cesos de transformacion, que les permita acomeler segundas elaboraciones que concluyan,
en la medida de lo posible, en productos terminados como salsas, mezclos, o platos precor
¢inagos.

Otra forma de diversificar, efegida por algunas industrias, es trabajar con diversas es
pecies vegelales. Asi son varias los que han incorporade, o lo hardn en un futuro inmediato,
las verduras y legumbres.

23. INDUSTRIAS CARNICAS (I).
INVERSIONES Y AYUDAS AL SECTOR

José Maria Terr6n épez

1. INTRODUCCION

Desde junio de 1990, en que se elabord el capitulo de esta misma serie de publica-
ciones correspondiente o «la agricullura y ganaderic extremefias en 1989», en el cual se
hacia un estudio del subsector de la industria camica de esta regién, hasta la fecha presen-
te, han sucedido una serie de aconlecimientos concermientes al referido subsector, que es in-
teresante recoger y analizar.

Lo evolucion en cuanto a la importancia del sector, referida al conjunto de industrias
agrarias, se expone en el cuadro 1.




