21. LA INDUSTRIA ALMAZARERA EN EXTREMADURA

José Maria Terrén Lépez

1. INTRODUCCION

En el afio 1989 fue publicada la edicién de este mismo libro correspondiente a 1988, la cual
incluia un capftulo dedicado a «La industria de! aceite en Extremadura» en el que se hizo un
analisis del sector que nos ocupa. Ha transcurrido desde entonces un periodo de tiempo sufi-
cientemente extenso, durante el cual se ha producido una importante transformacion en el
sector almazarero que hace aconsejable la realizacién de un nuevo estudio especifico del
mismo, aportando nuevos datos.

2. INVENTARIO REGIONAL

El censo actual de almazaras legalmente activas en Extremadura asciende a 195 estableci-
mientos industriales, con una capacidad de molturacién de 2.378.550 Tm. de aceituna fresca en
8 horas. Su desglose se detalla en el cuadro 1.

Comparando los datos del cuadro 1 con los dei afio 1988 se apreéia un descenso en el
numero de almazaras existentes, en concreto se ha pasado de 227 a 195 a nivel regional, sien-
do més acusado el descenso en la provincia de Caceres con 22 almazaras desaparecidas, frente
a las 10 de Badajoz.
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CUADRO 1. Capacidad de molturacion {1993}

Capacidad de procesado

Nimero o
° (Kg./8h.)

%
Almozaras

BADAJOZ 103 52,82 1.627.100
CACERES 92 47,18 751.450 31,59
EXTREMADURA 195 100,00 2.378.550 100,00

fuente: Direccitn General de Comercio & Induslrios Agrarias. Junta de Extremadura.

Este hecho tiene su explicacion en la tendencia a concentrar |a elaboracion en las industrias
de caracter asociativo o privado de mayor importancia, dada su mayor competitividad por eco-
nomia de costes, siendo muy frecuente que cesen en su actividad aquellos establecimientos de
pequefia entidad con ubicacion problematica desde el punto de vista medicambiental.

Por el contrario, frente a este descenso en el nimero de industrias, se ha producido en el
mismo periodo un incremento en la capacidad de procesado, pudiéndose cifrar éste en unas
212 Tm./8h.; de esta cifra corresponden a Badajoz 209,5 Tm./8h., y a Caceres 2,55 Tm./8h. Este
hecho puede interpretarse, no como un aumento de capacidad real, sino como una adecuacion
de la capacidad de molturacién a las necesidades industriales, ya que de este modo se logra
reducir el periodo de atrojamiento de aceitunas, con el consiguiente incremento de la calidad
del aceite virgen.

El tamafio medio de las industrias es superior en Badajoz ya que con el 52,82 por 100 del
total regional de almazaras tiene una capacidad de molturacion del 68,41 por 100. Este dato
indica que, previsiblemente, el ritmo de cierre de industrias siga siendo superior en Caceres, y
que esa capacidad que va desapareciendo sea sustituida por otra creada en las empresas mas
competitivas.

Sin embargo, los datos expresados anteriormente no reflejan exactamente la realidad, al
figurar contabilizados en eflos industrias que, aungue existen legalmente, no se hallan en acti-
vo. En el cuadro 2 se refleja la distribucién entre almazaras autorizadas y no autorizadas,
debiéndose entender que, salvo casos excepcionales, que los hay, las que realmente se hallan
activas son las primeras, ya que son las Unicas que pueden expedir certificados de entrada y
molturacion de aceitunas, imprescindibles para el cobro por parte de los oleicultores de 1a
Ayuda comunitaria a la produccion de aceite de oliva.

A la vista del cuadro 2 puede apreciarse que existen 27 industrias no autorizadas con una
capacidad de produccion ociosa de 158.600 Kg./8h. con lo cual la cifra real de capacidad de pro-
duccion en almazaras activas sera de 168 almazaras y 2.219.950 Kg./8h.

2. TITULARIDAD DE LAS INDUSTRIAS

En el cuadro 3 se ha realizado un analisis del régimen de titularidad de las empresas del sec-
tor, ya que ha existido una evolucion interesante en el mismo en los Gltimos afios, provocada
sin duda por motivos fiscales, lo que conlleva una adecuacion de las estructuras empresariales.
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CUADRO 2, Autorizacién de almazaras
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Total

No autorizadas

Autorizadas

Capacidad Proces.

2

Capacidad Proces.

N®

Capacidod Proces.

NE

Kg./8h.)

(Kg./8h.)

Kg./8h,

1.627.100

103

108.400

18.700
701.250

2.219.950

1.5

04

BADAJOZ
CACERES

751.450
2.378.550

92
195

50.200
158.600

74

27

168

EXTREMADURA

Fuente: Direccidn General de Comercio e Industrias Agrarias. Junta de Extremadura,

CUADRO 3. Titularidad de las almazaras (1993)

Extremadura

Caceres

Badajoz

%

Cap. mol.

Nimero de %

empresas

Cap. molt.

Nﬁmerocle o

empresas

%

Nimero de 9

{Tm./8h.)
440.400

(Tm./8h.)

Cap. molt.
(Tm./8h.)

empresas

18,52

9,23

18

15,86
35

119.200
234.050

8,70
42 45,65

8
31

321200 1974

9,71

10

Sociedades Mercantiles (1!

Individugi

§50.550 36,14
885.60C

193.000

Q4 48,21

63

52 5049 625500 3844

32

Coop. 0 SAT

37.23

32,31

336700 4481
61.500

33,70
11,96

31,07 548900 3373

20 1026 8,11

8,18

131.500 8,08 11

874

Q

Comun. de Bienes y ofras

100,00 2.378.550 100,00

105

100,00

92 100,00 751450

100,00 1.627.100 100,00

103

Totales

Fuente: Direccién General de Comercic e Industrias Agrarias. Junta de Extremadura.
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Tradicionalmente, aparte de las entidades asociativas, la mayoria de las empresas eran de
tipo individual, en régimen de comunidades de bienes u otras, lo que en 1988 representaba el
68 por 100 de las empresas del sector. En el cuadro 3 puede observarse que las empresas que
poseen en la actualidad esa misma titularidad representan el 58,47 por 100, lo cual significa
una disminucion de casi 9,53 puntos.

Paralelamente, la proporcidon que representan las entidades asociativas {(cooperativas o
S.A.T), se ha incrementado, pasando del 25,7 al 32,31 por 100. El caso de las sociedades mer-
cantiles ha sido mayor en proporcién, al crecer del 5,8 al 9,23 por 100. Todo ello demuestra la
tendencia a la necesaria organizacion del sector, que permita la modernizacion de los métodos
de gestion empresarial, tanto de tipo administrativo como técnico, de fos que existe en general
una importante carencia.

Los graficos 1y 2, permiten de una forma mas ilustrativa apreciar las estructuras del sector.

GRAFICO 1. Distribucion de la capacidad de molturacion de las almazaras segin tipo de fitularidad {1993).

(18,5 %) Sociedades Mercantiles

(36,1 %) Individual 4

{8,1 %} Comunidades de Bienes y olras

(32,2 %) Coop. 0 SAT.

Fuente: Direccidn General de Cemercio e Industrias Agrarias. junta de Extremadura

GRAFICO 2. Distribucién del nomero de almozaras segin tipo de fitularidad {1993).

19,2 %) Sociedudes Mercanliles

{16,3 %} Comunidades de Bienes y ofras

148,2 %) Individual

132,3 %) Coop. 0 S.AT.

Fuenle: Direccién General de Comercio e Industrias Agrarics. Junta de Extremadura
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La dimension relativa mds elevada corresponde a las industrias de titularidad mercantil (S.A.
.} que representando tan sélo el 9,2 por 100 del total tienen el 18,5 por 100 de capacidad
molturacién; a continuacion se encuentran las entidades asociativas (Coop. o S.A.T.) que
ponen el 32,3 por 100 con el 37,2 por 100 de capacidad.

En la situacién opuesta se encuentran las individuales que siendo el 48,2 por 100 del nime-
y'de almazaras tan sélo pueden molturar el 39,1 por 100 de la capacidad regional. Por dltimo
las Comunidades de Bienes y otras poseen una dimension ligeramente inferior a la media, ya
ue el 10,3 por 100 de las industrias tienen capacidad para el 8,1 por 100 de la molturacién.

Lo anterior confirma que las titularidades con mayor tendencia a la disminucion son las
cortespondientes a empresarios individuales, y comunidades de bienes y otras, que al poseer en
general una dimension inferior, presentan una estructura de costes mucho menos competitiva.

3. TECNOLOGIAS EMPLEADAS

En este epigrafe se pretende averiguar el grado de desarroilo tecnolégico de las almazaras

© gxtremenias.

~Aln a riesgo de caer en una simplificacién excesiva, se han estudiado por separado las tres

etapas fundamentales existentes en el proceso de extraccién del aceite de oliva virgen, es decir:

— Recepcidn, limpieza, lavado y almacenamiento de aceituna.

— Molienda y extraccion del aceite

— Almacenamiento en bodega. ‘
~ La justificacion de lo anterior estriba en que en cualquiera de los procesos anteriores, por
razon de la tecnologia empleada, se puede dar al traste con la calidad que deseamos en el acei-
te de oliva virgen. No obstante, hay que dejar bien claro que el problema de la calidad estriba
fundamentalmente en el manejo que se haga en la industria, y de poco vale haber invertido una
cifra importante en nuevas tecnologias si luego se hace mal uso de ella. A pesar de todo, dada la
dificultad de evaluar el manejo del almazarero, el dato tecnoldgico nos permite, cuando menos,
cuantificar objetivamente el umbral maximo de calidad que poseen nuestras industrias.

3.1. Lineas de limpieza y lavado de aceituna

La existencia de un equipo completo de recepcion, limpieza, pesado, lavado y almacena-
miento mecanizado de aceituna en una almazara e, sin ningdn género de dudas, un elemento
absolutamente necesario para obtener un producto que retina un minimo de calidad y que, en
actual coyuntura, pueda obtener la calificacion de aceite virgen comestible {extra, fino o
corriente).

Una vez sentada la premisa anterior, corroborada por todos los expertos en la materia, se
puede decir que la primera caracterizacién importante que podemos hacer en nuestras almaza-
ras, ha de partir del dato de qué industrias poseen lineas de limpieza o lavado de aceitunas,
aunque no entremos en distinguir la calidad de las mismas o su disefio, que en cada caso parti-
cular puede llegar a tener su importancia.

En el cuadro 4 se hace una evaluacion de las industrias que poseen lineas de limpieza, con
su capacidad de procesado, y un dato relacionado realmente interesante, el de la capacidad de
molturacién de las industrias que poseen lineas de lavado.

295



LA AGRICULTURA Y LA GANADERIA EXTREMENAS EN 1993

CUADRO 4. Lineas de lovado de aceituna (1993)

Capacidad industics con fieas de lovade (apacidod fete de moliracién
" o Capacided Cap. moh, elma, Nimero Cop. mel:
ctfnt;:jn Nlulv‘:d:e % lndoloode % conkwodmes % tolde  h fotl b
K./} (Kg./8h, industrias g /th)

Bodkjoz 4 0O 4 WA TR W W0 A4 M R L6710 484
Coceres 18 0S8 W 40 139 v B¥ 9 48 A AN
btenadre S 000 65 I0® AR 10000 LIsAe 10000 195 M 2¥830 10600

Fuente: Direccion General de Comeicio & Indusirias Agrarins. Junla de Exremaciuro.

A la vista de los datos del cuadro anterior podemos extraer una serie de conclusiones inte-
resantes.

En Badajoz, de 103 almazaras censadas poseen lineas de lavado 41 de ellas, lo que represen-
ta el 39,8 por 100, si bien la capacidad de molturacién de estas 41 industrias representa el 55,5
por 100. La primera conclusion que se puede extraer, ante el hecho de que el porcentaje sobre
capacidad de molturacién sea mayor que el de nimero de almazaras, es que son las mas impor-
tantes las que se hallan debidamente dotadas. Ademas se puede aventurar sin peligro de equi-
vocacion que casi la totalidad de las almazaras censadas que no se hallan activas, pertenecen al
grupo de las que no lavan aceituna, con lo cual, la parte de la produccién provincial que tiene
la posibilidad de ser lavada, supera ese valor del 55 por 100. En conclusién, en esta provincia, se
puede decir que el nivel de tecnologia respecto a lavado de aceituna es elevado, si bien es
necesario incrementar el esfuerzo inversor hasta que la cobertura sea practicamente total.

En Céceres sélo el 19,56 por 100 de las almazaras poseen lineas de lavado, y su capacidad de
produccion representa el 36,40 por 100 del total provincial. Esto quiere decir que, ademds de
que el nivel tecnolégico de aquellas es inferior al de las de la otra provincia, la divergencia
entre capacidad de procesado y nimero de industrias es ain mayor. Esto se explica por la gran
cantidad de pequefias almazaras existentes en ella. En conclusion, el nivel tecnoldgico es bajo,
y es necesario realizar un esfuerzo innovador mucho mas importante que en Badajoz.

A nivel regional 59 almazaras poseen lavadoras sobre el total de 195, lo que representa el
30,25 por 100, suponiendo una cobertura sobre la capacidad de produccion total del 49,47 por
100, lo que supone que el nivel tecnolégico regional es mediano.

Hay que resaltar que estos son los primeros datos que se publican sobre esta cuestion, ya
que la mayor parte de las lineas de lavado existentes son de reciente instalacion, siendo normal
hasta hace unos pocos afios no lavar la aceituna antes de su procesado.

No obstante, hay que tener presente que, si bien es crucial dotar a las almazaras de unas ins-
talaciones de limpieza y almacenaje adecuadas, es igualmente importante que estén bien dise-
fiadas y se haga buen uso de ellas, cosa que desgraciadamente no podemos decir que ocurra en
nuestra regién con la frecuencia deseada. En este sentido es muy importante reducir o eliminar
el atrojado de aceitunas, separar las aceitunas procedentes del suelo y del arbol, separar
también por calidades las aceitunas, pagar después del lavado segin rendimiento y calidad, etc.
En el gréfico 3 se han representado, para su mejor comprension los datos de! cuatro 4.
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GRAFICO 3. Comparacidn entre capacidades de molluracion de los elmazares con lavadora y totales (Kg./8h.)

103 Kg./8h.
3.000

2 500 1 2.378.550

2.0001

1.627.100

1.50¢
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Almazaras con lavadora W Todas las almazaras

Fuente: Direccion General de Comercio & Industrios Agrarlos. Junta de Extremadura.

3.2. Sistemas de extraccion del aceite

La obtencién de un aceite de oliva virgen de calidad puede efectuarse independientemente
del tipo de sistema de extraccién utilizado, siempre que el proceso se realice en 6ptimas condi-
ciones de elaboracién. No obstante, si se quiere estimar el nivel tecnologico del sector, una
medida del mismo la puede suministrar el grado de implantacion de los sistemas de extraccion
por centrifugacion de tipo continuo.

En el cuadro 5 se contempla un desglose, segun el sistema de extraccion empleado, de las
almazaras de la regién extremefia.

CUADRO 5. Sistemas de extraccion (1993)

Sistema continvo Sistema tradicionat Totales
Nede  Neliness  Cop.Prod.  N'de Nede  Cop.Prod  Nede  Cap.Prod.
olmozares  exhaceign  m/8h)]  omozores  prensos  (Tm/8h}  olmozwes  (im/Sh)
BADAJO? 21 26 573 82 210 1.054 103 1.627
CACERES 18 18 278 64 N 474 ) 752
1.528 195 2.378

EXTREMADURA 39 44 850 t46 301

Fuenle: Direccitn Genercl de Comercio e Industrios Agrarias. Junto de Exiremadura.
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Se puede apreciar que las almazaras con sistema continuo representan el 20,38 por 100 en
Badajoz y el 19,56 por 100 en Caceres, siendo ambos valores practicamente idénticos a la media

regional que es del 20 por 100
Respecto a la capacidad de molturacién de las industrias con el anterior sistema los valores

son el 35,22 por 100 para Badajoz y el 36,96 por 100 para Caceres, valores también muy simila-

res a la media regional del 35,74 por 100
En el Grafico 4 se han representado, los datos del cuadro 5.

GRAFICO 4. Comparacién entre los sistemas de molturacién uilizados en los almazaras (T m./8h.}
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Sistema Continuo M Sistema Tradicional B Capacidad Totol

Fuente: Direccién General de Comercio e Industrias Agrarias. Jurte de Exremadur,

Si se comparan los anteriores datos con los de 1988 se comprueba que practicamente se ha
doblado el namero de almazaras con sistera continuo, habiendo pasado de 21 industrias en
aquellas fechas a 39 en’1993. En capacidad de transformacién el aumento ha sido superior al
doble, pues de 380 Tm/8h. se ha pasado a 850 Tm/8h.

3.2.1. El sistema continuo de dos fases

Hasta ahora se ha hecho tan s6lo una referencia general al sistema continuo de extraccién.
Sin embargo, en los dltimos afios, se ha producido un avance tecnolégico que estd provocando
un importante cambio en el sector. Se trata de la aparicion de los sistemas continuos de extrac-
cién de dos fases, que por su actualidad, van a ser sucintamente descritos a continuacion.

El sistema continuo tradicional requiere, para su correcto funcionamiento, un importante
aporte de agua caliente en la fase del proceso inmediatamente posterior al termobatido y
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antes de la centrifugacion (alrededor de 1 |. por kg. de aceituna a 35°C), la cual es necesaria para
que se produzca una diferenciacién interna de fases en el proceso de centrifugacion. El agua
aportada se mezcla con el agua de vegetacién de la propia aceituna, y se elimina en forma de
alpechin. Y éste es precisamente uno de los mayores problemas que plantea dicho sistema, ya
que el volumen producido es muy superior al obtenido mediante el sistema tradicional de pr’en-
sas, y por tanto aumenta el problema de su almacenaje y eliminacién en la misma proporcion.

En el sistema continuo de dos fases, mediante una alteracién en las bocas de salida del
«decanter»’, consistente en reducirias de tres a dos y modificar su ubicacién y dimensiones, se
logra eliminar en su casi totalidad la aportacién de agua, obteniéndose dos productos l;na
fase liquida ligera (aceite) y una mezcla de la fase sélida (orujo) y la liquida pesada (agl'Ja de
vegetacion). La transformacion de los «decanters» actuales de tres fases a funcionamiento
alternativo como dos fases es rapida, sencilla y muy econémica.

Todo lo anterior esta provocando que la mayoria de las industrias con sistema continuo
hayan optado o estén contemplando la posibilidad de cambiar al sistema de dos fases. lo que
les puede reportar las siguientes ventajas: ’

— Ahorro importante de agua, que supone un ahorro econémico apreciable y ademaés, en
muchos casos, elimina los problemas de suministro durante la campafia. '

— Ahorro de la energia necesaria para elevar la temperatura del agua de aportacion,

= Supresién de la produccién de alpechin, y por tanto del impacto medioambiental del
mismo, asf como del coste econémico que conlleva su almacenaje, transporte y eliminacién.

— Los estudios efectuados sobre el tema ponen de manifiesto que se produce un aumento
en el rendimiento industrial de la aceituna, al evitarse la pérdida de aceite que se producia en
el alpechin. También aumenta la calidad del aceite obtenido, con mejora de los caracteres
organolépticos y de la estabilidad, ya que crece su contenido en polifencles y estos actdan
como antioxidantes.

A pesar de todas estas ventajas, existen ciertos inconvenientes que frenan la expansion del
huevo sistema, en concreto son dos;

- Desaparece el control directo sobre una posible pérdida de aceite en e! proceso, siendo
la tnica posibilidad el analisis de contenido graso en orujos.

— Existe una gran dificultad en el transporte, manejo y venta de los orujos, ya que conflu-
yen fos siguientes factores:

* El orujo tiene una elevada humedad y un alto contenido en azucares, lo que les confiere
una textura muy bianda y pastosa, que hace necesarios medios especiales de transporte.

* Nuestra regién se halla a gran distancia de extractoras de orujo adecuadas para su proce-
sado, ya que a las extractoras tradicionales, dada su elevada humedad y bajo rendimiento
graso, no les interesa. ' 3

Estos _ult.imos inconvenientes han provocado la aparicién de nuevos procesos industriales
para la eliminacion de orujos de dos fases, en concreto: o ' |

— El reprocesado de los mismos en un sistema continuo similar, que permite extraer entre
uno y dos puntos mas del aceite que contenia la aceituna. ‘ '

— El secado de los orujos y la separacién posterior de hueso y pulpa.

1. Decanter: Separador centrifugo horizontal.
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En un futuro inmediato entraran en funcionamiento en nuestra Regién varias industrias
dedicadas a esta actividad, lo que provocara sin dudas una generalizacién del sistema de dos
fases, al solucionarse los problemas de eliminacion de los orujos descrito.

3.3. Depésitos de Almacenamiento

La bodega de almacenamiento de aceite es uno de los lugares més importantes de las alma-
zaras. Ha de tener cabida suficiente en funcion de la produccién de la industria, de forma que
no se produzcan ahogos que impidan el adecuado manejo del producto en los momentos algi-
dos de la campafia.

El material de los depésitos que contacte con e! aceite tiene una importancia creciente, ya
que, de no ser el adecuado, puede provocar oxidaciones u otro tipo de alteraciones indeseables
que deterioren la calidad del aceite en ellos almacenado.

En el cuadro 6 se contempla la distribucién, segin el material, del nimero de los depositos
y de la cabida de las bodegas de aceite de la Region extremefa,

CUADRO 6. Depésitos de aceite (1993)

Bodujor Céeres Exfromodura

Tpodemateril  Nimerode. Coporidod Nimero de. {apocided Namere do. Capacided
dephits % Kl % deples % Kl % depliils % Kyl %

Fibra de Vidiio % 24 A N9 06 A7 700 BN KT 100 4MB0 1888
Aeero Inoidable B LN 200 196 0 00 0 0 8 45 10 142
Ohra de Fibsico 8 B4 WM BY 03 M 19005 T 4% M5 Qlam hR
Chapa Meidlicn g 4513 MV BE BEOHN 0B B B0 44 7 103
Torfas, Tinojas m e 18K 00 M 8 157 0n X WE o 4% G

Tolles L0867 0000 18542137 10000 590000 71840 1000 1B 10000 25660606 10R00

Fuenle: Direccién General d= Comecio e Indusirios Agrarias. Junta de Extremadura.

Puede observarse que el 33,08 por 100 de la cabida de los depésitos de la Region, se corres-
ponde con materiales inertes y por tanto adecuados: fibra de vidrio o acero inoxidable. De esta
cifra es curioso resaltar que todos los depésitos de acero inoxidable se hallan en Badajoz y su

_cabida es apreciable, 3.642.900 kg. Por otro lado, se aprecia que el porcentaje de cabida de
almacenamiento de buena calidad asciende al 30,84 por 100 en Badajoz y al 38,12 por 100 en
Caceres.

La tendencia que se observa en el sector es la de sustituir depdsitos de chapa por otros de
acero inoxidable o fibra de vidrio, y, en bastantes casos, forrar los trujales enterrados con acero
inoxidable. '

Los gréficos 5 y 6 también tratan de ilustrar los datos contenidos en el cuadro 6 respecto a
capacidad de almacenamiento y nimero de depositos.
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GRAFICO 5, Distribucion de la capacidad de almacenamiento de aceite
segin fipo de material de los depésitos (Exiremadura 1993)

(14,2 %) ACERO INOXIDABLE

{35,8 %] OBRA DE FABRICA

[30,5 %} CHAPA METALICA

Fuente: Direccidn Ceneral de Comercio e Indusirios Agrarias. Junia de Extremodura.

GRAFICO . Distribucion del nimero de depésitos de almacenamiento de aceite
segin e! fipo de material (Exiremadura 1993}

4,5 %) ACERO INOXIDABLE

(10,9 %) FIBRA DE VIDRIO
24,1 %] OBRA COE FABRICA

(14,1 %) TARIFAS/TINAJAS

146,4 %} CHAPA METALICA

Fuente: Direccién General de Comercio e Industrias Agrarias. Junlo de Exfremadura.
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Si se comparan los datos expuestos con los correspondientes a 1988 se puede comprobar un
aumento en la capacidad de almacenamiento desde 21.264 Tm en dicho afio a 25.660 Tm en la
actualidad (1993). Dicha variacién se distribuye entre depésitos de fibra y acero inoxidable, ya
que en |os restantes materiales se ha producido una disminucién.

En las campafias 90/91 y 91/92 las producciones de aceite de oliva de la Regién fueron
28.752 Tm. y 31.138 Tm. Si estos valores se comparan con la actual capacidad de almacenamien-
to, se puede afirmar que la posicién de nuestras industrias ha mejorado ostensiblemente, apro-
ximéandose a la situacién 6ptima en lo que a volumen de almacenamiento se refiere. No asi en
lo que afecta a la calidad del mismo, que aun se debe seguir mejorando.

Un aspecto importante, de cuya cuantificacién atn no se poseen datos, es el de las condicio-
nes ambientales que relnen las bodegas. Es necesario que, dado el relativo poco coste de
dichas adecuaciones, se promuevan inversiones en este sentido.

4. CONCLUSIONES Y OTRAS CUESTIONES DE INTERES

Como resumen de todo lo expuesto puede decirse que, en los Gltimos afios, se han mejora-
do notablemente las almazaras de la region, si bien Gltimamente se aprecia un retraimiento
importante en las inversiones.

Como resultado de esa modernizacion se ha mejorado de manera muy importante la cali-
dad del aceite obtenido, aunque se puede avanzar bastante mas. Baste para ello analizar la
evolucion de las calidades obtenidas en los Gltimos afios, datos estos que se pueden extraer de
ésta y anteriores ediciones de esta misma publicacién®.

Sin embargo, |la mejora de la calidad ha provocado con mucha frecuencia desajustes con
respecto a los canales de comercializacién utilizados tradicionalmente. No es lo mismo vender
aceites lampantes que virgenes, y es necesario conocer a fondo que producto se posee a fin de
obtener las mejores condiciones comerciales.

De momento, y por lo menos hasta la finalizacién en 1999 del Marco Comunitario de Apoyo
del FEOGA (Reg. CEE/866/90,) las inversiones en el sector, siempre que no impliguen aumentos
de capacidad de elaboracién, pueden seguir siendo subvencionadas por esta via, Asimismo las
leyes de Financiacion Agraria (Ley 4/92) y de las Producciones Agrarias (Ley 5/92) ambas de la
Junta de Extremadura, consideran al sector como prioritario, lo que permite conceder a las
inversiones realizadas en é| las maximas ayudas establecidas en el Decreto 16/93 de la Junta de
Extremadura. '

Aparte de las anteriores ayudas siguen vigentes las subvenciones en capital de los Incentivos
econdmicos, tanto Regionales como Autonémicos, los créditos subvencionados para PYMES, los
derivados del R.D. 1462/86, modificado recientemente, y las nuevas lineas de financiacién soli-
daria, de caracter autonémico.

Es importante pues que el favorable marco de ayudas existente sea aprovechado de manera
selectiva por el sector a fin de mejorar la posicion competitiva de las industrias.

1. Ver capitulos dedicados al «Olivar y girasol».
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— Otro tipo de acciones realizadas desde la Administracién en 1993 y que estan teniendo
un efecto muy favorable en el desarrollo del sector, son las derivadas del Programa de Mejora
de la Calidad del Aceite de Oliva en Espafia. Estas medidas se adoptan dentro de la O.C.M. en
el sector de las Materias Grasas, viéndose reguladas en el Reg. (CEE) 2732/92, y financiadas con
cargo al 2 por 100 de la Ayuda a la Produccion retenido a los oleicultores para estos fines. Con-
sisten en las siguiente acciones:

A) Lucha contra la mosca del olivo (Dacus oleae), y en su caso contra otros organismos
nacivos).

B) Mejora de las condiciones de tratamiento de los olivos, de recoleccion, almacenamiento
y transformacion de la aceituna, asi como de almacenamiento del aceite producido.

Q) Asistencia técnica durante la campafia a los oleicultores y a las almazaras, a fin de mejo-
rar la calidad de la produccién y transformacién de las aceitunas en aceite.

D) Instalacién o gestién de locales de degustacion para |a evaluacion de las caracteristicas
organolépticas del aceite de oliva virgen.

E) Instalacién o gestion, a escala regional o provincial, de laboratorios de analisis de las
caracteristicas fisico-quimicas del aceite de oliva,

F) Colaboracién con organismos especializados en la realizacién de programas de investiga-
cion en materia de mejora cualitativa de aceite de oliva.

Las acciones contempladas en los apartados Ay B se hallan operativas hace tiempo, tradu-
ciéndose en las siguientes medidas:

— Funcionamiento de una red de alerta contra plagas y tratamientos zonales.

— Imparticion de cursos de formacién de productores, de formacién de almazareros, de
comercializacién de aceites, de formacion de catadores y de auxiliares de laboratorio.

Las acciones del apartado C han comenzado en 1993 con la puesta en marcha del plan de
asistencia técnica durante la campafia a las almazaras, que se halla muy avanzado.

Las restantes acciones de los apartados D, E y F se prevé comiencen a funcionar en breve.

—- Otro tipo de actuaciones emprendidas en el sector, son las relativas a proyectos de f + D.
En concreto, almazaras de la regién participan en un consorcio internacional para el desarrollo
de un proyecto financiado por la U.E. dentro del Programa CRAFT.

— Por Gltimo, es necesario poner de manifiesto que uno de los mayores problemas estruc-
turales que persisten en el sector es que, si bien el consumo de aceite de oliva por habitante en
Espafia es alto, la parte de éste que corresponde al aceite de oliva virgen es muy inferior a la de
otros paises de nuestro entorno, por ejemplo Italia. Para resolver esta situacién es necesario
que todas las partes implicadas realicen un importante esfuerzo promocional def aceite virgen,
explicando de forma clara y precisa las cualidades del mismo, y facilitando el acercamiento de
la oferta de aceite envasado al consumidor, ya que, normalmente, en los centros de venta, la
oferta de aceite de oliva virgen es escasa y a un precio muy superior al que corresponderia en
condiciones normales.



