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12. EL SECTOR VITIVINICOLA

Fernando Llera Cid

1. INTRODUCCION

La UE cuenta con mas de 1.500.000 explotaciones vitivinicolas, con una superfi-
cie de 3,4 millones de hectareas, que representa el 2 % de su superficie agricola. En
2004, 1a produccién de vino representaba el 5,4 % de la produccion agricola de la UE,
y més del 10 % en Francia, [talia, Austria, Portugal, Luxemburgo y Eslovenia.

La UE ocupa un lugar preponderante en el mercado vinicola mundial, ya que
representa el 45% de la superficie viticola, el 65% de la produccién, el 57% del consu-
mo y el 70% de las exportaciones.

Desde que se cred la Organizacion Comiin de Mercado (OCM), el mercado del vino
ha tenido una gran evolucién. A modo de resumen, se puede hablar de un corto periodo
inicial de equilibrio, un segundo periodo caracterizado por un fuerte aumento de la pro-
duccién y una demanda estable, y, por ultimo, a pattir de la década de los ochenta, un
periodo de constante disminucion de la produccion y de una transformacién cualitativa
de 1a demanda. La OCM ha ido suftiendo cambios importantes al hilo de esta evolucion,
aunque no siempre de forma coherente.

Comenzé siendo liberal, sin limitaciones de plantaciéon y con muy pocos instru-
mentos de regularizacién del mercado (destinados a hacer frente a las fuertes variaciones
anuales de la produccién). Posteriormente, se eliminaron las limitaciones a la realizacion
de nuevas plantaciones y casi se aseguraba la venta, Jo que origind unos excedentes
importantes. A partir de 1978, se volvié a la prohibicién de plantar y la obligacion de des-
tilar los excedentes. A finales de la década de los ochenta, se incrementaron los incenti-
vos financieros para arrancar vifiedos, lo que permitié aproximarse al equilibrio, aunque
sin alcanzarlo totalmente. En estos afios se aprobé una nueva OCM, el 16 marzo 1987,
mediante el Reglamento (CEE) n® 822/1987 que duré hasta mayo de 1999 y cuyos obje-
tivos se centraron en estabilizar los mercados y en garantizar ¢l nivel de renta.

En vista de que los acuerdos del GATT habian eliminado la proteccion exterior y
que la demanda no dejaba de disminuir y se orientaba hacia un nivel cualitativo que el
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vifiedo existente no siempre podia ofrecer, se volvié a plantear la reforma de la OCM.
Esta sc realizé dentro del contexto de la Agenda 2000.

La nueva OCM del mercado vitivinicola se aprobd el 17 de mayo de 1999,
mediante el Reglamento (CE) n°® 1.493/1999 del Consejo, y en ella se establecieron los
siguientes objetivos: mantener un mayor equilibrio entre la oferta y la demanda en el
mercado comunitario, dando a los productores la posibilidad de adaptar la produccion a
la evolucién del mercado a través de los programas de reestructuracion del vifiedo, de
tal forma que se obtengan los vinos que se demandan desde ¢l interior y poder compe-
tir con los que nos llegan desde el exterior, mejorando la competitividad del sector y tra-
tando de hacerla duradera, ademas de potenciar las funciones de las organizaciones agra-
rias y del sector. : :

Esta nueva OCM del vino est4 concebida para mantener las salidas comerciales tra-
dicionales del alcohol de uso de boca y de los productos de la vifia, amparar la diversidad
regional y reconocer el papel de las agrupaciones de productores y de las organizaciones
interprofesionales. Simplifica considerablemente la normativa de este sector (sustituyendo
a los 23 reglamentos anteriores), en linea con las nuevas directrices de la politica agricola
comun. Al final del proceso de reestructuracion del vifiedo, esta nueva organizacion del
mercado debe desembocar en la desaparicion de la intervencion como salida artificial de
la produccion. No obstante, la reestructuracion del vifiedo europeo no ha dado el resulta-
do esperado, ya que la produccion ha aumentado y la calidad esta siendo muy discutida.
Ademads, ¢l consumo interno ha caido (10% en los 1ltimos 20 afios) siendo muy significa-
tivo el descenso del 20% que han registrado paises como [talia, Grecia y Portugal.

En los tltimos 10 afios (1996 — 2005) hemos conocido dos OCM del sector viti-
vinicola y proximamente tendremos otra nueva OCM del sector, ya que ¢l debate de la
reforma de la actual OCM esta abierto.

2.  EVOLUCION DEL DECENIO 1996-2005

2.1. Declaraciones

La presentacién de las declaraciones de existencias, de cosecha de uva y produc-
cion en el sector vitivinicola, establecidas en el Reglamento (CE) 1.282/2001 de la
Comision, de 28 de junio y fijadas mediante el Real Decreto 373/2003, de 26 de marzo,
estan reguladas en la Comunidad Auténoma de Extremadura por la Orden de 29 de junio
de 2004 de la Consejeria de Agricultura y Medio Ambiente.

2.11 Declaracion de existencias

Las personas fisicas o juridicas o sus agrupaciones, que posean establecimientos
ubicados en Extremadura, que no sean consumidores privados o minoristas, deberan
presentar cada afio una declaracion de existencias de los vinos, mostos de uva, mostos
de uva concentrados y mostos de uva concentrados y rectificados que obren en su poder
a 31 de julio.
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Con la informacion de la declaracion de existencias se obtienen las cantidades de
vinos y mostos en poder de los productores y almacenistas al principio de cada campa-
fia. Estos datos, junto con los de la declaracion de produccion, sirven de base para deter-
minar la cantidad de vinos y mostos que hay en el mercado cada campaiia y de esta
forma poder aplicar las medidas de regulacion del mercado que intenten equilibrar la
oferta y la demanda.

En los cuadros 1, 2 y 3 se muestran las cantidades de vinos y mostos declaradas
como existencias durante las diez ultimas campatfias.

En el grafico 1 y cuadro 1 se observa una clara tendencia al alza de las existen-
cias de vino tinto. Los vinos de mesa sin indicacion geografica son los que mds aumen-

tan su volumén. En el cuadro 1 se aprecia que las cantidades de la campafia 2005/2006

son un 625 % superiores a las de la campafia 1996/1997, mientras que los vinos de mesa
con indicacién geogréfica y los de denominacion de origen aumentaron menos, aunque
si un significativo 450 %. En cuanto a los mostos tintos, sélo cabe indicar que comien-
zan a aparecer de forma regular, pero muy timidamente, en la campaiia 2001/2002.

GRAFICO 1: Evolucién de las existencias de vinos tintos (por tipos de
vinos) en Extremadura (hl)
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Nota: v.m.s.i.g. = vino de mesa SIN indicacion geografica, v.m.c.ig. = vino de mesa CON indicacion geografica y
v.e.p.r:d. = vino de calidad preducido en una region determinada,

Alo largo de estos diez afios (1996-2003), las cantidades totales de vino tinto han ido
subiendo de forma escalonada; pero es a partir de la campafia 2003/2004, debido a que las
nuevas plantaciones estin entrando en produccién, cuando se observa un aumento de las
existencias muy importante, sobre todo en los vinos de mesa sin indicacién geografica.

El hecho de que todos los afios se tengan existencias de vino de mesa con indica-
cién geografica y con denominacién de origen, y que ademdas vayan también aumentan-
do de afio en afio, puede denotar que algo estd fallando en la comercializacion.
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En el grafico 2 y cuadro 2 se observan las existencias de vino y mosto blanco y se cons-
tata que, como media de las 10 campafias, el 89% de las mismas corresponde a vinos de mesa
sin indicacién geografica, siendo el 9% de vinos de mesa con indicacion geografica y el 2%
de vinos con denominacion de origen. En este caso, si que hay unas existencias de mosto sig-
nificativas, sobre todo las dos Gltimas campafias, 2004/2005 y 2005/2006, en las que este pro-
ducto supone un 22% y un 12% del total de productos blancos, respectivamente.

GRAFICO 2: Evolucién de las existencias de vinos blancos (por tipos de
vinos) en Extremadura (hl)
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Nota: v.m,s.i.g. = vino de mesa SIN indicacion geogréfica, v.m.c.ig. = vino de mesa CON indicacién geografica y
v.c.p.rd. = vino de calidad producido en una regién determinada.

Como media, se puede indicar que las existencias de vinos y mostos blancos se
sitdan, aproximadamente, en un millén hectolitros, lo que supone alrededor del 3% de
las existencias a nivel nacional. La cantidad total media de mostos se puede establecer
alrededor de los 60.000 hectolitros, suponiendo un 30% del total nacional.

En el cuadro 3 (existencias totales de vinos y mostos), se advierte que las canti-
dades medias en poder de los almacenistas s6lo representan el 3% del total de las exis-
tencias de los vinos y mostos en Extremadura. De esta cantidad el 3% es mosto blanco
y el 97% restante es vino y, del total de este vino, el 78,5% es tinto y el 21,5% blanco.

Del total medio de existencias de productos vinicos, los mostos representan el
6,5% siendo en su mayoria blancos. El resto, el 93,5%, corresponde a los vinos, y de estos
el 66% es blanco y el 34% es tinto.

Estos datos son medios, pero si analizamos el grafico 3, se observa como durante
las 3 primeras campafias del decenio, el vino blanco disminuye y ¢l tinto aumenta.

En las 5 siguientes campafias se produce una grafica en diente de sierra y en las
dos Ultimas se observa una ligerisima recuperacion del vino blanco frente al tinto. No
obstante, sc muestran también las tendencias de ambos tipos de vino y se observa que en
los vinos blancos ésta es descendente y en los tintos es ascendente.
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GRAFICO 3: Evolucion de las cantidades totales de vinos blancos y tintos
en Extremadura (%)
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Nota: van.s.i.g. = vino de mesa SIN indicacién geografica, v.m.c.i.g. = vino de mesa CON indicacion geogrifica v
v.e.p.r.d. = vino de calidad producido en una regién determinada.

2.1.2. - Declaracion de produccion

La declaracion de produccion debera ser presentada por las personas fisicas o juri-
dicas, o sus agrupaciones, que hayan producido vino, o tengan en su poder a 25 de
noviembre, productos distintos del vino, procedentes de la cosecha de la campafia en
curso. El plazo de presentacion de estas declaraciones comienza el dia 26 de noviembre
y finaliza el dia 10 de diciembre de cada afio.

Con esta declaracién se obtiene informacion sobre el producto obtenido por los
elaboradores: vinos de mesa, v.c.p.r.d. y mosto. Con estos datos, mas los procedentes de
las existencias, se determinan la cantidad y los tipos de productos vinicos que estan en
disposicion de salit al mercado.

Del analisis del cuadro 4 v el grafico 4, se observa una tendencia alcista en la pro-
duccion de vinos tintos, que incrementan su produccion de campafia en camparfia, en todos
los tipos de vino, pero es en las campafias 2002/2003 y 2003/2004 donde se aprecia un salto
muy importante, sobre todo los vinos de mesa sin indicacion geografica. Ademés aparecen
unas pequefias cantidades en otros vinos que desde la primera campafia hasta la 2003/2004
no se producian. En las dos ultimas campafias se produce un suave descenso, salvo en los
vinos de mesa con indicacion geografica en los que sélo se aprecia este descenso en la Glti-
ma campafia. Las producciones de vino tinto han ido aumentando de una campaiia a otra,
pero ha sido a partir de la campaiia 2001/2002 y fruto de los planes de reestructuracién y
reconversion del vifiedo extremefio, cuando este incremento ha sido espectacular, aunque
en los vinos con denominacién de origen no ha sido tan significativo.
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LA AGRICULTURA Y LA GANADERIA EXTREMENAS EN 2005

GRAFICO 4: Evolucién de la produccién de vinos tintos
en Extremadura (hl)
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Nota: va.s.ig. = vino de mesa SIN indicacién geografica, vim.c.i.g. = vino de mesa CON indicacién geogrifica y
v.e.p.r.d. = vino de calidad producido en una regidn determinada.

En el grafico 5 se muestran los porcentajes medios de produccion de los distintos
tipos de’ vinos tintos. Se aprecia una clara ventaja de los vinos de mesa frente a los de
denominacion de origen y, dentro de los primeros, los vinos “sin indicacion geogréafica”
superan en un 300% a los vinos “con indicacién geografica”.

GRAFICO 5: Distribucion de los tipos de vinos tintos
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12%

vm.cig
2%

La evolucién de la produccion de los vinos blancos se muestra en el cuadro 4 y
grafico 6. _ _

En estos vinos blancos, la tendencia productiva no esta tan clara, ya que se produce
un grafico en dientes de sierra, sobre todo en los vinos de mesa sin indicacién geografica.

Debe destacarse el hecho de que, aunque se haya producido un aumento impot-
tante en la produccién de vinos tintos, no ha sido en detrimento de la produccién de los
blancos, como cabria esperar.

El grafico 7 muesira los porcentajes de produccion de los distintos tipos de vinos
blancos. En este caso, la produccion de vinos con denominacién de origen es insignifi-
cante frente a los vinos de mesa. Dentro de estos tltimos, los vinos “con indicacion geo-
grafica” representan una pequefia cantidad frente a los vinos “sin indicacién geografica”.
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GRAFICO 6: Evolucién de la produccién de vinos blancos en
Extremadura (hl)
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Nota: v.m.s.i.g. = vino de mesa SIN indicacién geografica, vum.c.i.g. = vino de mesa CON indicacion geografica y
v.e.p.r.d. = vino de calidad producido en una region determinada.

GRAFICO 7: Distribucién de los tipos de vinos blancos
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1%

V.88,
92%

Finalmente, en relacidn con las cantidades totales de vino producidas en
Extremadura, en ¢l grafico 8 se puede observar como los vinos tintos han ido aumen-
tando su volumen paulatinamente, como ya se ha indicado, aunque en las tres Gltimas
campafias parece que la produccién se ha estabilizado. En cuanto a los vinos blancos no
se aprecia una tendencia definida; s6lo cabria indicar que en las dos dltimas campafias
parece haberse producido una disminucién de la produccion de estos vinos.

En relacion a los mostos (cuadro 4), se observa que en todas las campafias se han
produ01d0 mostos blancos en cantidades apreciables. L.os mostos tintos, que dejaron de
producirse, vuelven a aparecer, muy timidamente, a partir de la campafia 2002/2003, con
unas cantidades que se han ido incrementando campafia tras campafia.
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GRAFICO 8: Evolucién de los voliimenes totales de vinos blancos y tintos
en Extremadura (hl)
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2.1.3.  Superficies y rendimientos

Las superficies de las que proceden las producciones del cuadro 4 y los rendi-
mientos correspondientes, se muestran en el cuadro 5 para el periodo 1996-2005.

En relacion con la superficie, se puede constatar que, como media del periodo
estudiado, el 83% de la misma produce vinos de mesa sin indicacion geografica, el -
12,5% vinos de mesa con indicacion geografica y el 4,5% se dedica al vino con deno-
minacion de origen.

Los rendimientos medios de las diez camparias se muestran en el grafico 9, donde
se observa como el rendimiento més bajo es el correspondiente a los vinos con denomi-
nacion de origen (25,7 hl/ha), seguido del vino de mesa con indicacion geografica (28,5
hl/ha). EI grupo que tiene mayor rendimiento, con mucha diferencia es el de vinos de
mesa sin indicacion geografica (43,9 hl/ha). El rendimiento medio de Extremadura se
podria establecer en 41,2 hl/ha.

GRAFICO 9: Rendimientos medios por tipos de vinos (hl/ha)

Medio I I 41,2
v.c.p.r.d. I I 25,7
v.m.c.i.g. I 28,5
V.m.s.i.g. | I 43,9
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LA AGRICULTURA Y LA GANADERIA EXTREMENAS EN 2005

2.2. Destilaciones

Hace unos afios, entre el 40% y el 50% de la produccidon anual de vinos en
Extremadura era destinado a la obtencion de alcohol. Esta situacién no auguraba un
buen futuro al sector, demasiado dependiente de las ayudas de la Politica Agraria
Comunitaria. Hoy, con la renovacion del vifiedo y con el proceso de renovacion tecno-
légica de las industrias en todas las fases del proceso de elaboracion, se estd embote-
llando parte del vino que antes se utilizaba para la obtencion de alcohol. Actualmente se
destila entre el 25% y ¢l 30% de la produccion total de vinos.

En esos tiempos existian en Extremadura muchas destilerias, sin embargo hoy
solo hay tres. Dos en Almendralejo y una en Villafranca de los Batros. Esta altima esta
acometiendo un proyecto de traslado y modernizacion de sus instalaciones con el fin de
adaptarse a la nueva situacion del sector. :

En el analisis que se ha realizado de las distintas destilaciones, sdlo se ha tenido
en cuenta la materia prima procedente de Espafia.

2.2.1,  Destilaciones obligatorias
2.2.1.1. Prestaciones vinicas

El objeto de esta destilacion es aumentar la calidad de las producciones, evitando
el sobreprensado de la uva y el prensado de las lias que estan prohibidos, pero se per-
mife el filtrado y centrifugado de las lias.

Se deben entregar para destilacion todos los subproductos de la vinificacién (oru-
jos y lias). La cantidad de alcohol obienida debera ser al menos:

e Del 10% del alcohol contenido en el vino producido, en el caso de vinificacion

directa de las uvas.

e Del 5% en el caso de vinificacién de mostos.

Si no se alcanzan estos porcentajes se deberd cumplir con vino de su propia pro-
duccion.

En Alemania y en Austria, el cumplimiento de la prestacion vinica se hace en
forma de retirada bajo control de los subproductos de vinificacion. En los otros estados
miembros se puede prever que en alguna parte del territorio, por dificultades de destila-
cién (no existan destilerias), se recuira a la retirada de subproductos para que no sean
utilizados en la elaboracion.

El precio de los productos entregados a destilacion es de 0,995 euros/hectogrado.
El destilador debe pagar al menos este precio al productor de vino, y puede optar por
quedarse el alcohol o entregarlo al organismo de intervencion. Este alcohol suele ser uti-
lizado en el sector de los biocarburantes y para otros usos industriales.

En ¢l cuadro 6 se observa que sélo se obtiene un tipo de alcohol: destilado. Se
comprueba que de los tres tipos de materia prima de la que se parte, como media de las
10 campafias, las lias representan el 59.54 %, el orujo el 39.70% y el vino solo el 0.76%,
es decir, que con los subproductos se cubre practicamente el 100%.
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LA AGRICULTURA Y LA GANADERIA EXTREMENAS EN 2005

GRAFICO 10: Evolucién de los hectégrados de alcohol destilado obtenidos
en las Prestaciones Vinicas en Extremadura
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En ¢l grafico 10 se comprueba que, salvo las campafias 1996/1997, 1998/1999 y
2005/2006, las demas estan por encima de la media de 3.709.202 hectégrados de alco-
hol. Se observa como, salvo en la campafia 1998/1999, en las demds, la produccion de
alcohol estd por encima del volumen de la primera campafia.

2.2.1.2.  Destilacion de vinos de variedades no exclusivas de vinificacion

Este tipo de destilacidén no se ha producido hasta la fecha en Extremadura.

Variedades de uva de mesa. No se puede producir vino de vifiedos de varieda-
des que estén clasificadas, exclusivamente, como variedades de uva de mesa.

Variedades de doble utilizacion. En este caso, el vino podra tener tres destinos:

¢ Una cantidad destinada a vino, seglin determinados niveles de referencia.

s Exportacion.

* Destilacién antes del fin de la campafia en que se hayan producido.

El precio que se paga al productor en estos casos por el vino que se entrega a destila-
cién es 1,34 euros’hectogrado. Se puede prever que haya una modulacién en este precio a lo
largo de la campafia, siempre y cuando, el precio medio siga siendo 1,34 euros/hectogrado.

Igual que en el caso anterior los importes, ayudas y demas condiciones se fijan
segin procedimiento del Comité de Gestion. Asimismo, el destilador puede optar por
quedarse con el alcohol o entregarlo a la intervencién.

2,22 Destilaciones voluntarias
2.2.2.1. Destilacién de alcohol de uso de boca

Esta destilacién tiene como finalidad, abastecer a los utilizadores de alcohol vini-
co, principalmente a los productores de brandy y vinos de licor, a un precio competitivo
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frente al procedente de otros productos agricolas. Este destino de la produccion conduce
a una disminucion de la oferta en el mercado, con el consiguiente efecto dinamizador.

Con el fin de mantener el abastecimiento de alcohol de vino y, asimismo, regular
el mercado del vino, se concede una ayuda a la destilacion de vino de mesa.

Hay una ayuda principal que se paga al destilador que ha firmado un contrato con
un productor de vino, al cual le debe pagar un precio minimo. Es importante senalar que
cada productor puede ofertar a esta destilacion, como maximo, un porcentaje de su pro-
duccion de vino de mesa. Este precio minimo es como media de 2,488 euros/hectogrado.

Las cantidades de vino destiladas y el alcohol de uso de boca obtenido, se pre-
sentan en el cuadro 7 para las diez Gltimas campaiias (1996-97 a 2005-06).

GRAFICO 11: Evolucion de los hectogrados de alcohol obtenidos en la
destilacion de alcohol de uso de boca en Extremadura
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Se deduce que, como media, el 98% de la materia prima es vino blanco y el 2%
tinto. Con esta materia prima se obtienen tres tipos de alcohol: neufro que representa el
4%, destilado con un 16% y, siendo el alcohol con mas peso en esta destilacion, el
aguardiente, con el 80% del total.

En el grafico 11 se aprecia como la evolucion del alcohol neutro a lo largo de la
década no sigue un patron determinado. En el caso del alcohol destilado y el aguardien-
te, a partir de la campafia 2000/2001, donde se alcanza el méaximo de produccion de
alcohol, se produce una tendencia descendente muy acusada. La cantidad destilada de
aguardiente en la campaiia 2005/2006 representa un 25% de la obtenida en la campaia
2000/2001 y en el caso de alcohol destilado este porcentaje se queda en un 13%.

La cantidad total media extremefia de alcohol de uso de boca representa el 12%
de la cantidad total media nacional, aproximadamente.
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2.2.2.2.  Destilacion de crisis

En aquellos casos excepcionales de alteracion de las condiciones normales del
mercado, se prevé la posibilidad de proceder a una destilacién de crisis en una region o
pais, pudiendo afectar tanto a los vinos de mesa como a los de calidad.

Se establece, con caracter voluntario, una destilacion excepcional para el caso de
que exista un grave desequilibrio del mercado, para eliminacién de determinadas “bol-
sas” de vino y pudiendo limitarse a ciertas categorias de vinos o determinadas areas de
produccion, También se puede abrir esta destilacion cuando haya problemas de calidad.

No obstante no se establece precio ni limite de volumen a destilar, los cuales serén
fijados en el Comité de Gestion, junto con las zonas en que se aplicara.

En el cuadro 8 se muestran las destilaciones de crisis que se han producido duran-
te esta década. La primera fue &n abril del 2001 como consecuencia de las bajas cotiza-
ciones del vino de mesa en Espafia. En Extremadura se destilaron 121.881 hl de vino a
un grado medio de 12,37 %Vol. que corresponden a 1.508.135 hectogrados. Con esta
materia prima se obtuvieron 1.492.842 hectogrados de alcohol destilado. Esta cantidad
representd el 5,7% del total nacional.

En la campafia 2001/2002 se abrio la destilacion de crisis en Portugal y las empre-
sas extremenias destilaron, procedente de este pais, una pequeiia cantidad de vino que dio
como resultado la obtencion de 121.240 hectogrados de alcohol destilado.

En la campaifia 2004/2005 se abrié la dltima destilacion de crisis en Espafia. En
esta destilacién se obtuvieron en Extremadura 5.011.437 hectégrados de alcohol desti-
lado (cuadro 8). En esa misma campafia, en la destilacién de alcohol de boca se obtu-
vieron 7.436.379 hectogrados (cuadro 7). Con la suma de estas dos cantidades se obtic-
nen 12.447.816 hectogrados, lo que significa la vuelta a las producciones méximas de la
década.

2.3. Almacenamiento privado
2.3.1.  Almacenamiento de vinos y mostos

La OCM del vino establece un régimen de ayudas al almacenamiento de vinos y
mostos, mostos concentrados y mostos concentrados rectificados, con objeto de regular
la oferta de vino en aquellas campaiias con elevados volimenes de produccion, y per-
mitiendo una salida escalonada del vino al mercado.

Los contratos de almacenamiento se suscriben entre el 16 de diciembre y el 15 de
febrero, entre los productores de vino y los organismos de intervencion.

Los contratos terminan a peticién del productor:

e Entre el'1 de septiembre y el 30 de noviembre para los vinos.

¢ Entre el 1 de agosto y el 30 de noviembre para los mostos.

Los contratos de almacenamiento quedan subordinados a que se cumplan ciertas
condiciones, Se estipula en los contratos que la ayuda podra suspenderse, total o par-
cialmente, cuando los precios de mercado del vino superen un determinado nivel.
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M

-

La ayuda solamente cubrird los costes técnicos de almacenamiento y los intere-
ses, establecidos a tanto alzado. -

En el cuadro 9 y en el grifico 12, se obselva una tendencia alcista desde la pri-
mera campafia hasta la Gltima. No obstante y debido a que en las campafias 2001/2002
y 2002/2003 el volumen de mostos almacenados registra una disminucion, no asi en los
vinos blancos y tintos, se produce un descenso del volumen total almacenado en dichas
campafias. Respecto al almacenamiento de vinos blancos hay que indicar que en las 4
primeras campafias el volumen medio se sitia alrededor de los 34.000 hl; en la siguien-
te campaiia (2000/2001), se produce un incremento significativo, llegando a volamenes
de 180.000 hl y manteniéndose en estas cantidades hasta la campafia 2003/2004, para de
nuevo volver a sufrir un incremento mucho mas significativo que ¢l anterior, llegando a
volimenes proximos a los 500.000 hl en las dos altimas campafias.

El almacenamiento de vinos tintos ha ido en aumento campafia tras campafia, pero
es en la campafia 2003/04 en la que el incremento ha sido espectacular, multiplicando-
se por 5,4 con respecto a la campafia anterior y, aunque el volumen no es excesivo toda-
via, éste sigue aumentando de forma exponencial en las dos Ultimas campafias. Este
aumento de los vinos tintos es debido, como ya se ha dicho anteriormente, a los planes
de reestructuracion y reconversion del vifiedo extremefio.

GRAFICO 12: Analisis de la evolucion del almacenamiento de vinos y
mostos en Extremadura (hl)
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En general se puede decir que para los vinos blancos se observa un aumento de
campafia et campafia, pero mucho mas moderado que en ¢l caso de los tintos. Los mos-
tos no siguen ninguna tendencia clara; a una campaiia con una cantidad importante de
mosto almacenada le sigue otra con un volumen reducido de almacenamiento, aunque
en las tres Gltimas campafias parece que se han estabilizado alrededor de los 2.000.000
hl, ‘ '

e e o et
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232 Almacenamiento de alcohol de uso de boca

En el articulo 29 del Reglamento n® 1493/1999, ademas de la ayuda principal
(destilacion de uso de boca) se considera una ayuda secundaria para cubrir los costes de
almacenamiento del alcohol de vino obtenido.

Esta ayuda esta destinada a facilitar la aplicacion del régimen de la ayuda princi-
pal. El objeto de esta ayuda es crear un stock que proporcione una estabilidad a la ofer-
ta de este tipo de alcoholes, debido a la fluctuacion de los voliumenes producidos en cada
campana.

En definitiva, se trata de que los destiladores, que normalmente solo destilarian en
un determinado afo la cantidad de vino necesaria para satisfacer las necesidades inme-
diatas de alcohol de sus clientes, ante una cosecha elevada, estaran dispuestos a incre-
mentar los volimenes de destilacion y almacenar el alcohol para asegurar sus necesida-
des futuras de abastecimiento ante la eventualidad de cosechas escasas.

En el cuadro 10 y en el grafico 13 se muestran las cantidades de alcohol almace-
nado procedente de la destilacion de uso de boca. Aunque en esta destilacion se obtie-
nen tres tipos de alcoholes (neutro, aguardiente y destilado), en Extremadura sélo se
almacena el aguardiente. Las cantidades almacenadas cada campaiia dependen de las
necesidades de las empresas, ya que como puede apreciarse, no siguen una pauta con-
creta. El volumen medio almacenado es de 37.333 hl.

GRAFICO 13: Almacenamiento del alcohol procedente de la destilacién de
uso de boca en Extremadura
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2.4. Transformacion de mosto en zumo de uva
La reglamentacion comunitaria autoriza conceder una ayuda a los mostos, con-

centrados o no, empleados en la elaboracion del zumo de uva o de otros productos ali-
mentarios a partir de este zumo.
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El importe de la ayuda se fija de manera que el coste de abastecimiento de los
mostos comunitarios, sea tal que se puedan mantener sus salidas tradicionales, aunque
se podra dar un importe superior porque una parte de la ayuda se destinara a la organi-
zacion de campanas de promocion a favor del consumo de zumo de uva.

En el grafico 14 se muestran los datos de la transformacion del mosto de uva en zumo
de uva. Hasta la campafia 2003/2004, s6lo habia una empresa con capacidad de transformar
mosto en zumo de uva, pero a partir de esta campaiia, se han instalado en nuestra comuni-
dad autonoma dos empresas con capacidad para llevar a cabo esta transformacion y dos de
las tres, ademas, pueden obtener concentrados, tanto de mosto como de zumo de uva.

Con estas nuevas industrias, la produccion de zumo de uva ha aumentado consi-
derablemente. En el grafico 14 se observa como, desde la campaiia 1996/1997, la pro-
duccion de zumo de uva fue disminuyendo hasta que en la campaiia 2001/2002 fue nula.
A partir de esta campaiia la produccion se ha ido recuperando hasta alcanzar en la cam-
paiia 2004/2005 el maximo historico para estas producciones.

GRAFICO 14: Produccién de zumo de uva en Extremadura (hl)
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Nota: Los datos de las camparias 1998/1999 y 2005/2006 son estimativos.

3.  BALANCE DEL SECTOR VITIVINICOLA EXTREMENO

En el cuadro 11 se muestran, a modo de resumen, las distintas variables que se
han analizado en este trabajo. Del mismo se deducen una serie de conclusiones que se
van a exponer a continuacion:

v Las existencias de productos vinicos han ido aumentando afio tras afio, lle-

gando a ser las de la Gltima campafia un 375% superiores a las de la primera.

v La evolucion de las producciones ha sido creciente, menos en las dos Gltimas

campanas, debido, probablemente a las heladas y sequia de esos aflos. A raiz de
la entrada en vigor de la Gltima OCM del vino, las producciones se han dispa-
rado. Esto se observa mas claramente si se suman las existencias y las produc-
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EL SECTOR VITIVINICOLA

ciones: en la columna C se aprecia como la media de las cuatro primeras cam-
pafias es de 3.122.321 hl y la media de las seis siguientes, en las que ha estado
en vigor la OCM de 1999, es de 4.798.019 hl.

v En las prestaciones vinicas, el vino utilizado ¢s insignificante respecto a los
subproductos de la vinificacién (orujo y lias), ya que su utilizacion vienc
impuesta para completar el porcentaje establecido. .

v En las destilaciones de uso de boca, se observa un aumento hasta la campafia
2000/2001, y a partir de aqui un descenso progresivo; en parte porque los por-
centajes de destilacion de la Gltima OCM son menores que los de la anterior, pero
también se debe, y sobre todo en las Gltimas campaiias, a que los productores han
destilado parte de sus productos fuera de nuestra comunidad auténoma.

v De las destilaciones de crisis 1o tinico que se puede decir es que la altima se
ha utilizado para sacar del mercado ¢l exceso de existencias y producto alma-
cenado que no se podia vender. :

v Del almacenamiento privado se deduce que la subida afio tras afio ha sido
exponencial, debido al exceso de produccion y a que el mercado no era capaz
de absorber el producto. Parte de este almacenamiento se utiliza, en la campa-
fia siguiente para las destilaciones. La cantidad de producto almacenado la Glti-
ma campafia ha superado casi en un 1000% a la de la primera campafia.

v En cuanto al almacenamiento del alcohol hay que indicar que solo una desti-
leria se ha acogido a esta medida.

4. PERSPECTIVAS DEL SECTOR

Hoy por hoy, no se puede afirmar que las ideas sobre la reforma de la OCM del
vino estén muy claras, pues existen varias posiciones, enfrentadas entre ellas, sobre
como reformar dicha OCM. La primera, consiste en mantener la actual OCM introdu-
ciendo algunas mejoras. La segunda implicaria una liberalizacion total del mercado, esto
conllevaria drésticos ajustes cuyas repercusiones socioecondmicas serian muy negativas
en las regiones afectadas. La tercera posicion trataria de integrar al sector en la nueva
PAC, desacoplando la produccion viticola y eliminando los mecanismos de apoyo al
mercado, pero manteniendo la reglamentacion sobre las practicas enolégicas y las indi-
caciones geograficas. La cuarta intenta que la Comisién se decante por una reforma en
profundidad, eliminando los mecanismos de la actual OCM que han. resultado menos
eficaces e introducir nuevos mecanismos mas eficientes. Esta Gltima opcion €s la prefe-
rida por la Comisién, La primera no es sostenible desde el punto de vista econdémico,
pues tanto la Comision como los Estados Miembros y el sector (Organizaciones
Agrarias, Cooperativas e Industriales) estan de acuerdo en que con la actual OCM no se
ha conseguido el deseado equilibrio entre la oferta y la demanda. La segunda seria muy
radical. La tercera tampoco es viable, ya que el importe de la ayuda desacoplada podria
ser muy reducido y solo compensase a los viticultores menos competitivos.

En este sentido la nueva OCM del vino debe perseguir los siguientes objetivos:
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I. Aumentar la competitividad de los productores de vino recuperando antiguos
mercados y conquistando otros nuevos.

II. Establecer un régimen vitivinicola basado en normas claras, sencillas y efica-
ces que garanticen el equilibrio entre la oferta y la demanda.

[I.Establecer un régimen vitivinicola que preserve las mejores tradiciones euro-
peas en materia de elaboracion del vino, refuerce el tejido social y medioam-
biental de muchas zonas rurales y respete el medio ambiente. Todo esto sin
rechazar nuevas practicas de vinificacion como las aceptadas por la
Organizacién Internacional de la Vifia y el Vino (OIV).

Para conseguir estos objetivos debe:

v Responder a los gustos de los consumidores. En los Ultimos afios los consu-
midores se estan decantando por los vinos con Denominacién de Origen y no
por los vinos de mesa. Ademas, las importaciones de vinos de terceros paises
han aumentado por tres en los Gltimos 10 afios, ofreciendo unos vinos de pre-
cio y calidad media, mientras que las exportaciones de vinos comunitarios se
mantienen estabilizadas. Por tanto es necesatrio que se ponga en marcha un sis-
tema de medidas para que la Union Europea recupere la cuota del mercado
internacional que ha ido perdiendo en los Gltimos afios.

v Aumeniar la competitividad de los vinos europeos dando més apoyo a los mer-
cados, mas libertad a los etiquetados y a las practicas enolégicas que aplican
terceros palses con éxito demostrado (p.e.: elaboracidn de vinos con virutas).
Se debe de mantener el apoyo a los vinos de Denominacion de Origen y
aumentar el apoyo a los Vinos de la Tierra que son los que con una relacion
calidad/precio adecuada, pueden competir con los vinos importados de terce-
ros paises. En este sentido hay que alegrarse de la aparicion de la nueva indi-
cacion geografica “Vifiedos de Esparfia”.

v La vitivinicultura en Extremadura, igual que en Espaiia y en Europa juega un
papel muy importante en la fijacion y el empleo de la poblacion, ademds de
una impottante funcion econdémica, cultural y medioambiental, por lo que es
necesario garantizar la produccion vitivinicola, al menos en ciertas zonas rura-
les. Esto no nos debe llevar a engafio, pues hay zonas en las que la vifia estd
muy abandonada vy el sector practicamente es inexistente.

v Solucionar el gran problema que ha existido hasta ahora, es decir, intentar
alcanzar el equilibrio entre la oferta y lo demanda, pero no sdlo desde el punto
de vista de la cantidad, sino también de la calidad. Para ello se esta plantean-
do un arranque masivo de hectareas de vifias con el fin de que disminuya el
potencial productive que habia aumentado mucho en los Gltimos afios, ya que
se considera que las producciones son las que generan los excedentes. Esta
superficie arrancada se podria integrar como superficie elegible en el régimen
de pago tnico.

v Tgual que con la OCM de 1999 se simplificd, en gran medida, la legislacion
comunitaria, no se debe perder esta oportunidad, de tal forma que se debe
intentar simplificar y aclarar la legisiacion, para que las futuras normas sean
mas eficientes y flexibles que las anteriores.
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v Por Gltimo, ecsta reforma tratard de suprimir los instrumentos de gestion del
mercado, tales como la ayuda a la destilacién de subproductos, la destilacion
del alcohol de boca, la ayuda al almacenamiento privado y la ayuda para el
mosto. La destilacién de crisis sera suprimida y sustituida por una red de segu-
ridad alternativa que recurrird a Ja dotacién financiera nacional. Esta dotacion
nacional serd asignada a cada pais productor a fin de financiar lag medidas mas
adecuadas a su situacion concreta. Esto conllevaria una pugna entre los paises
productores, pero dentro de Espafia también se originarian tensiones entre las
distintas regiones, pues la reforma repercutira de manera diferente en cada una
de ellas, por lo que serfa muy importante realizar un analisis profundo del sec-
tor en nuestra comunidad auténoma con el objeto de establecer los acuerdos y
medidas que mds favorezcan a nuestro sector vitivinicola.

Todo esto se puede plantear en una o dos etapas. El planteamiento en dos etapas se
iniciaria con una serie de medidas destinadas a equilibrar de nuevo la oferta y la deman-
da antes de concentrarse en el aumento de la competitividad, incluida la supresién del sis-
tema de derechos de plantacion. Se ofrecerdn a los productores importantes incentivos al
arranque de los vifiedos poco rentables, se suprimiran determinadas medidas de apoyo al
mercado que han quedado desfasadas, tales como la destilacidn, y se actualizaran y sim-
plificaran los sistemas de etiquetado y las practicas enologicas. Los fondos se orientaran
hacia medidas de desarrollo rural especialmente disefiadas para el sector vitivinicola vy,
por otro lado, los estados miembros recibirdn una dotacion financiera destinada a finan-
ciar las medidas aprobadas a escala nacional. Segin el planteamiento en una etapa, el
régimen de restriccion de los derechos de plantacién expiraria el 1 de agosto de 2010, o
se suprimiria de inmediato, y el régimen de arranque actualmente vigente se suprimiria
también al mismo tiempo. Tras un debate a fondo sobre todas estas ideas, la Comisién
tiene previsto presentar propuestas legislativas en diciembre de 2006 o enero de 2007,

Casi con toda seguridad, muchas de las ideas aqui expuestas seran modificadas en
los proximos 12 meses, antes de que se publique la nueva, y esperemos que definitiva,
OCM del sector vitivinicola. |

De lo aqui expuesto, se puede deducir que el problema de los excedentes de vino
existente hasta la ltima reforma, no se ha solucionado. Lo que ha sucedido es que ha
cambiado de color, ya que con los planes de reestructuracion del vifiedo las produccio-
nes se han disparado, especialmente en los vinos tintos, y luego, €stos no se han podido
y/o sabido vender.

‘De cualquier forma, no se debe intentar eliminar el problema de los excedentes
sélo con el arranque de vifiedos, pues si a los que quedan y a las nuevas plantaciones se
les permiten unos rendimientos elevados el problema continuaria. Por esto se esta abo-
gando por la vendimia en verde y por la restriccion de ciertas practicas culturales que
aumentan los rendimientos del cultivo.

Terminar con unas palabras de la Comisaria de Agricultura y Desarrollo Rural
Mariann Fischer Boel: “Todas las partes interesadas, viticultores, elaboradores, mino-
ristas, exportadores, impottadores, consumidores y politicos, han de aportar su opinion
sobre la manera de lograr que el sector vitivinicola europeo recupere su posicion y siga
siendo el mejor y mas prospero del mundo”.
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