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PROPUESTAS DE PROYECTO/TRABAJO FIN DE GRADO – FEBRERO 2017 

Reclamaciones presentadas 

 
  ALUMNO  TÍTULO DEL PROYECTO/TRABAJO  TUTOR/ES RESOLUCIÓN 

                                                                  GRADO EN INGENIERÍA DE LAS EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS 

1 BRAVO MORENO, FRANCISCO JAVIER 
PROYECTO: “PROYECTO DE EXPLOTACIÓN  Y PPUESTA EN RIEGO POR 
GOTEO  DE  30HA  DE  OLIVAR  SUPERINTENSIVO  EN  LA  FINCA  LA 
MIRICARA” EN EL T.M. DE NOGALES (BADAJOZ).” 

D. Gabino Esteban Calderón 
D. Francisco Javier Viguera Rubio 

ACEPTADA 

2 
CABALLERO CABALLERO, FRANCISCO 
MANUEL 
 

*Nuevo título 
PROYECTO: “PROYECTO DE PARA UNA EXPLOTACIÓN DE OVINA, CON 
1400 MADRES,  EN  LA FINCA “LA RATA” DE 425 HA EN EL TÉRMINO 
MUNICIPAL DE CAMPANARIO (BADAJOZ).” 

D. Manuel Martínez Cano 
D. Miguel Ángel Ruiz Pulido 

ACEPTADA 

3  GARCÍA SÁNCHEZ, LUCÍA 
 

PROYECTO: “PROYECTO DE CONSTRUCCIÓN DE CEBADERO DE 
400 TERNEROS EN EL TÉRMINO MUNICIPAL DE MADROÑERA 
(CÁCERES) 

D. Miguel Ángel Ruiz Pulido
 Dª. Mª Mercedes Gómez‐Aguado 
Gutiérrez 

ACEPTADA 

GRADO EN INGENIERÍA DE LAS INDUSTRIAS AGRARIAS Y ALIMENTARIAS 

1 MARTÍNEZ TORRES, JOSÉ MANUEL 
 

TRABAJO:  “Efecto  del  uso  del  alperujo  durante  la  recría 
sobre  la  calidad  de  la  carne  de  cerdos  ibéricos 
alimentados en montanera.” 

 D. Juan Florencio Tejeda Sereno   
 Dª Elena González Sánchez 

ACEPTADA 

                                                                       GRADO EN INGENIERÍA FORTOFRUTÍCOLA Y JARDINERÍA 

1 

TORO LABRADOR, ANTONIO 

 

PROYECTO: “PROYECTO DE PLANTACIÓN DE 10 ha DE NOGALES EN EL 
TÉRMINO MUNICIPAL DE `PUEBLONUEVO DEL GUADIANA” 

 D. Abelardo García Martín 
 D. Luis Lorenzo Paniagua 
Simón 

ACEPTADA 

                                                                       GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS 

2 BRAVO SANTOS, JOSÉ CARLOS 
 

TRABAJO:  “Posibilidades  de  mejora  de  la  calidad  físico 
química,  microbiológica  y  sensorial  de  los  vinos  tintos 
extremeños mediante  la  aplicación de altas presiones y 
virutas de madera” 

D. Mª Esperanza Valdés 
Sánchez 
Dª. Mª Josefa Bernalte García 

ACEPTADA 



 


