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RESOLUCION

1. | BERNAL LOPEZ, MIGUEL ANGEL

“Estudio de esporas o propagulos de hongos
aerovagantes en el exterior que tienen interés
potencial en la contaminacion de productos
alimentarios”

Director: Francisco Pérez Nevado
Codirector: Rafael Tormo Molina

Aceptada

2. | CARO GOMEZ, CINTIA

“Avances en el control de sclerotinia minor en
cacahuete.”

Director: Alejandro Hernandez Ledn
Codirector: Rocio Casquete Palencia

Aceptada

3. | CARRASCO CORCHADO, ANA BELEN

“Estudio de la actividad antimicrobiana de
extractos de subproductos vegetales y de
péptidos bioactivos sobre mohos patégenos de
frutas”

Director: M2 de Guia Cérdoba Ramos
Codirector Santiago Ruiz-Moyano Seco H.

Aceptada

4. | CORBACHO SANCHEZ, JORGE

“Efecto del estado de maduracion sobre los
compuestos fendlicos y la actividad antioxidante
de aceitunas de diferentes cultivares”

Director: Lourdes Martin Caceres
Codirectores: Ana Isabel Carrapiso Martinez
Concepcidn de Miguel Gordill

Aceptada

5. | DE PAIVA SANTOS, EZULMARA

“Estudios de los peligros microbiolégicos
desarrollados durante la vida util de cerezas tipo
“Picotas”, mantenidas en diferentes atmodsferas
modificadas”

Director: M2 de Guia Cérdoba Ramos
Codirector: M. Joaquin Serradilla Sdnchez

Aceptada

6. | DEL POZO VAZQUEZ, FERNANDO

“Disenio de un sistema APPCC en una industria de
elaboracion de manzanas minimamente
procesadas vy listas para el consumo”

Director: Emilio Aranda Medina
Codirector: M2 José Benito Bernaldez

Aceptada

7. | GOMEZ SANCHEZ, LAURA

“Disefio e implantacidon de un sistema de calidad
en una empresa de elaboracion de conservas
vegetales”

Director: Juan Florencio Tejeda
Codirector: Alejandro Hernandez Ledn

Aceptada




MARQUEZ GARCIA, RAUL

“Obtencién de purés de frutos con alto valor
funcional mediante el tratamiento de altas
presiones hidrostaticas”

Director: M2 Josefa Bernalte Garcia
Codirectores: Jonathan Delgado Addmez
Rosario Ramirez Bernabé

Aceptada

MARTINEZ CANO, CARMEN

“Estudio de los peligros biolégicos durante las
etapas de recepcion, secado y almacenamiento en
el proceso de elaboracién del cacahuete”

Director: Alejandro Hernandez Ledn
Codirector: M2 de Guia Cérdoba Ramos

Aceptada

10.

MORA PIMENTEL, DANIEL

“Incidencia de la altura de la espaldera en el CV.
Cigliente (Vitis Vinifera L.) en la calidad de fisico
quimica y sensorial de los vinos obtenidos.
Campaiia 2012”

Director: M2. Josefa Bernalte Garcia
Codirector: M2, Esperanza Valdés Sanchez

Aceptada(*)

11.

PEREZ PEREIRA, ALMUDENA

“Preparacion de absorbentes inorganicos para su
utilizaciéon en la eliminacidn del idn fosfato del
agua”

Director: Oscar Santamaria Becerril
Codirector: Vicente Gomez Serrano

Aceptada

12.

RODRIGUEZ MANZANO, CAMINO

“ Evolucién de compuestos nutricionales a lo largo
de la vida util de cerezas tipo “Picotas” de la
variedad ambrunés tratadas con sustancias
antimicrobianas y mantenidas en atmdsferas
modificadas”

Director: Francisco Pérez Nevado
Codirector: Alberto Martin Gonzalez

Aceptada

13.

RODRIGUEZ NUNEZ, PATRICIA

“Identificacion de peligros bioldgicos en higos
durante el almacenamiento en diferentes
sistemas de atmosferas modificadas”

Director: M2 José Benito Bernaldez
Codirector: M2 de Guia Cérdoba Ramos

Aceptada

14.

RODRIGUEZ TAPIA, TERESA

“Disefio e implantacion de un sistema de calidad
en una industria elaboradora de judias verdes
congeladas”

Director: Maria Luisa Timén Andrada
Codirector: Emilio Aranda Medina

Aceptada

15.

TORRESCUSA ROMERO, ESTRELLA

“Obtencién de un aceite de oliva virgen
enriquecido con compuestos fendlicos de origen
natural”

Director: M. Concepcidn Ayuso Yuste
Codirectores: Jonathan Delgado Addamez
Daniel Martin Vertedor

Aceptada

16.

VILLALOBOS JIMENEZ, JAIME

“Efecto de la aplicacién de films microperforados
sobre la evolucidon de las propiedades funcionales
de cerezas tipo “Picota” de la variedad ambrunés
a lo largo de la vida util”

Director: Alberto Martin Gonzalez
Codirector: M. Joaquin Serradilla Sdnchez

Aceptada

Comisién de Calidad del Master U. en Gestion de Calidad y Trazabilidad en Alimentos de Origen Vegetal.

Badajoz, 6 de marzo de 2013.




