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 ALUMNO TITULO DEL TRABAJO Tutor/es RESOLUCIÓN 

1.  ANTÚNEZ CALLEJA, FRANCISCO JAVIER 

“Estudio técnico para el di seño e implantación de un sistema 
de gestión de la seguridad alimentaria en una industria 
vitivinícola para la exportación de vinos extremeños de 
calidad.” 

D. Francisco Pérez Nevado 
Dª. Eva Crespo Cebada 

SI 

2.  ARROYO GÓMEZ, CARMEN 
“Optimización de las condiciones de elaboración de una 
conserva de judías verdes.” 

D. Juan Florencio Tejeda Sereno 
D. Alejandro Hernández León 

SI 

3.  BARRERA QUINTANA, ANTONIO 
“Estudio del potencial antioxidante de extractos obtenidos de 
subproductos vinícolas de uva blanca.” 

Dª. Ana Isabel Andrés Nieto 
Dª. María Luisa Timón Andrada 

SI 

4.  BERNET CHAVES, DANIEL 
“Evaluación de peligros microbiológicos en variedades de higos 
y brevas de las campañas 2012 y 2013.” 

Dª Mª José Benito Bernáldez 
D. Emilio Aranda Medina 

SI 

5.  BUENO TORO, MARÍA DOLORES 
“Realización de norma técnica para la producción intregrada 
de girasol en Extremadura.” 

D. Oscar Santamaría Becerril SI 

6.  DELGADO GONZÁLEZ, MACARENA 
“Estudio del potencia antioxidante de extractos obtenidos de 
subproductos vinícolas de uva tinta.” 

D. María Luisa Timón Andrada 
Dª Ana Isabel Andrés Nieto 

SI 

7.  FERNÁNDEZ BUENO, JESÚS 
“Investigación en Fortificación del Cultivo de Garbanzo en 
Invernadero.” 

Dª María José Poblaciones Suárez-
Bárcena 
Dª Sara Morales Rodrigo 

SI 
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8.  FERNÁNDEZ IGLESIAS, MARÍA 
“Estudio del potencial antioxidante de extractos obtenidos de 
subproductos de la industria del tomate. 

Dª María Jesús Petrón Testón 
Dª Ana Isabel Andrés Nieto 

SI 

9.  GARCÍA GALLEGO, MARÍA VANESA 
“Utilización de microorganismos antagónicos para el control 
biológico de enfermedades postcosecha en fruta de hueso.” 

D. Jonathan Delgado Adámez 
Dª. Mª Josefa Bernalte García 
Dª. Concepción Ayuso Yuste. 

SI* 

10   HERNÁNDEZ FRAILE, REBECA 
“Estudio técnico del proceso productivo de cerveza artesanal e 
implantación de un sistema APPCC” 

D. Francisco Pérez Nevado 
Dª. Sara Morales Rodrigo 

SI 

11   PALOMINO VASCO, MÓNICA 
“Desarrollo de un método cromatográfico para la 
determinación de alfa-dicarbonillos en bebidas fermentadas 
previa derivatización.” 

Dª.Mª Isabel Rodríguez Cáceres 
Dª. Mª Josefa Bernalte García 

SI 

12   REALES MARÍN, CARMEN 
“Estudio del potencia antioxidante de extractos obtenidos de 
granada.” 

Dª María Luisa Timón Andrada 
Dª María Jesús Petrón Testón 

SI 

13   SOTO VERA , JOSÉ INGNACIO 
“Estudio del potencial antioxidante de extractos obtenidos de 
subproductos oleícolas.” 

Dª María Jesús Petrón Testón 
Dª María Luisa Timón Andrada 

SI 

14   TRINIDAD LOBATO, LUCAS 

“Estudio técnico de mejora del procesado e implantación de un 
sistema de gestión de la calidad y la seguridad alimentaria 
basado en la norma IFS en una industria transformadora de 
tomate.” 

D. Francisco Pérez Nevado 
Dª Ana I. Andrés Nieto 

SI 

15   VAQUERIZO MARTÍN, LAURA 
“Efecto de la fertilización nitrogenada sobre la producción de 
tomate para industria y análisis del sistema de trazabilidad en 
el cultivo.” 

D. Francisco Pérez Nevado 
 Dª. María Rocío Velázquez Otero 

SI 

 
*Más información en el correo aportado en la solicitud. 
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