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Curso académico: 2018-2019

Identificacion y caracteristicas de la asignatura

o Créditos
Cadigo 400583 ECTS 6
Denominacion (espafiol) Calidad en la fase de Produccion 11
Denominacion (inglés) Quality at the Production Stage II.

Titulaciones MASTER UNIVERSITARIO EN GESTION DE CALIDAD Y
TRAZABILIDAD EN ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL
Centro Escuela de Ingenierias Agrarias
Semestre Segundo | Caracter | Obligatorio
Moédulo Calidad en la Fase de Produccion.
Materia Calidad en la Fase de Produccion.
Profesor/es
Nombre Despacho Correo-e Pagina web
) . D609  |cayuso@unex.es Aula Virtual
Maria Concepcion Ayuso Yuste Ed. Tierra de unex
Barros
) o D610 |Ralonso@unex.es Aula Virtual
Rodrigo Alonso Pinzon Ed. Tierra de unex
Barros
| ] ) D722 angliso@unex.es Aula Virtual
Angel Albarran Liso Ed. Valle del unex
Jerte
) i D602 jmorillo@unex.es Aula Virtual
Juan Morillo Barragan Ed. Tierra de unex
Barros
Area de conocimiento Produccion Vegetal
Departamento Ingenieria del Medio Agronémico y Forestal
Profesor coordinador Angel Albarran Liso

Competencias

CFP1:Conocer las técnicas mas avanzadas en la produccién hortofruticola y la de los cultivos
herbéceos extensivos y su influencia en la calidad de la materia prima y del producto final, con
especial referencia a los sistemas que optimicen el uso de los medios de produccion y la
conservacion del medio ambiente.

CFP2: Saber aplicar, adaptar e integrar los conocimientos adquiridos en el ambito de la calidad
en la fase de produccion a situaciones practicas y de resolucién de problemas en entornos y con
condicionantes nuevos, tanto con caracter investigador como técnico y profesional.

CB6: Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales
en el desarrollo y/o aplicacion de ideas, a menudo en un contexto de investigacién.

CB7: Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de
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resolucion de problemas en entornos nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios
(o multidisciplinares) relacionados con su area de estudio.

CB8: Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad
de formular juicios a partir de una informacion que, siendo incompleta o limitada, incluya
reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas vinculadas a la aplicacion de sus
conocimientos y juicios.

CB9: Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones (y los conocimientos y razones
Gltimas que las sustentan) a publicos especializados y no especializados de un modo claro y sin
ambigiedades.

CB10: Que los estudiantes posean las habilidades de aprendizaje que les permitan continuar
estudiando de un modo que habra de ser en gran medida autodirigido o auténomo.

CG2: Proporcionar al alumno capacidad de nivel superior para mejorar de forma continua la
produccion y transformacion, obteniendo y elaborando productos agroalimentarios seguros,
saludables y de calidad, desde la perspectiva de la conservacién del medio ambiente y el uso
integral del territorio.

CG3: Ampliar los conocimientos de Grado y aplicarlos en contextos de investigacion en el ambito
de la Gestion de Calidad y Trazabilidad de alimentos de origen vegetal.

CT2: Fomentar el uso de una lengua extranjera.

CT3: Proporcionar conocimientos y metodologias de ensefianza-aprendizaje a diferentes niveles;
recopilar y analizar informacién existente.

CT4: Capacidad de razonamiento critico, analisis y sintesis.

CT5: Capacidad de gestion eficaz y eficiente con espiritu emprendedor, iniciativa, creatividad,
organizacion, planificacién, control, toma de decisiones y negociacion.

CT6: Conocimiento de los principios y métodos de la investigacion cientifica y técnica.

CT7: Capacidad de resolucion de problemas, demostrando principios de originalidad y
autodireccion.

CT8: Capacidad de aprendizaje autonomo y preocupacién por el saber y la formacion
permanente.

CT9: Capacidad de trabajo en equipo.

CT10: Preocupacion permanente por la calidad y el medio ambiente, la prevencion de riesgos
laborales y la responsabilidad social y corporativa

CT11: Capacidad para comunicar sus conclusiones (y los conocimientos y razones Ultimas que
las sustentan) a publicos especializados y no especializados de un modo claro y sin
ambigiedades.

Contenidos

Breve descripciéon del contenido

- Técnicas avanzadas en la produccién de frutas frescas y transformadas. Influencia en la calidad
de la materia prima y del producto final.
- Técnicas avanzadas para la determinacion de la trazabilidad de productos fitosanitarios en los
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alimentos de origen vegetal

Temario de la asignatura

Denominacion del tema 1: Calidad en la fase de produccién en fruta de hueso

Contenidos del tema 1: Definicion de calidad y criterios de calidad. Factores precosecha que
influyen en la Calidad de la fruta de hueso.

Competencias: CFP1, CFP2, CB6,CB7,CB8,CB9,CB10,CG2,CG3, CT3, CT4, CT5, CT6, CT8,CT10
Resultados de Aprendizaje: RAL

Denominacion del tema 2: Calidad en la produccion de fruta de pepita y otras frutas
dulces.

Contenidos del tema 2: Definicién de calidad y criterios de calidad. Factores precosecha que
influyen en la Calidad.

Competencias: CFP1, CFP2, CB6,CB7,CB8,CB9,CB10,CG2,CG3, CT3,CT6, CT8,CT10

Resultados de Aprendizaje: RAL

Denominacion del tema 3: Calidad en la produccion de aceitunas y uva.

Contenidos del tema 3: Introduccion. Parametros de calidad en aceituna de aceite y de mesa.
Efecto de las técnicas de cultivo en la calidad de las aceitunas.

Competencias: CFP1, CFP2,CB6, CB7,CB8,CB9,CG2,CG3,CT2,CT3,CT6,CT9, CT10

Resultados de Aprendizaje: RA1

Denominacion del tema 4: Calidad en la produccién: evaluacion edéafica.

Contenidos del tema 4: Introduccion. Pardmetros de calidad de las propiedades edéficas.
Sistemas de explotacion del suelo.

Competencias:CFP1, CFP2,CB6, CB7,CB8,CB9,CG2,CG3,CT2,CT3,CT6,CT9, CT10

Resultados de Aprendizaje:RA1

Denominacion del tema 5: Productos fitosanitarios: su aplicacion.
Contenidos del tema 5: Equipos de aplicacion de fitosanitarios.

Competencias: CFP1, CFP2, CB6,CB7,CB8,CB9,CB10,CG2,CG3, CT3,CT6, CT8,CT10
Resultados de Aprendizaje: RA1

Denominacion del tema 6: Fertilizantes en sistemas de produccién de calidad
Contenidos del tema 6: Necesidades Optimas de nutrientes y elementos inorganicos en el suelo.
Técnicas analiticas de cuantificacion.

Competencias: CFP1, CFP2, CB6,CB7,CB8,CB9,CB10,CG2,CG3, CT3,CT6, CT8,CT10

Resultados de Aprendizaje: RAL

Denominacion del tema 7: Agricultura de precision.

Contenidos del tema 7: Seguimiento y control espacial y temporal con técnicas de
posicionamiento GPS en las fases de recoleccion y transporte. Drones y laser escaner.
Competencias: CFP1, CFP2, CB6,CB7,CB8,CB9,CB10,CG2,CG3, CT3,CT6, CT8,CT10
Resultados de Aprendizaje: RAL

Denominacion de la Practica 1: Evaluacion edafica de explotacién agricola.

Contenidos del la Practica 1: Eleccion y estudio de una parcela agricola, toma de muestras de
suelo y evolucion edéfica. Estudio de bibliografia para la interpretacion de los resultados.
Competencias: CFP1, CFP2, CB6, CG3, CB10

Resultados de Aprendizaje: RAL

Denominacion de la Practica 2: Parametros de calidad en la eleccion de cultivo
plurianual: frutal.

Contenidos del la Practica 2: Evaluacion del terreno y de las condiciones ambientales para la
eleccion de especio, variedades, sistemas de explotacion para el disefio de la plantacién de fruta
de alta calidad.
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Competencias: : CFP1, CFP2, CB6, CT2, CG3, CB10
Resultados de Aprendizaje: RAL

Denominacion de la Practica 3: Calidad en la produccién de fruta dulce.

Contenidos del la Practica 3: Realizacion de un informe técnico-cientifico, a partir de bibliografia
sobre los factores que afectan a la calidad de la fruta en ambiente mediterrdneo en la fase de
produccion.

Competencias: : CFP1, CFP2, CB6, CT2, CG3, CB10

Resultados de Aprendizaje: RAL

Denominacion de la Practica 4: Evaluacion de sistemas de explotacion del suelo.
Contenidos del la Préactica 4: Busqueda bibliografica. Recopilacion de informacién de la
explotacion para dictar informe de vialidad productiva y de calidad de la explotacion. Aspectos y
propiedades que mas influyen en la calidad de la fruta en su fase de produccién.

Competencias: : CFP1, CFP2, CB6, CB9, CT2, CT9, CG3, CB10

Resultados de Aprendizaje: RAL

Denominacion de la Practica 5: Calibracibn y mantenimiento de equipos de
pulverizacién. Contenidos del la Préactica 4: Practica de manejo de pulverizadores, calibracion,
ajustes. Informe sobre articulos de investigacion relacionados.

Competencias: : CFP1, CFP2, CB6, CT2, CG3, CB10

Resultados de Aprendizaje: RA1

Denominacion de la Practica 6: Nuevas tecnologias en el control de la calidad 1.
Contenidos del la Practica: Toma de datos con aplicaciones de geoposicionamiento. Guiado de
trayectorias. Cartografia de mapas de cultivo: google map, google earth y iberpix.

Competencias: : CFP1, CFP2, CB6, CB7, CB10, CT7, CT10,CG3, CB10

Resultados de Aprendizaje: RAL

Denominacion de la Practica 7: Nuevas tecnologias en el control de la calidad I1.
Contenidos del la Practica 7: Replanteo de plantaciones: frutales: marcos y orientacion.
Programacion de sensores y actuadores

Competencias: CFP1, CFP2, CB6, CB7, CB10, CT7, CT10,CG3, CB10

Resultados de Aprendizaje: RAL

Actividades formativas

Actividad
. . de No
Horas de trabajo del alumno por tema Presencial L .
seguimient | presencial
0]
Tema Total GG SL TP EP
1 15 5 10
2 15 5 10
3 6 2 4
4 6 2 4
5 15 5 10
6 7,5 2,5 5
7 28 10 18
Seminario/laboratorio
1 7 3 4
2 8 4 4
3 5 2 3
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4 5 2 3
5 9 4 1 4
6 8 6 2
7 14,5 3,5 2 9
Evaluacion del conjunto 1 1
Total 150 | 325 | 245 3 90

GG: Grupo Grande (100 estudiantes).

SL: Seminario/Laboratorio (practicas clinicas hospitalarias = 7 estudiantes; practicas laboratorio
o campo = 15; practicas sala ordenador o laboratorio de idiomas = 30, clases problemas o
seminarios o casos practicos = 40).

TP: Tutorias Programadas (seguimiento docente, tipo tutorias ECTS).

EP: Estudio personal, trabajos individuales o en grupo, y lectura de bibliografia.

Metodologias docentes

1. Clase magistral con exposicion de conceptos y conocimientos de tipo tedrico con apoyo de
material audiovisual. Ensefianza

directiva-participativa.

3. Busqueda y analisis de documentos escritos en grupos medianos o pequefios y discusion del
trabajo del estudiante. Ensefianza

participativa

4. Actividad de seguimiento para tutela de trabajos dirigidos, consultas de dudas y asesoria en
grupos pequefios o individuales.

5. Exposicion de conocimientos y conceptos durante una situacion real de trabajo en visitas a la
industria. Enseflanza directiva participativa.

6. Actividad no presencial de aprendizaje del estudiante mediante el andlisis de documentos
escritos, la elaboracion de memorias y el estudio de la materia impartida.

2. Trabajos préacticos en campo, laboratorio o planta piloto a grupo mediano o pequefio.
Ensefianza participativa

Resultados de Aprendizaje

Conocer las técnicas més avanzadas en la produccion hortofruticola y la de los cultivos
herbaceos extensivos y su influencia en la calidad de la materia prima y del producto final, con
especial referencia a los sistemas que optimicen el uso de los medios de produccién (agua,
fertilizantes y pesticidas) y la conservacién del medio ambiente.

Sistemas de evaluacion

La eleccién entre el sistema de evaluacion continua o el sistema de evaluacion con una Unica
prueba final de caracter global, corresponde al estudiante que comunicara al profesor por escrito
el tipo de evaluacion elegido en las tres primeras semanas de cada semestre y el profesor
remitird la correspondiente relacion a la Comision de Calidad. Cuando un estudiante no realice
esta comunicacion, se entendera que opta por la evaluacién continua. Una vez elegido el tipo de
evaluacion, el estudiante no podra cambiar en la convocaria ordinaria de ese semestre y se
atendra a la normativa de evaluacion para la convocatoria extraordinaria.

Cuando una accién formativa sea parcial o totalmente de practicas obligatorias (laboratorio,
practicas clinicas, practicum, etc.), solo evaluable de forma continua, al estudiante se le podra
exigir la asistencia y la correspondiente evaluacion continua, ateniéndose siempre a lo que se
indique en el plan docente.
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Se considerar4 como no presentados a aquellos estudiantes que no hayan entregado mas del
veinte por ciento de las actividades de evaluacién continua de una asignatura y no se presenten
a la prueba final, y a los que no se presenten a las pruebas finales cuando sean Unicas

Evaluacién continua:

1. La evaluacién continua supondra el 40% de la nota final, que se repartira de la siguiente
forma:

10%: corresponde a la evaluacion continua de las diferentes pruebas o trabajos que se
realicen durante las clases presenciales.

30%: corresponde a trabajos tutorizados final.
2. Evaluacion final de conocimientos 60%

Evaluacion Unica:

1.-Prueba final de caracter global 100%

El examen final constara de preguntas que versaran sobre cualquiera de los aspectos de lo
explicado durante las clases presenciales. El examen serd tipo test de verdadero/falso, y
multirrespuesta, y en el que cada pregunta mal contestada reste la puntuacion obtenida de una
pregunta bien contestada. Las preguntas no contestadas no puntian ni positiva ni
negativamente.

Bibliografia (basica y complementaria)

ALONSO, T., 1967. El cerezo en el Valle del Jerte. Ministerio de Agricultura. Madrid.

ALVAREZ REQUEJO, S., 1988. El manzano. Mundi-Prensa. Madrid.

AMAT, J., 1963. El cultivo del peral. Sintes. Barcelona.

BALDINI, E., 1.992. Arboricultura General. Ed. Mundi-Prensa. Madrid. 379 pp.

BARRANCO D., FERNANDEZ-ESCOBAR R., RALLO L. (2001). El cultivo del olivo. Ed. Junta de
Andalucia y Mundi-Prensa.

BARRANCO, D; FERNANDEZ-ESCOBAR, R,.1997. El cultivo del olivo. Mundi-Prensa.

BRANAS, J., 1984. Viticultura. P. Dehan, Montpellier. 990 pp.

BRETAUDEAU, J., 1963. Atlas d arboriculture fruitiere, Vol. I,II, I, 1V. Bibliothéque
d” horticulture practique. Paris.

BRETAUDEAU, J., 1981. Les poiriers. Dargaud Editeur.

BRETON, S., 1980. Le cerisier. CTIFL. Paris

CAMBRA, M.; CAMBRA, R., 1.971. Disefios de plantacién y formacion de arboles frutales. Ed.
Aula Dei, Zaragoza. 145. pp.

C.0.1., 1.996. Enciclopedia Mundial del Olivo. Ed. C.O.l.. Barcelona. 479 pp.

CONBIANCHI, D. et al., 1989. El ciruelo. Mundi-Prensa. Madrid.

COUTANCEAU, M., 1.971. Fruticultura. 22 Ed., Oikos-Tau Barcelona. 608 pp.

CHAUVET, M y REYNIER, A., 2001. Manual de Viticultura. Mundi-Prensa. Madrid.

FERNANDEZ, R., 1.988. Planificacion y disefio de plantaciones frutales. Ed. Mundi Prensa.
Madrid. 205 pp.

FIDEGHELLI, C., 1987. El melocotonero. Mundi-Prensa. Madrid.

FORTE, V., 1987. L albicocco. Edagricole. Bologna.

FREGONI, M., 1.986. Viticultura Generale. Reda. Roma. 728 pp
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GALET, P., 1993. Precis de viticulture. P. Dehan, Montpellier. 582 pp.

GAUTIER, M., 1978. L'Arboriculture fruitiére. Ed. Hachette, Paris. 253 pp.

GIL-ALBERT VELARDE, F., 1.991. Tratado de arboricultura frutal. Vol.l: Aspectos de la
morfologia y fisiologia del arbol frutal. 3° ed. Ed. M.A.P.A. - Mundi Prensa, Madrid. 100 pp.

GIL-ALBERT, F. 1.992. Tratado de arboricultura frutal. Vol. 11: La ecologia del arbol frutal. 32 ed.
Ed. M.A.P.A.- Mundi Prensa. Madrid. 248 pp.

GIL-ALBERT, F. 1.992. Tratado de arboricultura frutal. Vol. Ill: Técnicas de plantacion de
especies frutales. 2° ed. Ed. M.A.P.A. - Mundi Prensa. Madrid. 136 pp.

GIL-ALBERT, F. 1.995. Tratado de arboricultura frutal. Vol. 1V: Técnicas de mantenimiento del
suelo en plantaciones frutales. 22 ed. Ed. M.A.P.A. - Mundi-Prensa. Madrid. 115 pp.

GIL-ALBERT, F. 1.997. Tratado de arboricultura frutal. Vol. V: Poda de frutales. Ed. M.A.P.A. -
Mundi-Prensa. Madrid. 214 pp.

GUERRERO, A., 1994. Nueva Olivicultura. Mundi - Prensa. Madrid.

HARTMANN, H.T., KESTER, D.A., 1.978. Propagacion de Plantas.Principios y Préacticas. Ed.
CECSA, Méjico. 810 pp.

HIDALGO, L., 2002. Tratado de Viticultura. Mundi-Prensa.

I.N.S.P.V., 1991. Manual para la identificacion del variedades de cerezo.

I.LN.S.P.V., 1992. Manual para la identificacion de variedades de melocotonero. M.A.P.A.
Madrid.

LOUSSERT, R, y BROUSSE, G., 1980. El olivo. Mundi-Prensa. Madrid

LOUSSERT, R., 1992. Los agrios. Mundi-Prensa. Madrid

MAPA., 1989. Manual de patrones de vid. I.N.S.P.V.

REYNIER A. (2002). Manual de viticultura. Ed. Mundi-Prensa. Madrid.

MARTINEZ DE TODA, F., 1.991. Biologia de la vid. Fundamentos bioldgicos de la viticultura. Ed.
Mundi Prensa. Madrid. 346 pp.

PEREZ, F., 1.992. La uva de mesa. Ed. Mundi Prensa. Madrid. 153 pp.

REYNIER, A., 1.995. Manual de viticultura. Ed. Mundi Prensa. Madrid.407 pp.

TROCME, S., GRAS, R., 1.979. Suelo y fertilizacién en fruticultura. 22 Ed., Mundi Prensa, Madrid.
386 pp.

VARIOS, 1991. El peral y el nashi. Fundacion Caja de Pensiones. Barcelona

VIVAUD, J. 1990. El melocotonero, referencias y técnicas. T | y Il. Ediciones técnicas Europeas
S.A. Barcelona.

VOZMEDIANO, J. 1982. Fruticultura. Fisiologia, ecologia del arbol frutal y tecnologia aplicada.
Min. Agric. Pesc. y Aliment., Madrid. 521 pp.

WESTWOOD, N.H., 1982. Fruticultura de zonas templadas. Mundi Prensa, Madrid. 461 pp.

Hernandez J.M. 1975. Seminario sobre interpretacion de andlisis quimicos de suelos. CREA.
México.

Lopez J. y Lopez J. 1990. El diagnéstico de suelos y plantas, métodos de campo y laboratorio.
Mundiprensa. Madrid.

Nicolas Bellinfantes y Antonio Jordan. 2007. Tendencias actuales de la ciencia del suelo. Sevilla.

Roquero C. y Porta J. 1981. Agenda de campo para estudio del suelo. ETSIA. Madrid.

Viguera Javier, Albarran Angel, Llera Fernando, Garcia Teodoro. 2004. Estudio del suelo y su
analitica. @becedario. Badajoz.

Basso, B. 2007: Manual de agricultura de precisién: Conceptos tedéricos y aplicaciones practicas.
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Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién: Eumedia, Madrid.

Vohnout, K. D. 2003: Mathematical modeling for system analysis in agricultural research
[Recurso electrénico]. Elsevier, Amsterdam. 437 p.

Srinivasan, A. (Ed.). 2006: Handbook of Precision Agriculture principles and applications. Food
Products Press, Binghamton, NY.

Manual de Agricultura de Precision del profesor

Otros recursos y materiales docentes complementarios

El estudiante cuenta con material relacionado con la asignatura en la biblioteca, material en el
cual el profesorado basa su temario, ademas de facilitarle a priori los guiones de cada tema vy los
enunciados de las practicas para que trabajen en horario no presencial.

Se utilizaran las instalaciones de la Escuela de Ingenierias Agrarias (invernaderos, laboratorios,
plantas piloto y campos de practicas) para la realizaciéon de préacticas y trabajos que pudieran ser
de su interés o que facilitaran la ampliacién de sus conocimientos y habilidades.

El alumno tendra acceso desde el primer momento a los recursos de la plataforma virtual de la
asignatura, a través del cual podra comunicarse con el profesorado y otros compafieros. Ademas
contara con material extra o enlaces a webs de interés que el profesorado colocara de manera
accesible al alumnado, amén de los guiones de los temas que seran puestos a disposicion
previamente a su desarrollo en las aulas, asi como la ficha de la asignatura, con el programa y
los criterios de evaluacion.

La interaccion profesor-alumno seré llevada a cabo gracias a las direcciones de mail y a los foros
de la plataforma virtual, asi como pequefias evaluaciones a través de cuestionarios incluidos en
la web.

Horario de tutorias

Tutorias Programadas: Ver web EIA

Tutorias de libre acceso: Ver web EIA

Recomendaciones

Es aconsejable asistir a las clases regularmente y hacerlo de una manera activa, preguntado
todas las dudas que vayan surgiendo a lo largo de la explicacion del profesor.

Elaboracion de apuntes propios a partir de la explicacién de los profesores.

Dedicacion constante la asignatura, no dejando el estudio de la misma hasta el momento del
examen.

Utilizar la bibliografia recomendada para una mejor comprensiéon de los temas expuestos en las
clases teoricas.

Es aconsejable el uso del Campus Virtual y las tutorias para seguir la asignatura y aclarar las
posibles dudas.




