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Titulaciones INGENIERIA HORTOFRUTICOLA Y JARDINERIA
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Centro Escuela de Ingenierias Agrarias
Semestre 4° | Curso | 20 | Caracter | 0
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Profesor/es

Nombre Despacho Correo-e Pagina wehb
Ana Isabel Rojas Lopez D-706 airolo@unex.es
Paula Gaspar Garcia D-714 pgaspar@unex.es
Area de conocimiento | Produccion Animal
Departamento Produccién Animal y Ciencia de los Alimentos

Profesor coordinador Ana Isabel Rojas Lépez
(si hay mas de uno)

Competencias

Competencias Especificas

CC3: Las bases de la produccion animal.

1. Conocer las bases fisiologicas de los sistemas orgénicos de los animales con interés Zootécnico.
2. ldentificar las razas de animales de abasto que se explotan en nuestro pais.

3. Iniciarse en el conocimiento de las bases de la alimentacion animal

4. ldentificar los alimentos para el ganado

5. Conocer aspectos fundamentales relativos al bienestar animal, sanidad animal y seguridad
alimentaria

Competencias Transversales
T1: Dominio de las TIC.
T2: Conocimiento de una lengua extranjera (inglés).

Objetivos

El objetivo principal de la asignatura es que el alumno adquiera los conocimientos basicos
relacionados con la produccién animal. Fundamentalmente se pretende que el alumno sea capaz de
identificar razas de animales de interés zootécnico en nuestro pais, de identificar los principales
alimentos empleados en alimentacion animal, de comprender la anatomia y la fisiologia de la
reproduccion, la digestion, el crecimiento, la lactacién y la puesta de los animales, y todo ello para
gue posteriormente puedan trabajar conocimientos mas especificos de gestién técnica y econdmica
de la empresa ganadera.

Breve descripcion del contenido

La asignatura aborda el estudio anatomico y fisiologico de la reproduccion; del crecimiento; de la
lactacion; de la puesta y de la digestién en los animales de interés zootécnico, asi como el estudio
de las principales razas y productos animales.
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Temario de la asignatura

Contenido tedrico

BLOQUE 1: INTRODUCCION A LA PRODUCCION ANIMAL
Denominacién del tema 1: Introduccién a la Producciéon Animal

Contenidos del tema 1: Explicacion del programa teédrico. Conceptos y Situacion General. Objetivos de la
produccion animal. Situacién de la ganaderia en Espafia y en el mundo.

Denominacion del tema 2: Sistemas de producciéon animal

Contenidos del tema 2: Clasificacion de los sistemas de explotacion. Sistemas de produccion animal en el
mundo. Producciones animales en Espafia. Demanda de productos animales. La ética de la Produccion
Animal.

BLOQUE 2: ESTRUCTURA ORGANIZATIVA Y FUNCIONAL DE LOS ANIMALES
Denominacion del tema 3: Estructura organizativa y funcional de los animales

Contenidos del tema 3: Principales tejidos de los animales. El medio interno y la homeostasis. Coordinacién
nerviosa. Componentes del sistema nervioso. Integracién neuroendocrina. Mecanismos de accion hormonal.
Clasificacion de las hormonas. Principales hormonas. Secreciones hormonales. El sistema musculo
esquelético. Tejido 6seo. Esqueleto. Tejido adiposo. Tejido muscular.

BLOQUE 3: BASES FISIOLOGICAS DE LA REPRODUCCION
Denominacion del tema 4: Bases fisioldgicas de la reproduccion

Contenidos del tema 4: Anatomia y fisiologia del aparato reproductor femenino y masculino. Anatomia del
aparato reproductor femenino. Fisiologia de la reproduccion en las hembras. Anatomia del aparato
reproductor masculino. Fisiologia de la reproduccion en los machos Fases de la actividad sexual en la vida de
un animal. Fases del ciclo estral con su regulacion neuroendocrina en la hembra. Efectos hormonales y
regulacién neuroendocrina en el macho. Apareamiento. Transporte y maduracion de los gametos masculino y
femenino. Fecundacion. Gestacion. Parto. Puerperio.

BLOQUE 4: BASES FISIOLOGICAS DE LA LACTACION
Denominacién del tema 5: Lactacion.

Contenidos del tema 5: Anatomia de la glandula mamaria. Crecimiento y desarrollo de la glandula mamaria.
Mamogénesis, lactogénesis y lactopoyesis. Fisiologia de la gldndula mamaria. Curva de lactacién. Mecanismos
fisicos del amamantamiento y ordefio. Intervalo entre ordefios. Secado y regresién de la glandula mamaria.
La leche: composicién y valor nutritivo

BLOQUE 5: BASES FISIOLOGICAS DE LA PUESTA
Denominacion del tema 6: Reproduccion en las aves.

Contenidos del tema 6: Anatomia de los aparatos genitales masculino y femenino de las aves. Fisiologia de la
reproduccién. Neuroendocrinologia de la reproduccion aviar. Oviposicion. Incubacion de huevos. Series de
puesta. Muda. El huevo: estructura y composicién. Calidad del huevo.

BLOQUE 6: BASES FISIOLOGICAS DEL CRECIMIENTO
Denominacion del tema 7: Bases fisiolégicas del crecimiento

Contenidos del tema 7: Crecimiento y Desarrollo. Etapas de crecimiento y desarrollo. Factores que influyen en
el crecimiento y desarrollo prenatal. Factores que afectan al crecimiento y desarrollo postnatal. Determinacién
del crecimiento. Determinacion del desarrollo. Evolucion de los tejidos. Alometria. Precocidad en el desarrollo.
La nutricion y el crecimiento. Crecimiento compensatorio. indices técnicos de crecimiento. Concepto de canal.
Carnizacion. Carne: composicion y valor nutritivo. Calidad de la canal y de la carne.

BLOQUE 7: ETNOLOGIA E IDENTIFICACION
Denominacion del tema 8: Etnologia.

Contenidos del tema 8: Caracteres étnicos. Conceptos de especie, raza, variedad, estirpe, hibrido y mestizo.
Identificacion animal. Caracteristicas y métodos de identificacion.
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Denominacion del tema 9: Principales Razas de Vacuno.

Contenidos del tema 9: Razas productoras de carne. Razas productoras de leche. Razas mejorantes. Vacuno
de lidia

Denominacién del tema 10: Principales Razas de Porcino.
Contenidos del tema 10: Razas de porcino intensivo. Porcino ibérico.
Denominacién del tema 11: Principales Razas de Ovino y Caprino.

Contenidos del tema 11. Razas productoras de carne. Razas productoras de leche. Razas mejorantes.

BLOQUE 8: BASES FISIOLOGICAS DE LA ALIMENTACION
Denominacion del tema 12: Introduccién a la alimentacién animal.

Contenidos del tema 12: Los alimentos para el ganado. Introduccion. Concepto de alimento. Composicion
guimica de los alimentos. Composicion analitica de los alimentos. Andlisis de alimentos. Clasificacion de los
alimentos. Valor nutritivo. Unidades de valoracién de nutrientes.

Denominacion del tema 13: Anatomia y fisiologia del aparato digestivo de monocavitarios y aves.

Contenidos del tema 13: Anatomia del aparato digestivo. Fisiologia de la digestion. Digestion salivar. Digestién
gastrica. Digestion intestinal. Absorcion de nutrientes Acciones digestivas microbianas en el intestino grueso.

Denominacion del tema 14: Anatomia y fisiologia del aparato digestivo de los rumiantes.

Contenidos del tema 14: Diferencias anatomicas. Fisiologia de la digestion. Degradacion rumen-+reticulo.
Degradacion omasal. Digestion post-ruminal. Microorganismos asociados. Funciones. Concepto de Equilibrio
Microbiano.

Denominacion del tema 15: Rutas digestivas de los nutrientes y digestibilidad

Contenidos del tema 15: Rutas digestivas de los hidratos de carbono. Rutas digestivas de las materias
nitrogenadas. Rutas digestivas de lipidos, minerales y vitaminas. Digestibilidad: concepto. Utilizacion
metabdlica de los nutrientes absorbidos. Concepto de contenido energético. Calidad de la proteina.

BLOQUE 9: ALIMENTOS
Denominacién del tema 16: Alimentos concentrados.

Contenidos del tema 16: Definicion y clasificacion. Concentrados energéticos: cereales, grasas y aceites,
mandioca, melazas y productos lacteos.

Denominacion del tema 17: Concentrados proteicos.

Contenidos del tema 17: Definicién y clasificacion: leguminosas, oleaginosas, tortas y harinas, salvados de
cereales, germen y gluten de maiz, alimentos de origen animal. Fuentes proteicas de origen industrial.
Nitrégeno no proteico.

Denominacion del tema 18: Alimentos fibrosos.

Contenidos del tema 18: Pastos y forrajes. Pastizales. Los pastos y forrajes como alimentos de volumen. Valor
nutritivo. Forrajes conservados: henificado y ensilado. Subproductos.

Denominacion del tema 19: Ingredientes complementarios.

Contenidos del tema 19: Complementos minerales: Carbonatos, fosfatos y sal. Aminoéacidos. Correctores
vitaminico-minerales. Aditivos. Clasificacion y mecanismos de accién.

BLOQUE 10: SEGURIDAD ALIMENTARIA
Denominacion del tema 20: Seguridad alimentaria (S.A.)

Contenidos del tema 20: Concepto de la seguridad alimentaria. Objetivos de la S.A. El sistema integrado de
gestion de la S.A. Los organismos de control. El Codex alimentarius. Tipos de peligros: fisico, quimicos,
bioldgicos y emergentes. Puntos de control y medidas de control.

BLOQUE 11: SANIDAD E HIGIENE ANIMAL
Denominacion del tema 21: Sanidad e higiene animal.
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Contenidos del tema 21: Introduccion. Concepto de salud, enfermedad y patologia animal. Clasificacion de las
causas de enfermedad. Clases de enfermedades. Zoonosis. Concepto de profilaxis. Prevencion de
enfermedades. Control de las Zoonosis.

Sesiones practicas

Préactica 1. Busqueda de informacién de fuentes oficiales de interés para el aprendizaje de los
contenidos de la asignatura. Utilizacion de las TIC aplicadas a contenidos de Producciéon Animal.

En estas sesiones ademas se trabajara en inglés, para trabajar las competencias de aprendizaje de
lengua extranjera.

Practica 2. Seguimiento del crecimiento de animales monocavitarios. Reconocimiento anatémico del
aparato reproductor. Reconocimiento anatémico del aparato digestivo en monocavitarios.

Préactica 3. Influencia de la alimentacion en parametros productivos y de calidad de conejos en fase
de cebo en régimen intensivo

Practica 1. Determinacion de la edad en los animales de explotacion zootécnica

Practica 5. Visita a fincas experimentales

Actividades formativas

Horas de trabajo del alumno por tema Presencial ACt'V.'dE.id de No .
seguimiento | presencial
Tema Total GG SL TP EP
1 3,1 1 0,1 2
2 6,2 2 0,2 4
3 9,3 3 0,3 6
4 9,3 3 0,3 6
5 6,2 2 0,2 4
6 4,1 1 0,1 3
7 9,3 3 0,3 6
8 6,2 2 0,2 4
9 4,1 1 0,1 3
10 3,1 1 0,1 2
11 3,1 1 0,1 2
12 9,3 3 0,3 6
13 6,2 2 0,2 4
14 6,2 2 0,2 4
15 9,3 3 0,3 6
16 4.6 1,5 0,1 3
17 8,3 2 0,3 6
18 6,2 2 0,2 4
19 3,1 1 0,1 2
20 6,2 2 0,2 4
21 6,2 2 0,2 4
Préactica 1 5,1 4 0,1 1
Préctica 2 5,1 4 0,1 1
Practica 3 3,1 1,5 0,1 1
Préactica 4 2,1 1,5 0,1 1
Practica 5 5 4 0 1
Evaluacién del conjunto 150 40,5 15 4,5 90

GG: Grupo Grande (100 estudiantes).
SL: Seminario/Laboratorio (practicas clinicas hospitalarias = 7 estudiantes; préacticas laboratorio o
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campo = 15; practicas sala ordenador o laboratorio de idiomas = 30, clases problemas o seminarios
0 casos practicos = 40).

TP: Tutorfas Programadas (seguimiento docente, tipo tutorias ECTS).

EP: Estudio personal, trabajos individuales o en grupo, y lectura de bibliografia.

Sistemas de evaluacion

Actividades e instrumentos de evaluacioén:

Grupo grande (contenido tedrico)

1. Evaluacién mediante examen: (Representara el 70% de la nota final de la asignatura). El examen
constard de dos partes diferenciadas: la primera se corresponde con los bloques tematicos 1 a 7 y
la segunda con los bloques 8 a 11.

Ambas partes constardn de un cuestionario con numero variable de preguntas tipo test con
respuestas verdaderas Unicas.

Para la valoracion de este cuestionario se aplicara el siguientes criterio de calificacion: Cada dos
preguntas contestadas erroneamente restaran una pregunta contestada correctamente.

La nota minima de este examen que sera necesaria para aprobar la asignatura es de 4 puntos
sobre 10 (nota media de ambas partes), es decir, aguellos alumnos con notas inferiores a 4 en este
examen, no aprobaran aunque al sumar los puntos del resto de las partes evaluables de la
asignatura salga una nota superior a 5.

2. Evaluacién continua: (Representara el 10% de la nota final de la asignatura y es una actividad no
recuperable*). Durante el curso se realizaran controles de asistencia y pruebas de evaluacion
destinadas al estimulo del estudio continuado de la asignatura.

Seminario — Laboratorio (Sesiones practicas)

Evaluacion continua: (Representara el 20% de la nota final de la asignatura y es una actividad no
recuperable*). El aprendizaje de la parte préactica de la asignatura se evaluara continuamente,
mediante control de asistencia a las sesiones practicas, su participacion en las mismas y la entrega
las tareas propuestas por las profesoras.

La puntuacién minima exigida para superar la asignatura se obtendra, una vez aplicados los
coeficientes de proporcionalidad de cada una de las partes sobre una puntuacién maxima de 10
puntos. La nota minima necesaria para aprobar sera de 5 puntos.

*Actividad no recuperable. La calificacion correspondiente a esta actividad se mantendra durante
las dos convocatorias a las que se tienen derecho durante el curso académico.

Bibliografia y otros recursos

Aparicio Sanchez, Gumersindo (1960) Zootecnia especial: etnologia compendiada. Ed. Imprenta
Moderna, (Cérdoba)

Besse, Jean (1986). La alimentacion del ganado. Ed. Mundi-Prensa, (Madrid)

Buxadé, Carlos (Corrd) (1995) Zootecnia: bases de produccién animal. Tomo |, Estructura,
etnologia, anatomia y fisiologia. Ed. Mundi-Prensa, (Madrid)

Buxadé, Carlos (Corrd) (1995) Zootecnia: bases de produccién animal. Tomo Il, Reproduccién y
alimentacion. Ed. Mundi-Prensa, (Madrid)

Caravaca Rodriguez . F.P. et al. (2005) Bases de la produccién animal. Ed. Universidad de Sevilla :
Universidad de Cordoba, (Sevilla)

Sanchez Belda, Antonio (1981) Identificacion animal. Ed. Publicaciones de Extension Agraria, 3a ed
(Madrid)

Saraza Murcia, José (1998) Exterior del caballo. Ed. Caja Badajoz : Colegio Oficial de Veterinarios de
Badajoz, (Badajoz)
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Sotillo Ramos, José Luis y Serrano Tomé, Vicente (1985) Produccién animal: etnologia zootécnica.
Ed. Tebar Flores, D.L. (Madrid)

Terradillos Marquez, A. et al. (2005) Alimentacién del ganado: manual practico para explotaciones
lecheras y ganaderia ligada a la tierra. Ed. Junta de Andalucia. Consejeria de Agricultura y Pesca,
D.L. (Sevilla)

Bibliografia o documentacion de ampliacién, sitios web...*
e www.ansi.okstate.edu/breeds/
www.livestock-from-france.com
 www.feagas.es
* www.agroinformacion.com
e www.razaavilefia.com
e www.viaganadera.com
e  WWW.razanostra.com
e WWW.Senasa.gov

Horario de tutorias

Tutorias Programadas: los dias en los que asi se indique por el profesor al inicio del curso
académico

Tutorias de libre acceso: se facilitaran al alumno al comienzo de curso. Los correos electrénicos de
las profesoras estaran disponibles para cualquier consulta relacionada con la asignatura.

Recomendaciones

Se aconseja a los alumnos a la asistencia regular tanto a clase como a practicas ademas de la
lectura semanal de la documentacién que el profesor pone a disposicion del alumno en la pagina
gue la asignatura tiene en el Campus Virtual.

Se recomienda que el alumno aproveche las tutorias de libre acceso para resolver las dudas de las
materia impartida con frecuencia

Metodologia

Para las clases teoricas se expondra el contenido y los conceptos de cada tema de manera clara y
concisa mediante presentaciones Power Point, apoyados con resultados de experimentos, cuadros,
gréficos, esquemas, fotografias, etc. y de la pizarra cuando sea necesario.

Se realizaran distintos tipos de préacticas en seminarios y en aula de informatica. En cada practica se
explicaran los objetivos, el fundamento, el material y los procedimientos experimentales a utilizar;
al finalizar la préctica se presentaran y discutiran los resultados obtenidos.

Se realizaran también otras actividades docentes complementarias como visitas técnicas a una
explotacibn ganadera y a una industria relacionada con el sector porcino, seminarios (con
exposicidn y debate) o trabajos de curso dirigidos por el profesor.

Material disponible

Todos los contenidos expuestos en las clases tedricas como en las practicas se alojaran en la pagina
web que la asignatura tiene en el campus virtual.

Recursos virtuales

La asignatura tendra apoyo en el Campus Virtual de la Uex



http://www.ansi.okstate.edu/breeds/
http://www.livestock-from-france.com/
http://www.feagas.es/
http://www.agroinformacion.com/
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http://www.viaganadera.com/
http://www.razanostra.com/
http://www.senasa.gov/
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