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PROGRAMA DE LA ASIGNATURA DE
FORMULACION Y FABRICACION DE PIENSOS
Curso académico: 2013-2014

Identificacion y caracteristicas de la asignatura

.- Créditos
Caédigo 501150 ECTS 0 LOU 6
Denominacion | Formulacion y Fabricacion de Piensos
E?e”;),m)i”adé” Feed Formulation and Manufacture
inglés
Titulaciones GRADO EN INGENIERIA DE LAS EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS
Centro Escuela de Ingenierias Agrarias
Cuatrimestre ?gg;n:oo) Caracter Optativa
Modulo Optativo
Materia Formulacion y fabricacién de piensos

Profesor/es
Nombre Despacho Correo-e Pagina web
Elena Gonzalez Sanchez |713 malena@unex.es
Area de Produccién Animal

conocimiento

Departamento Produccion Animal y Ciencia de los Alimentos

Profesor Elena Gonzalez Sanchez
coordinador
(si hay mas de uno)

Competencias

COMPETENCIAS ESPECIFICAS DEL MODULO DE TECNOLOGIA ESPECIFICA
EXPLOTACIONES AGROPECUARIAS:

CETEL: Tecnologias de la produccién animal.
Anatomia animal. Fisiologia animal. Sistemas de produccién, proteccién y explotaciéon animal.
Técnicas de produccién animal. Genética y mejora animal.

Temas y contenidos

Breve descripcion del contenido

Se aportaran los conocimientos necesarios para la formulacién y la fabricacion de piensos
compuestos para las distintas especies animales. Se pretende conocer las necesidades
nutritivas de los animales y saber como cubrirlas mediante la eleccion correcta de las
materias primas y el suministro de raciones equilibradas. Sobre la fabricacion es necesario
el conocimiento de las materias primas, los distintos procesos utilizados en la fabricacién, su
influencia sobre la calidad y el valor nutritivo del alimento, la gestion de la calidad y la
limpieza e higiene. Legislacion.

Temario de la asignatura

Programa teérico

Tema 1.- La alimentacion animal. La alimentacion de los animales. El desarrollo
historico de la alimentacion animal. Las fuentes de informacién en alimentacién animal.
Esquema de la asignatura
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Tema 2.- El contenido en nutrientes de los alimentos. La composicion quimica de los
alimentos: el analisis Weende. La humedad y la materia seca. Las cenizas y la materia
orgénica. La proteina bruta. El extracto etéreo. Los carbohidratos de la pared celular: a) La
fibra bruta, b) Las fibras detergentes, c¢) Las paredes celulares insolubles, d) Los
polisacaridos no amilaceos. Los carbohidratos intracelulares. La energia bruta

Tema 3.- El valor nutritivo de los alimentos. El valor glucogénico de los alimentos. El
valor lipogénico de los alimentos. El valor proteico de los alimentos. El concepto de energia
digestible, energia metabolizable y energia neta. El valor energético de los nutrientes

Tema 4.- Las materias primas. Los cereales. Las tortas oleaginosas. Las harinas de
subproductos animales. Los subproductos lacteos. Las grasas. Otros concentrados
energeéticos y proteicos. Los concentrados fibrosos. Los complementos minerales. Los
ingredientes complementarios. Los aditivos.

Tema 5.- Las necesidades de nutrientes de los animales. Los tipos de necesidades y
los métodos de valoracion.

Tema 6.- Alimentacién del ganado porcino. Necesidades nutritivas. La alimentacion de
los lechones El cebo de los cerdos. La alimentacion de las hembras de reposicion La
alimentacion de las reproductoras a) La alimentacion de las cerdas en gestaciéon b) La
alimentacion de las cerdas en lactacion. La alimentacion de los sementales.

Tema 7.- Alimentacidon en avicultura de carne. El cebo de los pollos. Las necesidades
energéticas y proteicas. Los piensos de pollos. EI manejo del cebo de los pollos.

Tema 8.- Alimentacién en avicultura de puesta. La alimentacién de la recria. La
alimentacion de las ponedoras. Las necesidades energéticas y proteicas. Las necesidades de
calcio. Los piensos de ponedoras. El manejo de la alimentacién de las ponedoras. La
alimentacion de las reproductoras.

Tema 9.- Alimentacién de conejos. El cebo de los conejos. Las necesidades energéticas
y proteicas. Los piensos de cebo de conejos. El manejo del cebo de conejos. La
alimentacion de los animales de reposicion La alimentacion de las reproductoras. El manejo
de la alimentacion de las reproductoras La alimentacion de los sementales.

Tema 10.- Alimentacion de rumiantes de cebo. Vacuno de carne. Ovino de carne.
Caprino de carne.

Tema 11.- Alimentacion de rumiantes de leche. Vacuno de leche. Ovino de leche.
Caprino de leche.

Tema 12.- Alimentacion de rumiantes extensivo. Vacuno, ovino y caprino.

Tema 13.- Introduccién a la fabricaciéon de los alimentos. Los ingredientes de las
raciones. Los piensos compuestos. Seguridad e Higiene en la Industria Alimentaria.

Tema 14.- Recepcion y tratamiento de materias primas. Proceso de mezcla y
molturacién de piensos.

Tema 15.- Proceso de elaboracion de piensos compuestos. Dosificacion.

Tema 16.- Almacenamiento y distribucién del pienso. Almacenamiento en envases
(sacos). Almacenamiento en silos. Tipos de silos. Métodos de distribucién del pienso.

Tema 17.- Aspectos legales de la fabricacién de piensos compuestos.

Programa préctico

Practica 1: Busqueda de informacion sobre alimentacion animal: Bibliografia, internet.

Practica 2: Fundamentos y demostracion del anélisis de alimentos

Practica 3: Interpretacion de tablas de composicion de alimentos y fundamentos de la
formulacion de raciones a minimo coste

Practica 4: Legislacion sobre alimentos de los animales y andlisis de etiquetas de piensos y
correctores.

Practica 5: Analisis de etiquetas de piensos comerciales de perros. Valor biol6gico de la
proteina
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Practica 6: Formulacién con ordenador de raciones de cerdos

Préactica 7: Formulacién manual y con ordenador de raciones de conejos.

Practica 8: Formulacion con ordenador de raciones de gallinas ponedoras y pollos.

Practica 9: Formulacién manual y con ordenador de raciones de rumiantes de leche

Practica 10: Formulacion manual de raciones de rumiantes de cebo

Practica 11: Formulacién manual de raciones de rumiantes de cria

Practica 11: Visita a una fabrica de piensos

Actividades formativas

Horas de trabajo del alumno . Actividad de .
Presencial L No presencial
por tema seguimiento
Tema Total GG SL TP EP
1 3,5 1 1 1,5
2 6 1 1 4
3 6 1 1 4
4 6 1 1 4
5 14 4 2 8
6 11 2 2 1 6
7 9 2 2 1 4
8 8 1 2 1 4
9 8 1 2 1 4
10 12 2 2 1 7
11 12 2 2 1 7
12 12 2 2 1 7
13 11 2 2 7
14 11 2 2 7
15 6 2 2 2
16 6 2 2 2
17 8,5 2 2 0,5 4
Evaluacién del conjunto
TOTAL horas 150 30 30 7,5 82,5

GG: Grupo Grande (100 estudiantes).

SL: Seminario/Laboratorio (practicas clinicas hospitalarias = 7 estudiantes; practicas laboratorio o
campo = 15; practicas sala ordenador o laboratorio de idiomas = 30, clases problemas o seminarios
0 casos practicos = 40).

TP: Tutorias Programadas (seguimiento docente, tipo tutorias ECTS).

EP: Estudio personal, trabajos individuales o en grupo, y lectura de bibliografia.

Sistemas de evaluacion

Criterios de evaluacion

- Conocimiento de los conceptos tedricos de nutricion animal (competencias de 1 al 6)

- Capacidad de transferencia de los conceptos a la resolucion de problemas (competencias
de 7 a 8)

- Disposicion para el aprendizaje y la busqueda de soluciones (competencias de 10 al 12)
- Soltura con las nuevas tecnologias (competencia 13)

- Habilidad para integrar los conocimientos utilizando eficientemente la informacién
(competencia de 14 a 16)

Instrumentos de evaluacion:

1 Trabajos relacionados con las clases tedricas (hasta 1,5 puntos)
El control de la adquisicion de conocimientos tedricos se realizara mediante trabajo no
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presencial del alumno (de 10 a 15 trabajos)

2 Trabajos relacionados con las clases practicas (hasta 1,5 puntos)
El control de la adquisicién de conocimientos préacticos se realizard mediante trabajo no
presencial del alumno (de 10 a 15 trabajos)

3 Examen practico con ordenador (hasta 3,5 puntos)
El examen constara de resolucién de problemas de caracter practico
Realizacién de dietas para las distintas especies animales 2 puntos
Resolucion de problemas de célculo de necesidades 1 punto
Resolucion del calculo de valoracion nutritiva de alimentos 0,5 puntos

4 Examen tedrico escrito (hasta 3,5 puntos)
El examen constara de:
Preguntas cortas para desarrollar (de 6 a 10) 1,5 puntos
Preguntas tipo test (de 40 a 60) 2 puntos

Bibliografia y otros recursos

Church, D.C.; Pond, W.G. 1996. Fundamentos de nutricién y alimentaciéon de animales
domeésticos.

Mc Donald,P.; Edward, R.A.; Greenhalgh, J.F. 1995. Nutricién Animal. Editorial Acribia,
Espafia

Tablas de Requerimientos del NRC para diferentes especies.

INRA — Alimentacion de bovinos, ovinos y caprinos. 1988. Jarrige, J. Ed. Mundi Prensa.
Madrid, Espafia.

Orskov, E.R. 1988. Nutricidén proteica de los rumiantes. Editorial Acribia, Espafa.
Bibliografia o documentacion de lectura obligatoria

Resumen de cada uno de los temas y colgados en formato PDF en el espacio reservado a la
asignatura en el AVUEX.

Fotocopias o articulos pertinentes relacionados con los temas de la asignatura que el
profesor considere oportuno sean estudiados por el alumno. También se cuelgan en el
servidor de la UEX o se consiguen en internet.

Sitios web...

Fundacién Espafiola para el desarrollo de la Nutricién y la Alimentacion Animal. FEDNA.
http://www.etsia.upm.es/fedna/mainpageok.html

Horario de tutorias

Tutorias Programadas:

Ver web EIA
http://www.unex.es/conoce-la-uex/estructura-academica/centros/eia/informacion-academica/horarios

Tutorias de libre acceso:

Ver web EIA
http://www.unex.es/conoce-la-uex/estructura-academica/centros/eia/informacion-academica/horarios

Recomendaciones

La asistencia regular a clase se considera fundamental para la adquisicion de las
competencias planteadas al principio.

Aunque la asistencia no es valorada en la nota final es recomendable para realizar todas las
actividades planteadas como nota de evaluaciéon continua.

Objetivos
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Que los alumnos interpreten la importancia econémico-productiva de la nutricion animal,
analizando la insercién de cada area tematica en el contexto de la produccion animal y de
su importancia para el futuro profesional

Objetivos disciplinares (saber):

Conocer distintos procesos utilizados en la fabricacion de piensos compuestos

Conocer la normativa relativa aplicada a la fabricacion de piensos

Conocer los procedimientos de control de calidad de las fabricas de piensos

Conocer los conceptos basicos de la nutricién animal y la interaccién de los principios

nutritivos en los procesos metabdlicos relacionados con la produccion

Conocer los alimentos disponibles y su valor para los animales

Conocer las necesidades de los animales e interpretarlas en las tablas

Objetivos Procedimentales (saber hacer):

7. Calcular las necesidades de los animales dependiendo del estado fisiolégico en el
gue se encuentran

8. Calcular raciones basandose en los requerimientos nutricionales para distintas
situaciones de la produccion animal

9. Valorar nutritivamente un alimento
Objetivos Actitudinales (saber ser):

10. Capacidad de autoaprendizaje

11. Adquirir soltura en la busqueda bibliografica aplicada a la asignatura

12. Buscar y gestionar la informacion relacionada con la actividad profesional

13. Manejo de las nuevas tecnologias

14. Divulgar la informacion obtenida de forma fluida, oral y escrita, con sus comparieros

15. Ser capaz de aplicar los conocimientos a la practica

16. Analizar, sintetizar, resolver problemas y tomar decisiones

PONPE

o o

Metodologia

Para las clases tedricas se expondra el contenido y los conceptos de cada tema de manera
clara y concisa mediante presentaciones Power Point, apoyados con resultados de
experimentos, cuadros, graficos, esquemas, fotografias, etc. y de la pizarra cuando sea
necesario.

Se realizaran distintos tipos de practicas en seminarios y en aula de informatica. En cada
practica se explicaran los objetivos, el fundamento, el material y los procedimientos
experimentales a utilizar; al finalizar la practica se presentaran y discutiran los resultados
obtenidos.

Se realizardn también otras actividades docentes complementarias como visitas técnicas
una industria relacionada con el sector, seminarios (con exposicién y debate) o trabajos de
curso dirigidos por el profesor.

Material disponible

Todos los contenidos expuestos en las clases tedricas como en las practicas se alojaran en
la pagina web que la asignatura tiene en el campus virtual.

Recursos virtuales

La asignatura tendra apoyo en el Campus Virtual de la Uex




