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Ante la situacion generada por la declaracion gubernamental del estado de alarma por COVID-19
mediante Real Decreto 463/2020, de 14 de marzo, se establece la nueva metodologia de ensefianza
y sistema de evaluacidn que a continuacion se detalla:

CLASES VIRTUALES SINCRONAS

e Clases expositivas en directo

CLASES VIRTUALES ASINCRONAS

e Lectura de documentos
Creacion de videos cortos subidos al
campus virtual

® Generacion de pdf explicativos con
cuestionarios




TRABAJOS AUTONOMOS Si

TUTORIAS VIRTUALES SINCRONAS Si

TUTORIAS VIRTUALES ASINCRONAS Si

Los sistemas de evaluacion se adaptan a las nuevas metodologias y actividades docentes
realizadas como se describe a continuacion:

En el nuevo sistema de evaluacion para esta asignatura, la calificacion final de la asignatura en la
modalidad de evaluacién continua se repartira entre:

1. Asistencia, aprovechamiento y participacion en actividades presenciales, clases tedricas y
practicas, que se desglosara en:

20%

- Asistencia, aprovechamiento y participacion en clases teéricas: 15,0%

- Asistencia, aprovechamiento y participacion en practicas: 5,0%

2. Evaluacion continua de actividades no presenciales. Desglose: 40%

- Evaluacion continuada de los contenidos tedricos mediante tareas, resolucion de cuestionarios,
etc.: 20,0%

- Grado de consecucidn de habilidades practicas y capacidad de integracion con los
conocimientos tedricos (Informe de practicas): 10%
- Examen de practicas, realizado de forma virtual: 10%
Examen final

40,0%

El examen se realizara preferiblemente de forma presencial; en el caso de que no se pueda
desarrollar de ese modo, se llevarda a cabo utilizando herramientas online que permitan dar
confianza en su desarrollo.

Tanto el examen de practicas, como el examen final de contenidos, constaran de preguntas de
tipo test (con 4 opciones y una sola correcta; las contestadas de forma errénea se penalizaran
como % de una respuesta correcta), y otros tipos de preguntas que permitan determinar el
grado de conocimiento del alumno: preguntas cortas, verdadero/falso, relacionar conceptos,
interpretar figuras, problemas practicos, etc.




Para aprobar la asignatura sera necesario alcanzar una calificacion minima de cinco puntos en el
examen de contenidos tedricos (examen final), en el examen practico y en el informe de
practicas.

En el caso de la Evaluacion Global, el alumno tendra que superar una prueba global
correspondiente a los temas tedricos del temario, a los seminarios y a las actividades propuestas
a lo largo del curso. Para aprobar la asignatura serd necesario alcanzar un minimo de cinco
puntos en cada una de las partes: contenidos tedricos (cuya puntuacion sera el 50% de la nota
final), contenidos de practicas (cuya puntuacidn sera el 25% de la nota final), asi como en las
actividades desarrolladas durante el curso (25% de la nota final). Dicha prueba podra ser
presencial o de forma online. En cualquier caso, tendra siempre una parte practica que se
desarrollara bien en laboratorio y planta piloto, o bien utilizando las herramientas necesarias
que permitan demostrar la adquisicion de las habilidades practicas.

Tipo de actividad Porcentaje

Actividades relacionadas con la clase virtual 00%
sincrona:
(Resolucion de cuestionarios, asistencia, etc.)

Actividades relacionadas con la clase virtual 40%
asincrona:

(Visualizacién de videos, lectura de
documentos, resolucidn de cuestionarios, etc.)

Actividades de evaluacion desarrolladas en la 20%
formacidn presencial previa

Prueba final 40%

Francisco Pérez Nevado



