UNIVERSIDAD DE EXTREMADURA
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Ante la situacion generada por la declaracion gubernamental del estado de alarma por COVID-19
mediante Real Decreto 463/2020, de 14 de marzo, se establece la nueva metodologia de ensefianza
y sistema de evaluacion que a continuacién se detalla:

CLASES VIRTUALES SINCRONAS

CLASES VIRTUALES ASINCRONAS

o Creacion de videos cortos subidos al
campus virtual
e Practicas virtuales / Laboratorio virtual

TRABAJOS AUTONOMOS Si




TUTORIAS VIRTUALES SINCRONAS Si

TUTORIAS VIRTUALES ASINCRONAS Si

Los sistemas de evaluacién se adaptan a las nuevas metodologias y actividades docentes
realizadas como se describe a continuacion:

Criterios de Evaluacion
Criterios de Calificacion (ponderacidn del criterio de evaluacion en la calificacién cuantitativa

final)

Evaluacién durante el curso 40%

. Actividades presenciales previas: 20%
o Aprovechamiento de las clases tedricas 10%

o Aprovechamiento de las clases practicas 7,5%
o Aprovechamiento de las tutorias ECTS 2,5%
. Actividades no presenciales: 20%

o Seminario (Ficha del alimento) 10%
o Practicas virtuales (Practica6y 7)

10%

Evaluacion final de los conocimientos*: 60%

. Cuestionarios periodicos de los bloques tematicos** 30%

. Examen oral por videoconferencia 30%

* Las actividades de este bloque deben de superarse para aprobar la asignatura.
**Cinco preguntas tipo test multi-respuesta, 7 preguntas, 1 falsa 50% de la respuesta, 2 falsas
eliminan la pregunta.
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