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Actas de la Comisión de Calidad de la Titulación 

Nombre de la titulación: MASTER EN GESTIÓN DE CALIDAD Y TRAZABILIDAD 
EN ALIMENTOS DE ORIGEN VEGETAL 

Fecha: 

14/12/2012 

Lugar donde se celebra: 

Sala de juntas de la EIA 

Hora de comienzo: 

12:30 

Hora de finalización: 

14:00 

Coordinador: 

D. José Miguel Coleto Martínez 

Miembro de la comisión que actúa de secretaria:  

Dña. Mª de Guía Córdoba Ramo 

Relación de asistentes: 

D. José Miguel Coleto Martínez, Dª. María de Guía Córdoba Ramos, D. Alberto Martín González, D. Francisco 
Pérez Nevado, D. Juan Florencio Tejeda Sereno, D. Oscar Santamaría Becerril, Dª. Lourdes Martín Cáceres, , Dª 
Emperatriz Acosta, D. F. Javier Mesías Díaz y D. Miguel Rodríguez Agudo 

 

Miembros de la comisión que excusan su inasistencia  

Orden del día: 

Punto 1. Nombramiento de tribunal de Trabajos Fin de Máster  

Punto 2. Cambio de Título de Trabajos Fin de Máster 

Punto 3. Ruegos y preguntas 

 

Acuerdos y deliberaciones: 

Punto 1. Nombramiento de tribunal de Trabajos Fin de Máster. Se acordó nombrar los tribunales, las aulas, así 
como la fecha y hora de defensa pública de los Trabajos fin de Máster que se relacionan en la siguiente tabla  

 ALUMNO 
TITULO DEL 

TRABAJO 

 
DIRECTOR/ES 

 
TRIBUNAL 

Fecha, Hora y 
Aula 

1. 

AGUILAR 
SÁNCHEZ, 
LUCÍA 
 

TRABAJO: 
“Empleo enológico de 
virutas de encina ( 
Quercus Ilex).Efecto en 
las características 
fisicoquímicas de vinos 
cv. Eva y Pardina Cosecha 
2011 

DIRECTOR/ES 
Dª Esperanza 
Valdés Sánchez 
D. Francisco Pérez 
Nevado 

Tribunal: 
D. Oscar Santamaría 
(Presidente) 
D. Alejandro Hernández 
León (Secretario) 
Dª Ana Isabel Andrés Nieto 
(Vocal) 
Dª Emilio Aranda Medina 
(Suplente)  
 

Dia 20 de 
Diciembre a 
las 12:00 h. 
Aula: 

2. 
CLAVEL 
OLIVERA, 

TRABAJO: 
“Aportaciones a la mejora 

DIRECTOR/ES 
Dª Lourdes Martín 

Tribunal: 
D. Oscar Santamaría 

Dia 20 de 
Diciembre a 
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JENNIFER 
 

de la calidad en la 
industria del tomate” 

Cáceres (Presidente) 
D. Alejandro Hernández 
León (Secretario) 
Dª Ana Isabel Andrés Nieto 
(Vocal) 
Dª Emilio Aranda Medina 
(Suplente) 
 

las 12:45 h. 
Aula: 

3. 

GÓMEZ 
MUÑOZ,  
MARÍA DEL 
CARMEN 
 

TRABAJO:  
“Contenido en compuestos 
fenólicos en frutos de 
aceituna ( Olea europea 
L.) variedad Verdial de 
Badajoz” 

DIRECTOR/ES 
Dª Lourdes Martín 
Cáceres 
Dª Ana I. 
Carrapiso Martínez 
Dª Ana I. Martín 
Vertedor 
 

Tribunal: 
D. Oscar Santamaría 
(Presidente) 
D. Alejandro Hernández 
León (Secretario) 
Dª Ana Isabel Andrés Nieto 
(Vocal) 
Dª Emilio Aranda Medina 
(Suplente) 
 

  
Dia 20 de 
Diciembre a 
las 13:30 h. 
Aula: 

4. 

OTERO 
BAZAGO, 
EVA MARÍA 
 

TRABAJO: 
“Calentamiento y fritura 
con aceite de oliva 
arbequina: Efecto en el 
aceite y en los productos 
fritos 

DIRECTOR/ES 
Dª Ana I. 
Carrapiso Martínez 
Dª Lourdes Martín 
Cáceres 

Tribunal: 
D. Alberto Martin González 
(Presidente) 
D. Sara Morales Rodrigo 
(Secretario) 
Dª María Luisa Timón 
Andrada (Vocal) 
D. Manuel Martínez Cano 
(Suplente) 
 

Dia 20 de 
Diciembre a 
las 12:00 h. 
Aula: 

5. 

RUBIO 
SÁNCHEZ, 
ARÁNZAZU 
 

TRABAJO: 
“Estudio de los 
compuestos volátiles del 
aceite de oliva verdial 

DIRECTOR/ES 
Dª Ana I.Carrapiso 
Martínez 
Dª Lourdes Martín 
Cáceres 
Dª María Concep. 
Miguel Gordillo 

Tribunal: 
D. Alberto Martin González 
(Presidente) 
D. Sara Morales Rodrigo 
(Secretario) 
Dª María Luisa Timón 
Andrada (Vocal) 
D. Manuel Martínez Cano 
(Suplente) 
 

Dia 20 de 
Diciembre a 
las 12:45 h. 
Aula: 

 

Punto 2. Cambio de Título de Trabajos Fin de Máster 

- JENNIFER CLAVEL OLIVERA 
Título: ESTUDIO TÉCNICO DE UNA INDUSTRIA DEL TOMATE 
Título nuevo: APORTACIONES A LA MEJORA DE LA CALIDAD EN LA INDUSTRIA DEL TOMATE. 
 
-EVA MARÍA OTERO BAZAGO 
Título: “EFECTO DE LAS CONDICIONES DE FRITURA CON DISTINTOS ACEITES” 
Título nuevo: "CALENTAMIENTO Y FRITURA CON ACEITE DE OLIVA ARBEQUINA: EFECTO EN EL 
ACEITE Y EN LOS PRODUCTOS FRITOS" 
 

Punto 3. Ruegos y preguntas. No hay ruegos y preguntas 
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