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OFERTA DE TRABAJOS DE FIN DE ESTUDIOS
Curso 2022/23

MU Ciencia y Tecnologia Carne (plan 1007)

Cod. TFE: C22001 Andlisis de hierro mediante técnicas espectroscopicas en derivados cdrnicos.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Tecnologia de los Alimentos
Requisitos  Entrevista personal

Observaciones

Tutor/a1 Maria Teresa Antequera Rojas
Tutor/a 2 Alejandro Salas Garcia

Céd. TFE: C22002 Andlisis de derivados cdrnicos enriquecidos en antioxidantes naturales
microencapsulados.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Tecnologia de los Alimentos

Requisitos  Entrevista personal

Observaciones

Tutor/a1l Maria Teresa Antequera Rojas
Tutor/a 2 Maria Trinidad Pérez Palacios

Cod. TFE: C22003  Estrategias para la microencapsulacion de extractos acuosos.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Tecnologia de los Alimentos
Requisitos  Entrevista personal

Observaciones

Tutor/a 1 Jorge Ruiz Carrascal
Tutor/a 2 Maria Trinidad Pérez Palacios

Céd. TFE: C22004  Carne cultivada: produccidn, caracteristicas y percepcion por los consumidres.

Tipo Revision bibliografica Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Tecnologia de los Alimentos
Requisitos  Entrevista personal

Observaciones

Tutor/a 1 Jorge Ruiz Carrascal
Tutor/a 2 Mario Estévez Garcia

Cod. TFE: C22005 Evaluacion tecnoldgica del efecto de microorganismos aislados de productos cdrnicos
para el desarrollo de andlogos veganos.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Nutricién y Bromatologia
Requisitos  Entrevista personal
Observaciones

Tutor/a1 Josué Delgado Perdn
Tutor/a 2 Alberto Gonzdlez-Mohino Jiménez
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Cod. TFE: (C22006  Evaluacion de la capacidad productora de aminas biégenas de estafilococos para su
utilizacion como agentes protectores en jamén curado.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Nutricién y Bromatologia
Requisitos  Entrevista personal
Observaciones

Tutor/a1 Maria Mar Rodriguez Jovita
Tutor/a 2 Josué Delgado Perdn

Cod. TFE: C22007 Evaluacion de bacterias ldacticas de embutidos y quesos madurados para su utilizacion
como probidticos.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Nutricién y Bromatologia

Requisitos  Entrevista personal

Observaciones

Tutor/a 1 Juan José Cérdoba Ramos
Tutor/a 2 Josué Delgado Perdn

Cod. TFE: C22008 Evaluacion de la viabilidad de Listeria monocytogenes en paleta curada sin adicion de
sales nitrificantes.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Nutricién y Bromatologia

Requisitos  Entrevista personal

Observaciones

Tutor/a 1 Juan José Cérdoba Ramos
Tutor/a 2 Josué Delgado Perdn

Cod. TFE: C22009 Evaluacion de la viabilidad de Staphylococcus aureus en paleta curada sin adicién de
sales nitrificantes.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Nutricién y Bromatologia
Requisitos  Entrevista personal
Observaciones

Tutor/a 1 Juan José Cordoba Ramos
Tutor/a 2 Josué Delgado Perdn

Cod. TFE: C22010 Seleccion de mohos aislados de jamén curado para su utilizacién como agentes
protectores frente a mohos productores de ocratoxina A.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Nutricién y Bromatologia
Requisitos  Experimental
Observaciones

Tutor/a 1 Félix Nufiez Brefia
Tutor/a 2 Maria Mar Rodriguez Jovita
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Cod. TFE: C22011 Efecto de agentes de biocontrol en mohos productores de ocratoxina A en jamon
curado.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Nutricién y Bromatologia
Requisitos  Entrevista personal
Observaciones

Tutor/a1 Maria Mar Rodriguez Jovita
Tutor/a 2 Maria Jesus Andrade Gracia

Cod. TFE: C22012 Uso de extractos vegetales para el control de mohos toxigénicos en alimentos
madurados.

Tipo Revision bibliografica Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Nutricién y Bromatologia
Requisitos  Entrevista personal
Observaciones

Tutor/a 1 MariaJesus Andrade Gracia
Tutor/a 2 Félix Nufiez Brefia

Céd. TFE: C22013  Mecanismos de accion de agentes de biocontrol sobre mohos productores de ocratoxina
A en derivados cdrnicos curado-madurados.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Nutricién y Bromatologia

Requisitos  Entrevista personal

Observaciones

Tutor/a 1 Félix Nufiez Brefia
Tutor/a 2 Maria Jesus Andrade Gracia

Cod. TFE: C22014 La experiencia del consumo de jamon iberico ¢una experiencia multidimensional?
Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Tecnologia de los Alimentos
Requisitos  Entrevista personal

Observaciones

Tutor/a 1 Sonia Ventanas Canillas
Tutor/a 2 Mario Estévez Garcia

Cod. TFE: C22015 Desarrollo de un método de HPLC para andlisis de productos de oxidacion lipidica en
carne y otras muestras bioldgicas.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Tecnologia de los Alimentos

Requisitos  Entrevista personal

Observaciones

Tutor/a 1 Mario Estévez Garcia
Tutor/a 2 David Morcuende Sdnchez
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Cod. TFE: C22016 Estudio del impacto de la ingesta de andlogos de alimentos sobre la nutricion y la salud
mediante estudio metabolémico en sangre y orina.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Tecnologia de los Alimentos
Requisitos  Entrevista personal
Observaciones

Tutor/a1 Mario Estévez Garcia
Tutor/a 2 Remigio Martinez Pérez

Céd. TFE: C22017 Impacto de la pandemia del COVID19 sobre el suministro y consumo de carne.
Tipo Revision bibliografica Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Tecnologia de los Alimentos
Requisitos  Entrevista personal

Observaciones

Tutor/a 1 Mario Estévez Garcia
Tutor/a 2 David Morcuende Sanchez

Cod. TFE: C22018 Impacto de la ingesta de andlogos cdrnicos sobre eventos postprandiales a través de
marcadores de funcion orgdnica, apetito, inflamacion y estrés oxidativo.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Tecnologia de los Alimentos
Requisitos  Entrevista personal
Observaciones

Tutor/a1 Mario Estévez Garcia
Tutor/a 2 Remigio Martinez Pérez

Cod. TFE: C22019  Estudio del perfil sensorial de la carne y andlogos cdrnicos mediante técnicas
descriptivas rdpidas.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Tecnologia de los Alimentos
Requisitos  Entrevista personal
Observaciones

Tutor/a 1 Sonia Ventanas Canillas
Tutor/a 2 Lary Souza Olegario

Cod. TFE: C22020 Estudio de la respuesta emocional ante la carne y los andlogos cdrnicos: efecto del
contexto de consumo y el perfil del consumidor.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Tecnologia de los Alimentos

Requisitos  Entrevista personal

Observaciones

Tutor/a 1 Sonia Ventanas Canillas
Tutor/a 2 Lary Souza Olegario
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Céd. TFE: (C22021 Metabolomica no dirigida aplicada al estudio de carne de vaca sometida a un proceso
de maduracion extrema.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Tecnologia de los Alimentos
Requisitos  Entrevista personal
Observaciones

Tutor/a 1l Mario Estévez Garcia
Tutor/a 2 Josué Delgado Perdn

Cod. TFE: C22022 Estrategias para la microencapsulacion de extractos acuosos.

Tipo Experimental Dpto. Produccion Animal y Ciencia Alimentos Area Tecnologia de los Alimentos
Requisitos  Entrevista personal

Observaciones

Tutor/a 1 Jorge Ruiz Carrascal
Tutor/a 2 Maria Trinidad Pérez Palacios
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