
Temporalidad Asignatura Carácter ECTS

CU
RS

O
 1 Semestre 1º

Formación básica 6
Formación básica 6

Química General Formación básica 6
Física Formación básica 6

Fundamentos de Biología Formación básica 6

Semestre 2º

Formación básica 6
Análisis y Química Agrícola Formación básica 6

Dibujo y Sistemas de Representación Formación básica 6
Geomorfología y Climatología Formación básica 6

Formación básica 6

CU
RS

O
 2 Semestre 1º

Bioquímica Obligatorio 6
Microbiología Obligatorio 6

Operaciones Básicas en la Industria Agroalimentaria Obligatorio 6
Producción de Materias Primas Obligatorio 6

Normalización y Legislación Alimentaria Obligatorio 6

Semestre 2º

Alimentación y Salud Pública Obligatorio 6
Tecnología de Alimentos Obligatorio 6

Fisiología y Fundamentos de la Nutrición Obligatorio 6
Obligatorio 6

Química y Bioquímica de los Alimentos Obligatorio 6

CU
RS

O
 3 Semestre 1º

Obligatorio 6
Higiene de los Alimentos I Obligatorio 6

Obligatorio 6
Obligatorio 6

Industrias de las Materias Primas Animales Obligatorio 6

Semestre 2º

Higiene de los Alimentos II Obligatorio 6
Industrias de procesos de materias primas vegetales Obligatorio 6

Obligatorio 6
Industrias de fermentación y conservación vegetales Obligatorio 6

Tecnología Alimentaria Aplicada Obligatorio 6

CU
RS

O
 4 Semestre 1º

Evaluación de la Seguridad Alimentaria Obligatorio 6
Ingeniería de las Instalaciones, Equipos y Maquinaria Auxiliar de la Industria 

Agroalimentaria Obligatorio 6

Análisis y Control de Calidad de los Alimentos Obligatorio 6
Obligatorio 6

6

Semestre 2º
6
6
6

Trabajo Fin de Grado Trabajo Fin de Grado 12

CIE
NC

IA
S

Plan de estudios
Asignatura Carácter ECTS

ESCUELA DE 
INGENIERÍAS 

AGRARIAS

Aprovechamiento de Subproductos 6

Cátering y Restauración 6

Evaluación Sensorial de los Alimentos 6

6

Técnicas Rápidas de Análisis Microbiológico 6

Trazabilidad de Productos Fitosanitarios en los 
Alimentos 6

Química Inorgánica Industrial 6
Química Orgánica Agroalimentaria 6

Asignatura Carácter ECTS

Ingeniería en Industrias 
Agrarias y Alimentarias

Botánica Agrícola 6
Edafología 6

Bases de la Producción Animal 6

salidas profesionales
• 
• Desarrollo de procesos alimentarios
• Seguridad alimentaria y trazabilidad
• 
• Nutrición y Salud
• 
• 

su relación con el procesado de alimentos la conecta con la ingeniería alimentaria; esto 

CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE 
LOS ALIMENTOS

GRADO EN

ESCUELA DE INGENIERÍAS AGRARIAS

• Plan de estudios pendiente de aprobación por parte de ANECA.

Física

Dibujo y Sistemas de Representación

Optativas
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